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AVVERTENZE DI SICUREZZA

I. PREFAZIONE

Questo manualeillustral'installazione, 'uso e la manutenzione di differenti
tipologie di forni. Le istruzioni sono valide per tutte le tipologie (manuali e

digitali) salvo diversamente specificato.

N

n
AN

PRIMA DI PROCEDERE ALL'INSTALLAZIONE
DELL'APPARECCHIATURA:

Leggereconattenzioneilcap.“AVVERTENZE DISICUREZZA"
nelle prime pagine di questo manuale.

Leggere con attenzione il cap. “INSTALLAZIONE".

La non osservanza delle norme seqguenti puo provocare
danni e lesioni anche mortali, fa decadere la garanzia e
solleva Il Costruttore da qualsiasi responsabilita.

Prima dell'installazione, delluso e della manutenzione
dellapparecchiatura leggere attentamente il presente
libretto e conservarlo con cura per ogni ulteriore
consultazione futura da parte dei vari operatori.

Se non si € compreso tutto il contenuto del presente
libretto, contattare il Costruttore.

II. NORME DI SICUREZZA PER L'INSTALLATORE

Tutte le operazioni di installazione e manutenzione straordinaria devono
essere eseguite unicamente da personale qualificato ed autorizzato dal
Costruttore, secondo le norme in vigore nel Paese di utilizzo e rispettando

le norme relative agli impianti e alla sicurezza sul lavoro.

e Prima di installare l'apparecchiatura, verificare la conformita degli
impianti alle normative vigenti nel Paese di utilizzo e a quanto riportato

sulla targhetta matricola.

e Scollegare

'apparecchiatura dall'alimentazione elettrica prima di

eseguire qualunque intervento di installazione o manutenzione.

e Interventi, manomissioni o modifiche non espressamente autorizzatiche
non rispettino quanto riportato nel presente manuale faranno decadere

la garanzia.

e Un'installazione o una manutenzione diverse da quelle indicate nel

libretto possono provocare danni, lesioni o incidenti mortali.
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AVVERTENZE DI SICUREZZA

e Durante il montaggio dellapparecchiatura, é vietato il transito o la
permanenza di persone non addette all'installazione nei pressi dell'area
di lavoro.

e La sostituzione del cavo di alimentazione deve essere esequita
unicamente da un tecnico qualificato e autorizzato. Il cavo puo essere
sostituito unicamente con uno di analoghe caratteristiche: nella targhetta
matricola viene sempre indicato il tipo di cavo da utilizzare e la sua sezione.
Il cavo di messa a terra deve essere sempre di colore giallo verde.

e La targhetta matricola fornisce importanti informazioni tecniche:
esse risultano indispensabili in caso di richiesta di intervento per una
manutenzione o una riparazione dell'apparecchiatura, si raccomanda
pertanto di non asportarla, danneggiarla o modificarla.

o I| materiale d'imballaggio, in quanto potenzialmente pericoloso, deve
essere tenuto fuori dalla portata di bambini o animali e correttamente
smaltito secondo le norme locali.

III. NORME DI SICUREZZA PER L'UTILIZZATORE

Primadell'utilizzo edellamanutenzioneordinariadell’apparecchiatura
leggere attentamente il presente libretto e conservarlo con cura per
ogni ulteriore consultazione futura da parte dei vari operatori. Se
alcune parti non sono comprensibili, contattare il Costruttore.

In caso di cessione dell’apparecchiatura far avere al nuovo utilizzatore
questo libretto.

e Un utilizzo, una pulizia e una manutenzione diversi da quelli indicati
in questo libretto sono considerati impropri e possono provocare danni,
lesioni o incidenti mortali, fanno decadere la garanzia e sollevano Il
Costruttore da qualsiasi responsabilita.

e I bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino
con l'apparecchio.

e Questo apparecchio deve essere utilizzato unicamente per la cottura di
cibi nelle cucine professionali da parte di personale qualificato: qualsiasi
altro impiego non e conforme all'uso previsto e pertanto pericoloso.
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AVVERTENZE DI SICUREZZA

e Se l'apparecchiatura non funziona o si notano anomalie funzionali o
strutturali, disconnetterla dall'alimentazione elettrica e idrica e contattare
un Centro di Assistenza Autorizzato dal Costruttore senza tentare di
ripararla da se. Per un’eventuale riparazione richiedere l'utilizzo di ricambi
originali.

e Si consiglia, per assicurarsi che I'apparecchio si trovi in condizioni di
utilizzo e sicurezza perfette, di sottoporlo almeno una volta all'anno a
manutenzione e controllo da parte di un centro di assistenza autorizzato.

e Non ostruire le prese d'aria posteriori.

e L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta non inferiore a 8
anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o prive
di esperienza o dalla necessaria conoscenza, purche sotto sorveglianza
oppure dopo che le stesse abbiano ricevuto istruzioni relative all'uso
sicuro dell’'apparecchio e alla comprensione dei pericoli ad esso inerenti. I
bambininondevono giocare conl'apparecchio. La puliziaela manutenzione
destinata ad essere effettuata dall'utilizzatore non deve essere effettuata
da bambini senza sorveglianza.

IV. NORME DI SICUREZZA PER LA COTTURA E I LAVAGGI

e Nel caso di cotture con griglie di cibi particolarmente grassi (ad esempio
arrosti o pollame), inserire un contenitore sul fondo della camera di cottura
per la raccolta dei grassi.

e Prima dellutilizzo assicurarsi che allinterno della camera
dellapparecchiatura non siano presenti oggetti non conformi (libretti di
istruzioni, sacchetti in plastica o quant'altro) o residui di detergenti; allo
stesso modo accertarsi che lo scarico fumi sia libero da ostruzioni e non vi
siano materiali inflammabili nelle sue vicinanze.

o Al primo utilizzo far funzionare a vuoto l'apparecchiatura per 30-40 min.
a 200°C/ 392°F, in ambiente ben areato, in modo da eliminare i residui di
lavorazione; attendere che la camera siraffreddi e pulire 'interno o avviare
un lavaggio BREVE per i modelli che lo consentono. Prima di ogni utilizzo,
lavare ed asciugare con cura anche accessori e teglie.

e Per movimentare contenitori, accessori e altri oggetti allinterno della
camera di cottura, indossare sempre indumenti termici protettivi (DPI)
idonei all'uso in oggetto (es. guanti termici).
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AVVERTENZE DI SICUREZZA

e Durante la cottura e fino al raffreddamento, le parti
esterne ed interne del forno potrebbero essere molto calde
(temperatura maggiore di 60°C / 140°F). Per evitare il pericolo
di ustione si consiglia di non toccare le zone contrassegnate
con questo simbolo.

e Prestare la massima attenzione nell'estrarre le teglie dalla camera del
forno, soprattutto se contengono liquidi (vedi pag. 11).

e Non effettuare la salatura all'interno della camera del forno.

e Non utilizzare durante la cottura cibi o liquidi facilmente inflammabili
(ad es. alcool).

e Mantenere sempre pulita la camera di cottura, effettuando una pulizia
quotidiana dopo ogni cottura: i grassi o i residui alimentari se non rimossi
dal suo interno potrebbero incendiarsi!

o Se utilizzata, sfilare la sonda al cuore dai cibi prima di estrarre le teglie
dal forno. Prima di estrarre le teglie, controllare che il cavetto della sonda
non sia di intralcio all'estrazione delle stesse. Maneggiare con attenzione
la sonda in quanto @ molto appuntita e dopo I'uso raggiunge temperature
elevate.

e Durante il lavaggio non aprire la porta del forno per il pericolo di lesioni
causate dal movimento della girante, dai vapori caldi e dallaggressivita
dei detergenti chimici usati.

e La sostituzione della confezione del detergente e del brillantante va
effettuata con molta attenzione evitando assolutamente il contatto con
occhi e pelle.In caso di contatto con gliocchisciacquare abbondantemente
con acqua corrente e contattare un medico.

e Non posizionare fonti di calore (ad es. griglie, friggitrici, ecc.), sostanze
facilmente inflammabili o combustibili nei pressi dellapparecchio (es.
gasolio, benzina, bottiglie di alcoolici, ecc...).

e Utilizzare unicamente la sonda al cuore fornita dal Costruttore.

o E consigliabile aprire la porta in due tempi: per 4-5 secondi tenere la
porta semiaperta (3-4cm / 1-1.5"), poi aprire completamente. Ci0o serve
ad evitare che l'eventuale vapore e calore nel forno arrechino fastidio o
provochino scottature.

e Non appoggiare teglie, attrezzature o altri oggetti sopra il forno ad
eccezione di quelli indicati in questo manuale.

e Evitare di utilizzare la cottura a vapore sopra i 140°C / 284°F.
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AVVERTENZE DI SICUREZZA

o Utilizzare le dita per regolare le opzioni del pannello comandi, ogni
altro oggetto rischia di danneggiare I'apparecchio e quindi fa decadere la
garanzia.

V. SOLO PER FORNI DA PAVIMENTO CON CARRELLO

Bloccare sempre i freni di stazionamento delle ruote anteriori dei carrelli
ogni volta che non serve spostarli.

Bloccare sempre le teglie inserite nelle guide.

Prestare massima attenzione nella movimentazione in quanto le teglie
possono contenere liquidi bollenti che possono fuoriuscire ei carrelli stessi
possono rovesciarsi (ad esempio trasportandoli su superfici irregolari o
attraverso le porte).

Non sovraccaricare le teglie inserite nel carrello! Il carico massimo
consentito e di 90kg / 2001b totali.

VI. SPIEGAZIONE DEI PITTOGRAMMI

Le istruzioni di installazione ed uso sono valide per tutti i modelli salvo
guando diversamente specificato dai seguenti pittogrammi:

Pericolo!

Situazione di pericolo : :
immediato o situazione @ fémgolo dimessa a
pericolosa che potrebbe '

causare lesioni o
decesso.

Leggere il manuale di Capitolo di
Istruzioni. @ approfondimento.

Superfici calde, pericolo

di ustioni. Rimando ad allegato.

(HOT SURFACE)

)
(5

g P

Simbolo di
equipotenziale. Altezza elevata.
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INSTALLAZIONE

I. OPERAZIONI PRELIMINARI

Al ricevimento del forno accertarsi che lo stesso non abbia subito danni durante il trasporto
e che l'imballo non sia stato manomesso. Nel caso di danni o di parti mancanti avvisare
immediatamente il vettore e il rivenditore/produttore, indicando I'Articolo (ART) e numero di
serie (Ser N°) e allegando una documentazione fotografica.

Verificare che per raggiungere il luogo dell'installazione non ci siano problemi d'ingombro che
impediscano il passaggio attraverso porte, corridoi o altri passaggi.

ATTENZIONE: durante il trasporto il forno potrebbe rovesciarsi, con il rischio di rotture e
di arrecare danni a cose e persone. Utilizzare mezzi idonei tenendo conto anche del peso
dell’apparecchio. Non trascinare o inclinare il forno per nessun motivo, ma sollevarlo da
terra perpendicolarmente al terreno e muoverlo orizzontalmente.

II. TRASPORTO NEL LOCALE D'INSTALLAZIONE

Muniti di indumenti di protezione, portare I'apparecchiatura nel locale dove sara installata
utilizzando un carrello a forche: il corretto trasporto deve avvenire infilando le forche nel lato
destro o sinistro, MAI frontalmente o posteriormente.

III. CARATTERISTICHE DEL LOCALE D'INSTALLAZIONE

Il locale di posizionamento deve (Fig. 1):

® essere ben aerato e non esposto ad agenti atmosferici;
® non utilizzare in un ambiente esterno;

® avere una pavimentazione priva di asperita, perfettamente livellata e che supporti il
peso dell’'apparecchiatura a pieno carico;

vedi allegato A dati tecnici

® avere temperatura superiore a +5°C/ 41°F;

avere umidita non superiore al 70%;

rispondere alle normative vigenti in termini di sicurezza sul lavoro e sugli impianti;
essere dedicato alla preparazione di alimenti;

prestare attenzione che il posizionamento consenta la completa apertura della porta.

adfual iz B
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INSTALLAZIONE

Installare I'apparecchiatura (Fig. 2):

sotto una cappa aspirante di potenza adeguata;

lasciando uno spazio di almeno 15cm / 5,9” su ogni lato dell'apparecchiatura;

°
® in modo da aver accesso agli allacciamenti idrici ed elettrici;
°
°

ad una distanza laterale di 50cm / 19,7" e posteriore di 70cm / 27,6" da friggitrici o altre
apparecchiature calde;

Questi apparecchi sono destinati ad essere utilizzati per applicazioni
commerciali, ad esempio nelle cucine di ristoranti, mense, ospedali e in aziende
commerciali come panetterie, macellerie, ecc., Ma non per la produzione in
serie continua di alimenti.

L'apparecchiatura non é adatta all'incasso.
Non posizionare 'apparecchiatura in prossimita di materiali o contenitori di materiale

infiammabile (es. pareti divisorie, bombole del gas, ecc...) per pericolo di incendio. E
consigliabile rivestire eventuali pareti con materiale termico non inflammabile.

Per ragioni di sicurezza e per evitare scottature, non posizionare la teglia piu alta
contenente pietanze che possonodiventare liquide conil riscaldamento, ad un‘altezza
superiore a 160cm / 63". Se vi fosse questa necessita, applicare obbligatoriamente
I'adesivo “pericolo ustioni” all'altezza indicata (Fig. 3).
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INSTALLAZIONE

IV. PREPARAZIONE ALL'INSTALLAZIONE
| Fig.4

?
PRl
Per forni con vaschetta /_\ ‘
di scarico
Solo mod. XP

Pendenza tubo

I
i

PER MODELLI CON VASCHETTA SMONTATA

La vaschetta raccogli gocce serve a raccogliere i liquidi che possono cadere dalla parte frontale
del forno. Come indicato dallimmagine posizionare la vaschetta nella parte frontale-inferiore
del forno e assicurare il suo bloccaggio in base al sistema di fissaggio del proprio dispositivo.

(vedi immagini a pag.23 - capitolo Pulizia vassoio raccogli gocce e Fig.23)
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INSTALLAZIONE

V. POSIZIONAMENTO

FORNI DA APPOGGIO

Posizionare le apparecchiature da appoggio sopra:

ad un tavolo da lavoro;
ad un lievitatore;

ad un armadio neutro;
ad uno stand;

ad un altro forno della stessa serie, se sovrapponibile.
vedi allegato B accessori

Il forno deve essere sempre perfettamente a livello, stabile e deve sopportare il peso
dell'apparecchiatura a pieno carico. La sua superficie deve essere ignifuga e resistente alle alte
temperature.

Se il forno e posizionato sopra ad altre apparecchiature o accessori, inserire i piedini del forno
negliscansipredisposti.Seil forno e posizionato sopra ad un altro forno), le due apparecchiature
devono essere obbligatoriamente vincolate tra di esse utilizzando il Kit opzionale da richiedere
al Costruttore. Il numero massimo di forni sovrapponibili € due. I supporti e gli stand accessori
posti sotto i due forni permettono di ottenere un’altezza adeguata all'utilizzo.

Si sconsiglia I'appoggio diretto a terra del forno.

sono regolabili, salvo eccezioniindicate nell’allegato A dati tecnici. Per i forniche
non hanno piedini regolabili agire sulle apparecchiature/accessori sottostanti.

f Tutti i forni devono essere perfettamente in bolla: dato che i loro piedini NON

Se questo non fosse possibile, & disponibile come accessorio il Kit piedini regolabili da applicare
al forno al posto di quelli di serie.

@ POSIZIONAMENTO SU RUOTE

Se si desidera spostare agevolmente il forno ad esempio per facilitare le operazioni di
pulizia, € disponibile un Kit ruote da applicare agli stand.

@ vedi allegato B accessori

In questo caso, si consiglia di vincolare lo spostamento del forno (ad esempio con una
catenella) in modo da non danneggiare gli allacciamenti in caso di spostamento eccessivo.

Durante la cottura bloccare le ruote in modo da impedire gli spostamenti accidentali.
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INSTALLAZIONE

FORNI CARRELLATI DA PAVIMENTO

Accertarsi che il forno sia perfettamente livellato, in caso contrario agire sui piedini per la
messa a bolla.

Per un inserimento agevole del carrello & necessario mantenere delle misure minime/massime
da terra.

Per facilitare ulteriormente lI'inserimento del carrello € possibile:

(Fig.7 - 8 - 9) regolare le guide carrello che si trovano nella parte inferiore dell'apparecchiatura,
accertandosi che il carrello non risulti troppo basso (farebbe fatica ad entrare nella camera di
cottura) o troppo alto (la porta non si chiuderebbe).

(Fig. 10) utilizzare una rampa di ingresso con pendenza massima di 4° (soprattutto
se il pavimento non & perfettamente piano). La massima inclinazione del pavimento
consentita e di 2° (Fig.11) Oltre queste angolazioni, in fase di inserimento/estrazione
del carrello, i liquidi caldi allinterno delle teglie di cottura possono fuoriuscire

causando ustioni.

Questi forni devono essere appoggiati ESCLUSIVAMENTE a pavimento. Non
inserire altri accessori o apparecchiature sotto o sopra di essi. Non sostituire i
piedini forniti dal Costruttore con altri tipi di piedini, supporti o ruote.

Il piedino del forno carrellato é stato
regolato troppo basso, la porta del
forno non si incastra perfettamente
con il carrello e quindi rimane
aperta.

]\,
(\

Il piedino del forno carrellato &
stato regolato troppo alto: il carrello
non entra nella camera forno.

X
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INSTALLAZIONE

VI. ALLACCIAMENTO ELETTRICO

> B> P

Prima di procedere all'allacciamento elettrico:

® |eggere con attenzione le avvertenze di sicurezza nelle prime pagine di questo
manuale;

® confrontare sempre i dati dellimpianto con quelli riportati nella targhetta
matricola.

Il collegamento alla rete d'alimentazione elettrica deve rispondere alle
normative vigenti nel Paese di installazione dell'apparecchiatura e deve
essere eseguito da personale qualificato ed autorizzato dal Costruttore. La
non osservanza di queste norme puo provocare danni e lesioni, fa decadere la
garanzia e solleva il Costruttore da qualsiasi responsabilita.

Il forno deve essere collegato in modo diretto alla rete elettrica e deve essere
provvisto a monte di interruttore di facile accesso e installato all'impianto
secondo le normative vigenti nel Paese di installazione dell'apparecchiatura
(Fig. 12). Tale interruttore deve avere una separazione dei contatti onnipolare
cosida garantire la disconnessione completa sotto la categoria di sovratensione
IIL. E obbligatorio un corretto collegamento a terra e il cavo di terra non deve
essere interrotto in nessun caso dall'interruttore di protezione.
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E' obbligatorio prevedere un collegamento equipotenziale tra i vari apparecchi
o altre superfici metalliche utilizzando I'apposito morsetto contrassegnato dal
simbolo . Tale morsetto permette di collegare un cavo di terra secondo
prescrizioni di legge vigenti. L'efficacia del sistema equipotenziale deve essere
opportunamente verificata secondo quanto riportato nella normativa in vigore.

Quando lI'apparecchio & in funzione, il valore della tensione di alimentazione
non deve discordare di +/- 10% del valore riportato sulla targhetta matricola.

Il collegamento illustrato e i colori dei cavi sono indicativi, fare riferimento
UNICAMENTE allo schema riportato sulla targhetta matricola.
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o PE (GIALLO/VERDE) : CONDUTTORE DI PROTEZIONE TERRA @
G N (BLU): CONDUTTORE DI NEUTRO

INSTALLAZIONE

Aprire la copertura posteriore svitando le viti che la trattengono (Fig. 13 - le figure
fanno riferimento ad un forno da appoggio ma la procedura é identica per i forni
carrellati).

Allentare il passacavo e far passare il cavo di alimentazione attraverso di esso (Fig.
13).

Nella targhetta matricola viene sempre indicato il tipo di cavo da utilizzare e la sua
sezione (es. Cable: 5x6 mm2 HO7RN-F) (Fig. 13).

Collegare i conduttori del cavo seguendo lo schema riportato sulla targhetta
matricola: effettuare SOLO i collegamenti indicati inserendo il ponte di rame e il cavo
elettrico sotto la vite (nel caso di forni carrellati utilizzare i cavetti forniti in dotazione).
Nel cavo elettrico di connessione il conduttore di terra giallo/verde deve essere piu
lungo di almeno 3cm rispetto agli altri cavi. In ogni caso, predisporre la lunghezza
del conduttore di terra tale che, in caso di tiraggio accidentale, la messa a terra sia
l'ultimo conduttore a staccarsi.

L1/2/3 (MARRONE/GRIGIO/NERO): CONDUTTORI DI FASE
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INSTALLAZIONE

Una connessione errata potrebbe

elettrica tra la carcassa esterna e il

provocare surriscaldamenti alla morsettiera

portandola alla fusione e a rischi di scosse elettriche.

Verificare I'assenza di dispersione elettrica tra fasi e terra. Verificare la continuita

filo di terra della rete. Si consiglia di usare un

multimetro per effettuare queste operazioni.

pressacavo (Fig. 14).

Richiudere la copertura posteriore con le viti e bloccare il cavo avvitando il dado del

Posizionare il cavo di alimentazione in modo tale che nessun punto superi la

massima temperatura consentita

dal suo rivestimento isolante.

SOSTITUZIONE DEL CAVO ELETTRICO DI CONNESSIONE

e autorizzato.

JAN

Il cavo puo essere sostituito unicamente con

Questa operazione deve essere eseguita unicamente da un tecnico qualificato

uno di analoghe caratteristiche: nella targhetta

matricola viene sempre indicato il tipo di cavo da utilizzare e la sua sezione (es. Cable: 3x2,5
mm2 HO7RN-F). Il cavo di messa a terra deve essere sempre di colore giallo verde.

VII. ALLACCIAMENTO IDRICO
ACQUA IN INGRESSO

Prima di collegare il tubo
all'apparecchio  far  defluire
dell’acqua per eliminare

eventuali impurita presenti nella
conduttura idrica.

L'acqua in ingresso deve avere le seguenti
caratteristiche:
® temperatura massima di 60°C (140°F);

® durezza massima di 12°f (gradi
francesi) per evitare accumuli di calcare
allinterno della camera di cottura;

® essere potabile;

® valoridipressione compresitra 150kPa
(1,5bar) e 200kPa (2bar).

LA DUREZZA DELL’ACQUA

La durezza dell'acqua indica il contenuto di
ioni di magnesio, calcio e metalli pesanti
presenti nell'acqua.

Viene misurata utilizzando un reagente
chimico (i kit sono facilmente reperibili in
commercio). La durezza viene espressa
in gradi francesi (°f) o tedeschi (dH). 1°f=
10mg di carbonato di calcio (CaCO3) per
litro di acqua.

Le acque vengono classificate come:
molto dolci fino a 7°f

dolci da 7°f a 14°f

mediamente dure da 14°f a 22°f
discretamente dure da 22°f a 32°f
dure da 32°f a 54°f

molto dure oltre 54°f

TABELLA DI CONVERSIONE
1°dH (gradi tedeschi) = 0.64ppm TDS
1°dH (gradi tedeschi = 1.8°f (gradi francesi)
1°dH (gradi tedeschi = 1.8°f (gradi francesi)
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INGRESSO ACQUA
Fig.16)

E consigliato interporre tra la rete
idrica e 'apparecchio un rubinetto di
intercettazione.

oTubo acqua umidificazione
camera forno (vapore).

Si consiglia luso di un filtro
addolcitore installato almeno sul
tubo di alimentazione vapore

in quanto una durezza eccessiva
dellacqua  potrebbe  provocare
accumuli di calcare allinterno della
camera di cottura e danneggiare le
tubazioni interne.

G3/4”

Filtro

Valvola di non ritorno
Innestare con freccia rivolta
verso il forno.

Tubo acqua lavaggi camera
forno.

Presente solo per modelli
con lavaggio.
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INGRESSO DETERGENTE E BRILLANTANTE

Solo per modelli con
lavaggio

Detergente

.\ Brillantante ﬁ‘(
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COLLEGAMENTI TUBICINI DETERGENTE E BRILLANTANTE

Inserire i due tubicini allinterno delle taniche del detergente e del brillantante dopo aver
montanto la pescante (Fig. 17).

Siraccomanda di utilizzare detergenti e brillantanti del Produttore: questo garantisce i migliori
risultati di lavaggio e il perfetto mantenimento e cura del forno.

G RINSE IN: attacco brillantante
0 DETERGENT IN: attacco detergente

Tenere i tubetti del detergente e del brillantante lontani dal tubo di scarico in
quanto si potrebbero danneggiare.

Per i modelli che utilizzano il detergente unico, questo deve essere collegato allingresso
detergente.

CONNESSIONE ACQUA PER KIT LAVAGGIO ESTERNO

Un rubinetto deve essere inserito tra la scatola del kit lavaggio e la rete idrica. Un filtro
meccanico & gia presente nella valvola elettrica. La scatola del kit di lavaggio & dotata di
ingresso dell'acqua (incluso filtro meccanico), un ingresso per il detergente, un ingresso per il
brillantante e un tubo di scarico.

La tensione e la frequenza della rete elettrica devono corrispondere alle
indicazioni dell’'etichetta dati tecnici.

La distanza massima tra la scatola del kit lavaggio e il flacone del detergente e del brillantante
non deve essere superiore a 1,5m /59",

Non tagliare o accorciare i tubi del detergente o del brillantante, questa operazione potrebbe
precludere il corretto funzionamento del lavaggio.

Assicurarsi che il forno sia spento e che non ci siano superfici calde all'interno della camera di
cottura prima che la girante sia fissata.

L'apparecchio non deve essere pulito con acqua nebulizzata.

ACQUA IN USCITA

Connettere lo scarico a un sifone e a un tubo flessibile, NON metallico, in grado di sopportare
temperature elevate (oltre 90°C / 194°F).

Lo scarico deve avere le seguenti caratteristiche:

essere di tipo sifonato (sifone non fornito);
essere lungo massimo un metro (40");
avere una pendenza del 4-5%;

non avere strozzature;

avere un “air gap” di almeno 25mm;

avere un diametro non inferiore a quello dell'attacco di scarico.
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AIR GAP

Per “air gap” siintende la distanza libera tra il tubo di scarico e la zona di evacuazione
(grata o altro tubo ricevente). Il rispetto di questa normativa garantisce che batteri
potenzialmente pericolosi NON riescano a risalire il tubo di scarico e contaminare le
pietanze.

il sifone e aggiungere un separatore di grassi o scaricare direttamente in una
grata. In entrambi i casi mantenere I"”air gap” indicato.

Se non si effettuano cotture a vapore o lavaggi automatici per lunghi periodi di

j Se si cucinano spesso grandi quantita di cibi grassi (es. pollame), non utilizzare
A tempo, rimpinguare periodicamente una volta a settimana lI'acqua nel sifone.

/

Mairgapll
min 25 mm
[ min 0,98”

/
| “air gap”

| min 25mm
i min 0,98”

VIII. SCARICO FUMI

Durante la cottura vengono prodotti fumi caldi ed altri odori che fuoriescono dallo scarico
della camera di cottura posto posteriormente all'apparecchiatura.

Posizionare l'apparecchiatura sotto una cappa di evacuazione di portata adeguata oppure
convogliare i fumi all'esterno per mezzo di un tubo resistente alle alte temperature (> 90°C /
>194°F).

e Se si intende utilizzare una cappa, Piron consiglia il proprio articolo (vedi allegato B
accessori); per il suo montaggio fare riferimento alle istruzioni contenute nell'imballo
della cappa stessa.
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Lasciare libero lo scarico/gli scarichi del camino/camini per non ostacolare la
fuoriuscita dei fumi e per non danneggiare gli oggetti stessi (Fig. 20). I fumi in
uscita sono molto caldi: pericolo di ustione!

Non installare sul camino/sui camini tubi non previsti tra gli accessori indicati
dal produttore.

IX. LETTURA TARGHETTA MATRICOLA

La targhetta matricola fornisce importanti informazioni tecniche: esse risultano indispensabili
in caso di richiesta di intervento per una manutenzione o una riparazione dell'apparecchiatura:
si raccomanda pertanto di non asportarla, danneggiarla o modificarla.

Dati Costruttore

Pressione acqua Schemi di allacciamento
elettrico

Articolo

Riferimento codice | .

N° di serie L Ser. N° XOOOEOXX

BLUE IS NEUTRAL

Cable: 5x2.5 mm’ HOTRN-F
PE

Cable: 4x2,5 mm® HOTRN-F

Cable: 4x6 mm?® HOTRN-F

Grado di protezione
all'acqua |~ |IPXa  kPa: 150200 anno: 2016 c €

220-240V 3~
380-415V 2N~
380-415V 3N~

L1 L2 L3

380415V 2N~

Potenza

11.9 kW 5060 Hz

RoHS

MADE NITALY

380415V 3N~
220-2400 3~

ETIO0048

FF1206

Peso

136 kg

Alimentazione

Frequenza alimentazione

Anno di costruzione
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UTILIZZO

I. MANUTENZIONE ORDINARIA

Prima di effettuare qualsiasi intervento di pulizia, & necessario disinserire
I'alimentazione elettrica dell'apparecchio ed indossare adeguati strumenti di
protezione personale (es. guanti, ecc...).

L'utilizzatore deve effettuare le sole operazioni di manutenzione ordinaria. Per
la manutenzione straordinaria contattare un Centro di Assistenza richiedendo
I'intervento di un tecnico autorizzato

Il Costruttore non riconosce in garanzia i danni derivanti da una mancata
manutenzione o da una pulizia errata (es. utilizzo di detergenti non adatti).

> P>

Per la pulizia di qualsiasi componente o accessorio NON utilizzare:

® detergenti abrasivi o in polvere;

® detergenti aggressivi o corrosivi (es. acido cloridrico/muriatico o solforico, soda
caustica, ecc...). Attenzione! Non usare tali sostanze nemmeno per pulire la sottostruttura/
il pavimento sotto I'apparecchiatura;

e utensili abrasivi o appuntiti (es. spugne abrasive, raschietti, spazzole in acciaio, ecc...);
® getti d'acqua a vapore o a pressione.

I programmi di lavaggio
non partono se la
temperatura in camera
€ maggiore di 150°C
. (302 °F).

Prima di spostare l'apparecchio dalla sua posizione, verificare che le connessioni elettriche e
idriche (cavi elettrici, tubo alimentazione acqua e scarichi) siano staccate correttamente.

Se l'apparecchio si trova su un sistema provvisto di ruote verificare che durante il suo
spostamento non vengano danneggiati cavi elettrici, tubazioni o altro. Assicurarsi di applicare
la sicura anti movimento. Evitare di posizionare il forno vicino a fonti di calore (ad esempio
friggitrici, ecc).

Dopo aver eseguito l'intervento e riposizionato l'apparecchio nella sua posizione iniziale,
verificare che siano state eseguite a norma le connessioni elettriche e idriche.
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II. PRIMO UTILIZZO

Rimuovere dall'interno tutto il materiale informativo ed eventuali sacchetti di plastica.

Al primo utilizzo far funzionare a vuoto I'apparecchiatura per 30-40 min. a 200°C / 392°F in
modo da eliminare i residui di lavorazione; attendere che la camera si raffreddi e avviare un
lavaggio BREVE (il lavaggio non parte se la temperatura € maggiore di 150°C/ 302°F, per modelli
con lavaggio automatico il dispositivo attende il raffreddamento della camera). In alternativa,
e per modelli sprovvisti di lavaggio automatico, lavare la camera manualmente utilizzando
un panno imbevuto di acqua calda saponata e terminare con un risciacquo e un‘asciugatura.
Prima di ogni utilizzo, lavare ed asciugare con cura anche accessori e teglie.

III. PULIZIA CAMERA FORNO

Utilizzare solo prodotti raccomandati dal costruttore dell'apparecchio.

Pulire quotidianamente la camera di cottura per mantenere livelli elevati di igienicita e per
preservare nel tempo la brillantezza dell’acciaio e le prestazioni dellapparecchiatura. Le
particelle di grasso o residui alimentari, inoltre, potrebbero incendiarsi durante la cottura
provocando danni a persone e allapparecchiatura stessa. La pulizia va sempre effettuata a
camera fredda (eventualmente utilizzare la funzione di raffreddamento rapido, per i modelli
che la prevedono). Utilizzare uno dei programmi di lavaggio illustrati nel cap. “Lavaggi” del
manuale utente o, in alternativa, per i modelli senza lavaggio automatico, utilizzare un panno
imbevuto di acqua calda saponata e terminare con un risciacquo e un‘asciugatura.

In caso di incrostazioni di sporco utilizzare solo spatole di plastica o una spugna imbevuta di
aceto e acqua tiepida.

E’ assolutamente vietato lavare manualmente la camera di cottura a temperature superiori ai
70°C/ 158°F, pericolo ustioni.

& Per i modelli con lampade alogene lavare il forno con luci spente.
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PULIZIA VASSOIO RACCOGLIGOCCE

Pulire frequentemente il vassoio raccogligocce: la vaschetta raccogligocce puo essere rimossa
agendo sulle apposite viti di fissaggio (o facendola scorrere verso l'alto o lateralmente per
i modelli che lo consentono). Per i modelli prowvisti di vaschetta con scarico, rimuovere il
tubicino prima di estrarre la vaschetta. Per la pulizia utilizzare un panno imbevuto di acqua
calda saponata. Terminare con un risciacquo e un‘asciugatura.

SUPERFICI ESTERNE

Attendere il raffreddamento dell'apparecchiatura (eventualmente utilizzare la funzione di
raffreddamento rapido per i modelli che ne sono prowvisti) e utilizzare un panno imbevuto
di acqua calda saponata o prodotti specifici per l'acciaio. Terminare con un risciacquo e
un‘asciugatura

CRISTALLO ESTERNO

Attendere il raffreddamento dellapparecchiatura (eventualmente utilizzare la funzione di
raffreddamento rapido per i modelli che ne sono prowvisti) e utilizzare un panno appena
inumidito di un prodotto specifico per i cristalli sequendo le indicazioni del produttore del
detergente.

PULIZIA PORTA E VETRO INTERNO PORTA PER MODELLI CON VETRO APRIBILE

Per la pulizia del vetro interno della porta attendere fino al completo raffreddamento del
forno. E’ sufficiente aprire la porta del forno e ruotando le piastrine INOX, o i fermavetro in
plastica per i modelli che ne sono provvisti, per liberare il vetro. In questa posizione, con il
vetro comunque incernierato e possibile pulire accuratamente tutta la porta.

& Assicurarsi di aver fissato il vetro interno prima di chiudere la porta.

IV. PERIODI DI INATTIVITA

Durante i periodi di inattivita, staccare l'alimentazione elettrica ed idrica (se presente).
Proteggere le parti esterne in acciaio dell'apparecchiatura passandole con un panno morbido
appena imbevuto con olio di vaselina.

Lasciare la porta socchiusa in modo da garantire un corretto ricambio d'aria.
Al ripristino, prima dell'utilizzo:
effettuare un'accurata pulizia dell'apparecchiatura e degli accessori;

ricollegare I'apparecchiatura all'alimentazione elettrica, idrica (se presente);
sottoporre I'apparecchiatura a controllo prima di riutilizzarla;

riavviare ad una temperatura bassa l'apparecchiatura per almeno 60 minuti senza alcun
alimento all'interno.

sicurezza perfette, di sottoporlo almeno una volta all'anno a manutenzione e

f Si consiglia, per assicurarsi che I'apparecchio si trovi in condizioni di utilizzo e
controllo da parte di un centro di assistenza autorizzato.
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Per la pulizia manuale seguire la procedura:

® accendere l'apparecchio e impostare la temperatura a 80°C/ 176°F;
® |asciare in funzione per 10 minuti eseguendo vapore;

® spegnere l'apparecchio e lasciar raffreddare;

® pulire con acqua calda e sapone, quindi risciacquare.

La pulizia quotidiana della guarnizione della camera cottura del forno deve essere eseguita
con un detergente non abrasivo in modo da garantire la sua integrita e perfetta efficienza.

V. SOSTITUZIONE LAMPADA ILLUMINAZIONE PER FORNI CON
LAMPADE INTERNE ALLA CAMERA

ATTENZIONE: per evitare scosse elettriche o danni alla persona, attenersi
scrupolosamente alla seguente procedura:

Disinserire il collegamento elettrico del forno e lasciarlo raffreddare.
Togliere le griglie laterali che sorreggono le teglie.

Svitare (Fig. 24) o rimuovere (Fig. 25) il coperchioin vetroafacendo attenzione alla guarnizione
Sostituire la Iampadaecon una di uguali caratteristiche.

Riavviate (Fig. 24) o riposizionate (Fig. 25) il coperchio odi vetro facendo attenzione alla
guarnizioneb

Riposizionare le griglie laterali e assicurarsi che siano ben fissate.

Nel casoin cui il coperchioin vetro sia rotto o danneggiato, non usare il forno finché il coperchio
non sia stato sostituito (rivolgersi al Centro di Assistenza).
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I. SMALTIMENTO A FINE VITA

ZA\N

Per evitare un eventuale utilizzo non autorizzato e i rischi ad esso connessi
prima di smaltire 'apparecchiatura:

® assicurarsi che non sia piu possibile utilizzarla: a tal fine il cavo di alimentazione va
tagliato o rimosso (ad apparecchiatura scollegata dalla rete elettrica);

e far in modo che nessun bambino possa rimanere accidentalmente intrappolato
allinterno della camera di cottura per gioco, a tal fine bloccare I'apertura della porta
(ad esempio con del nastro adesivo o dei fermi).

SMALTIMENTO BATTERIA DELLA SCHEDA DI POTENZA

Nella scheda di potenza vi e una batteria. Non gettarla neirifiuti domestici ma smaltirla secondo
le normative in vigore nel Paese di Utilizzo.

SMALTIMENTO APPARECCHIATURA

A

Ai sensi dell'art. 13 del Decreto Legislativo n. 49 del 2014 “Attuazione della Direttiva
RAEE 2012/19/EU sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche”, il marchio
del cassonetto barrato con barra specifica che il prodotto é stataimmesso sul mercato
successivamente al 13 agosto 2005 e che alla fine della propria vita utile non deve
venire assimilato agli altri rifiuti ma deve essere smaltito separatamente. Tutte le
apparecchiature sono realizzate con materiali metallici riciclabili (acciaio inox, ferro,
alluminio, lamiera zincata, rame, ecc.) in percentuale superiore al 90% in peso.

E' necessario porre attenzione alla gestione di questo prodotto nel suo fine vita riducendo gli
impatti negativi sull'ambiente e migliorando l'efficacia d'uso delle risorse, applicando i principi
di “chi inquina paga”, prevenzione, preparazione per il riutilizzo, riciclaggio e recupero. Si
ricorda che lo smaltimento abusivo o non corretto del prodotto comporta I'applicazione delle
sanzioni previste dalla corrente normativa di legge.

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN ITALIA

In Italia le apparecchiature RAEE devono essere consegnate:

ai Centri di Raccolta (chiamati anche isole ecologiche o piattaforme ecologiche);

® al rivenditore presso il quale si acquista una nuova apparecchiatura, che e tenuto a
ritirarle gratuitamente (ritiro “uno contro uno”).

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN NAZIONI DELL'UNIONE EUROPEA

La Direttiva comunitaria sulle apparecchiature RAEE e stata recepita in modo diverso da
ciascuna nazione, pertanto se si desidera smaltire questa apparecchiatura suggeriamo di
contattare le autorita locali o il Rivenditore per chiedere il metodo corretto di smaltimento.
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SAFETY WARNINGS

I. FOREWORD

This manual describes how to install, use, and service various types of
ovens. The instructions are valid for all the types (manual and digital)
unless otherwise specified.

BEFORE INSTALLING THE EQUIPMENT:

= Thoroughly read the “SAFETY WARNINGS"” chapter on the
{5 first pages of this manual.
Thoroughly read the “INSTALLATION” chapter.

N

Failure to follow the rules below can cause damage and
even fatal injuries, void the warranty, and relieve the
manufacturer from any and all liability.

A Before installing, using, and servicing the equipment,
read this booklet thoroughly and keep it in a safe place to
allow operators to consult it in the future.

If you have any trouble understanding the contents of
this booklet, contact the manufacturer.

II. SAFETY STANDARDS FOR THE INSTALLATION TECHNICIAN

Only personnel qualified and authorised by the manufacturer must carry
out all installation and special maintenance procedures, in accordance
with the standards in force in the country where the product is used and
following the standards regarding systems and workplace safety.

e Before installing the equipment, make sure the systems are compliant
with the standards in force in the country where the product is used and
with the data on the serial plate.

e Disconnect the equipment from the power supply before carrying out
any installation or maintenance procedures. CEN

e Work, tampering, or changes that have not been expressly authorised
and that do not respect the contents of this manual will void the warranty.

e Installation or maintenance other than those described in this booklet
can cause damage, injuries, or fatal accidents.
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SAFETY WARNINGS

e During equipment assembly, anyone not involved with the installation
is prohibited from walking through or standing near the work area.

e Only a qualified, authorised technician must replace the power cable.
The cable must only be replaced with one having the same features: the
serial plate always shows the type of cable to use and its cross-section. The
ground wire must always be yellow-green.

e Theserial plate providesimportanttechnical information: thisis essential
when requesting maintenance or repair work on the equipment. As such,
do not remove, damage, or change it.

e Being potentially dangerous, the packaging material must be kept out
of the reach of children or animals and properly disposed of according to
local legislation.

III. SAFETY STANDARDS FOR THE USER

Before using and carrying out routine maintenance on the equipment,
read this booklet thoroughly and keep it in a safe place to allow
operators to consult it in the future. If you don’t understand parts of
the manual, contact the manufacturer.

In the event the equipment is transferred, give this booklet to the
new user.

e Using, cleaning, and servicing the equipment differently to the
instructions in this booklet is considered improper use and can cause
damage, injuries, or fatal accidents, voids the warranty, and relieves the
manufacturer from any and all liability.

e Children must be supervised to make sure they don't play with the
equipment.

e This equipment must be used solely by qualified personnel to cook food
in professional kitchens. Any other use is not compliant with the intended
use and, therefore, dangerous.

o If the equipment does not work or you notice functional or structural
abnormalities, disconnect it from the power and water sources and contact
a manufacturer-authorised service centre rather than attempting to repair
it yourself. For any repairs, request that original spare parts be used.
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SAFETY WARNINGS

e To ensure the equipment is in perfect use and safety conditions, we
recommend having it serviced and checked by an authorised service
centre at least once a year.

e Do not block the rear air vents.

e Children no younger than 8 and people with reduced physical, sensory,
or mental capacities, or without experience or the necessary skills may use
the equipment, provided they are supervised or have been instructed on
how to safely use the equipment and understand the inherent dangers.
Children must not play with the equipment. Children must not clean the
equipment or carry out user maintenance without supervision.

IV. SAFETY STANDARDS FOR COOKING AND WASHING

e When cooking particularly greasy food on the racks (for example, roasts
or poultry), put a container at the bottom of the cooking chamber to collect
the grease.

o Before using the oven, make sure there are no non-compliant objects
(instruction booklets, plastic bags, etc.) or cleaning residue in the cooking
chamber. Likewise, make sure the exhaust vent is not obstructed and there
are no flammable materials nearby.

e The first time you use the equipment, run it empty for 30-40 min. at
200°C / 392°F in a well-ventilated area in order to burn off processing
residues. Wait for the cooking chamber to cool and clean the inside or run
a QUICK wash for models that permit it. Before each use, also thoroughly
wash and dry accessories and tins.

e Always wear appropriate protective heat-resistant gloves (PPE) to handle
containers, accessories, and other objects inside the cooking chamber.

e During cooking and until the oven cools, the outer and

inner parts of the oven can be extremely hot (temperatures
exceeding 60°C / 140°F). To avoid the risk of burns, do not AN
touch the areas marked with this symbol.

e Take all due care when removing tins from the oven chamber, especially
if they contain liquid (see page 11).

e Do not salt food inside the oven chamber.
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SAFETY WARNINGS

e Do not use highly flammable foods or liquids during cooking (i.e.:
alcohol).

o Always keep the cooking chamber clean by cleaning it daily after every
time the oven is used: grease or food residue can catch fire if not removed
from inside!

e If using an in-oven thermometer, remove it from the food before
taking the tin out of the oven. Before taking the tins out, make sure the
thermometer cable is out of the way. Handle the thermometer carefully,
as it is very sharp and reaches high temperatures after use.

e Duringthewash cycle, do notopen the oven door to avoid injuries caused
by the moving rotor, hot steam, and harsh chemical cleaning products
used.

e Replace the detergent and rinse aid with the utmost care, completely
avoiding contact with eyes and skin. In case of contact with eyes, rinse
thoroughly with running water and contact a doctor.

e Do not put heat sources (i.e. grills, deep fryers, etc.), highly flammable or
combustible substances (i.e. diesel fuel, gasoline, bottles of alcohol, etc.)
near the equipment.

e Only use the in-oven thermometer supplied by the manufacturer.

e We recommend opening the door in two steps: hold the door slightly
ajar (3-4cm / 1-1.5") for 4-5 seconds, then open it completely. This prevents
any steam and heat in the oven from bothering or burning anyone.

e Do not put tins, tools, or other objects on top of the oven, with the
exception of what is described in this manual.

e Do not use steam cooking at temperatures exceeding 140°C / 284°F.

¢ Adjust the options on the control panel with your fingers, as using any
other objects risks damaging the device, thereby voiding the warranty.
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SAFETY WARNINGS

V. ONLY FOR FREESTANDING OVENS WITH CART

Always engage the parking brakes on the front wheels of the carts every
time they don’t need to be moved.

Always lock the tins inserted into the guides.

Use the utmost care when moving the carts, as the tins may contain boiling
liquid that can spill and the carts themselves can overturn (for example,
transporting them over uneven surfaces or through doors).

Do not overfill the tins in the cart! The maximum load permitted is
90kg / 200Ilb total.

VI. EXPLANATION OF THE PICTOGRAMS

The instructions for installation and use are valid for all the models unless
otherwise specified by the following pictograms:

Danger!

Situation of immediate
danger or dangerous
situation that could
cause injuries or death.

Grounding symbol.

Read the instructions

Chapter with more
manual.

details.

1)
(5

Hot surfaces, risk of
burns.

(HOT SURFACE)

See attachment.

Equipotential symbol. Height warning.

g P

> 0 Q @
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INSTALLATION

I. PRELIMINARY PROCEDURES

Upon receiving the oven, make sure it has not been damaged during transport and the
packaging has not been tampered with. In the event of damage or missing parts, immediately
notify the courier and the retailer/manufacturer, communicating the item (ART) and serial
number (Ser No.) and attaching photographic evidence.

Make sure there is nothing along the way to the installation site that could prevent the oven
from going through doors, hallways, or other passageways.

CAUTION: the oven could overturn during transport, with the risk of breaking and
causing damage to objects or harming people. Use appropriate means, also considering
the weight of the equipment. Do not, for any reason, drag or tilt the oven; rather, lift it
perpendicularly off the ground and move it horizontally.

II. TRANSPORT TO THE INSTALLATION SITE

Wearing protective clothing, use a forklift truck to take the equipment to the site where it will
be installed. For proper transport, insert the forks into the right or left side, NEVER into the
front or back.

ITII. INSTALLATION SITE FEATURES

The installation site must (Fig. 1):

® be well-ventilated and not exposed to the elements;
® not be outdoors;

® have a smooth, perfectly level floor able to support the weight of the equipment at full
capacity;

see attachment A, technical data

have a temperature greater than +5°C / 41°F;
have no more than 70% humidity;

[}
[ ]
® meet the standards in force in terms of workplace and system safety;
® be specifically for food preparation;

[ ]

allow the door to be opened completely.

adfual iz B
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INSTALLATION

Install the equipment (Fig. 2):

® under an exhaust hood with appropriate capacity;

® so as to have access to water and electrical connections;
® |eaving at least a 15cm / 5.9” space on each side;

® at 50cm /19.7" on the side and 70cm / 27.6" on the back from deep-fryers or other hot
equipment;

These appliances are intended to be used for commercial applications, for
example in restaurant kitchens, canteens, hospitals and in commercial
enterprises such as bakeries, butcheries, etc., but not for continuous mass
production of food.

The equipment cannot be recessed.
Do not position the equipment near flammable materials or containers of flammable

materials (i.e. dividing walls, gas tanks, etc.) to avoid the risk of fire. We recommend
fireproofing any walls.

For reasons of safety and to avoid burns, do not place the tray containing food at
the highest point since the food can become liquid when heated at a height of more
than 160 cm / 63". If you must do so, apply the “burn hazard” sticker at the height
shown (Fig. 3).
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INSTALLATION

IV. PREPARING FOR INSTALLATION
| Fig.4

1\

?
Sk
For ovens with drip /_\ ‘
tray
Only XP model

Pipe inclination
4" min

I
i

FOR MODELS WITH DISASSEMBLED DRIP TRAY

The drip tray catches any liquids that might drip from the front part of the oven. As the image
shows, position the tray at the bottom-front of the oven and make sure it locks into place with
its fastening system.

(see images on page 23 - drip tray cleaning chapter and Fig. 23)

ENGLISH 12




INSTALLATION

V. POSITIONING

COUNTERTOP OVENS

Position the countertop equipment on:

® a work table;

® a proofer;

® a neutral cabinet;

® astand;

® another oven from the same range, if it can be stacked.

see attachment B accessories

The oven support surface must always be perfect level, stable, and must support the weight
when fully loaded with accessories. Its surface must be fireproof and high-temperature
resistant.

If the oven is positioned on top of other equipment or accessories, insert the oven feet into
the pre-made grooves. If the oven is positioned on top of another oven, the two pieces of
equipment must be secured together using the optional kit supplied by the manufacturer on
request. At most two ovens can be stacked on top of each other. The accessory supports and
stands positioned under the two ovens make it possible to reach an appropriate height for use.

iii Putting the oven directly onto the floor is not recommended.

exception of those shown in attachment A technical data. For ovens without

All the ovens must be perfectly level, as their feet are NOT adjustable, with the
& adjustable feet, adjust the equipment/accessories underneath.

Should this not be possible, there is an adjustable feet kit available as an accessory to apply to
the oven in place of the standard ones.

@ POSITIONING ON WHEELS
If you wish to easily move the oven, for example, to make cleaning easier, there is a wheel
kit available to apply to the stands.

4O)) see attachment B accessories

In this case, we recommend limiting how far the oven can move (for example, with a chain)
so as not to damage the connections if it is moved too far.

During cooking, lock the wheels to prevent the oven from being moved accidentally.
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INSTALLATION

FREESTANDING OVENS WITH CART

Make sure the oven is perfectly level, otherwise adjust the feet to level it.

Minimum/maximum measurements from the ground must be maintained in order to easily
insert the cart.

To make it even easier to insert the cart, you can:

(Fig.7 - 8 - 9) adjust the cart guides located on the bottom of the equipment, making sure the
cartis neither too low (it would have trouble going into the cooking chamber) nor too high (the
door would not close).

(Fig. 10) use an entrance ramp with a 4° maximum incline (especially if the floor is not
perfectly flat). The maximum permitted floor incline is 2° (Fig.11). Any further incline
when the cart is being inserted/removed and the hot liquids inside the cooking tins
could spill, causing burns.

accessories or equipment above or below them. Do not replace the feet supplied

iz These ovens must be positioned EXCLUSIVELY on the floor. Do not put other
by the manufacturer with other types of feet, supports, or wheels.

The foot of the oven with trolley
was adjusted too low, the oven door
does not fit perfectly with the trolley
and therefore remains open.

The foot of the oven with trolley was
adjusted too high: the trolley does
not fit into the cooking chamber.

X
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INSTALLATION

VI. ELECTRICAL CONNECTION

> >

>

Before connecting to the power supply:

e carefully read the safety warnings on the first pages of this manual;
® always compare the system data to what is on the serial plate.

The equipment must be wired to the electrical mains in compliance with the
standards in force in the country where the equipment is installed by qualified,
manufacturer-authorised personnel. Failure to follow these rules can cause
damage and injuries, void the warranty, and relieve the manufacturer from
any and all liability.

The oven must be wired directly to the electrical mains and must have an easily
accessible switch upstream installed in the system according to the standards
in force in the country where the equipment is installed (Fig. 12). This switch
must be omnipolar with contact separation that provides full disconnection
under overvoltage category III conditions. The oven must be properly grounded
and the ground wire must not, under any circumstance, be disconnected by the
protective switch.

ar.: PF1206
Hodes: PF1206
Sar. W 300000000
TPE:

e (€

FI0-340V 3~
MKW | 004y - | Soeb | L Br

JANATE M-

317

P

> >

There must be an equipotential connection between the various pieces of
equipment or other metal surfaces, using the specific clamp marked with
the symbol|7|. This clamp connects a ground wire, in compliance with the laws
in force. The efficacy of the equipotential system must be appropriately tested
as required by the standard in force.

When the equipment is running, the power voltage value must stay within +/-
10% from the value shown on the serial plate.

The wiring shown and the wire colours are merely an example; refer SOLELY to
the diagram shown on the serial plate.
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INSTALLATION

Open the rear covering by loosening the screws securing it (Fig. 13 - the figures refer
to a countertop oven but the procedure is identical for ovens with carts).

Loosen the cable gland and string the power cable through it (Fig. 13).

The serial plate always shows the type of cable to use and its cross-section (i.e. Cable:
5x6 mm2 HO7RN-F) (Fig. 13).

Connect the cable conductors, following the diagram on the serial plate: ONLY wire as
shown, inserting the copper bridge and the power cable under the screw (for ovens

o with carts, use the supplied cables). In the power cable, the yellow/green ground
conductor must be at least 3cm longer than the other wires. In any case, make sure
the length of the ground conductor is such that, in the event it is accidentally pulled,
the ground is the last conductor to disconnect.

000e

© PE (YELLOW/GREEN): GROUND CONDUCTOR @
© N (BLUE): NEUTRAL CONDUCTOR
L1/2/3 (BROWN/GREY/BLACK): PHASE CONDUCTORS
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INSTALLATION

Improper wiring could cause the terminal board to overheat and melt, with the
risk of electrical shocks.

Make sure no power is dispersed between phase and ground. Check continuity
e between the outer body and the mains ground wire. We recommend using a
multimeter for these operations.

G Close the rear covering with the screws and secure the cable by tightening the nut
on the cable gland (Fig. 14).

Position the power cable so that no part of it exceeds the maximum temperature
permitted by its insulation.

REPLACING THE POWER CABLE

& Only a qualified, authorised technician must perform this procedure.

The cable must only be replaced with one having the same features: the serial plate always
shows the type of cable to use and its cross-section (i.e. Cable: 3x2.5 mm2 HO7RN-F). The
ground wire must always be yellow-green.

VII. CONNECTION TO WATER WATER HARDNESS
MAIN
Water hardness is a measure of the
SUPPLY WATER magnesium, calcium, and heavy metal ion
content in water.

equipment, let the water flow to  reagent (kits are readily available for
eliminate any impurities in the sale). Hardness is expressed in French
pipes. (°f) or German (dH) degrees. 1°f= 10mg
of calcium carbonate (CaCO3) per litre of
water.

j Before connecting the hosetothe [t can be measured using a chemical

The supply water must have the following

features:

® 60°C (140°F) maximum temperature; Water is classified as:

e 12°f (French degrees) maximum ® very soft up to 7°f

hardness to prevent limescale build-up in ® soft from 7°f to 14°f

the cooking chamber; e slightly hard from 14°f to 22°f
[}
[ ]
[}

® potable; moderately hard from 22°f to 32°f
hard from 32°f to 54°f
very hard over 54°f

® pressure values between 150kPa
(1.5bar) and 200kPa (2bar).

CONVERSION TABLE
1°dH (German degrees) = 0.64ppm TDS

1°dH (German degrees) = 1.8°f (French
degrees)

1.8°f (French

1°dH (German degrees)
degrees)
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WATER INLET

INSTALLATION

It is advisable to install a shut-off
valve between the water mains and
the equipment.

Oven chamber humidifying
water hose (steam).

It is advisable to use a softening

G3/4”

filter installed at least on steam
supply hoseO as excessive water
hardness could cause limescale to
build up inside the cooking chamber
and damage the internal tubing.

Filter

Check valve
Flow is indicated by the arrow.

hose.

ri*H
h

rl! 4 e

e’
ae’e
(4]

éyn

with wash cycle.

*®*,
¥
©

Oven chamber washing water

Only available in models

DETERGENT AND RINSE AID INLET

Only for models Detergent

with wash cycle

\ Rinse Aid ‘
S

@@I
\
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INSTALLATION

DETERGENT AND RINSE AID HOSE CONNECTIONS

Put the two hoses into the detergent and rinse aid tanks after having installed the siphon (Fig.
17).

It is advisable to use detergents and rinse aids from the manufacturer as this ensures the best
washing results and perfect oven maintenance and care.

G RINSE IN: rinse aid connection
0 DETERGENT IN: detergent connection

Keep the detergent and rinse aid hoses away from the drain hose as they could
be damaged.

For models using an all-in-one detergent, it must be connected to the detergent inlet.

WATER CONNECTION FOR EXTERNAL WASHING KIT

A valve must be put in between the washing kit box and the water mains. There is already
a mechanical filter in the electric valve. The washing kit box is equipped with a water inlet
(including mechanical filter), a detergent inlet, a rinse aid inlet, and a drain hose.

The voltage and frequency from the electrical grid must match the indications
on the technical data label.

There must be no more than 1.5m / 59" between the washing kit box and the detergent and
rinse aid tank.

Do not cut or shorten the detergent or rinse aid hoses as this could prevent the wash cycle
from functioning properly.

Make sure the oven is off and the surfaces inside the cooking chamber are not hot before
securing the rotor.

Do not clean the equipment by misting water.

WATER OUTLET

Connect the drain to a siphon and a flexible NON-metallic hose that can withstand high
temperatures (over 90°C / 194°F).

The drain must have the following features:

be siphoned (siphon not supplied);
be at most one meter (40”) long;
have a 4-5% slope;

have no bottlenecks;

have at least a 25mm air gap;

have a diameter no smaller than the drain connection diameter.
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INSTALLATION

AIR GAP

Air gap means the free space between the drain hose and the evacuation area (grate
or other receiving tube). Respecting this rule ensures that potentially dangerous
bacteria CANNOT come back up the drain hose and contaminate food.

If you often cook greasy foods (i.e. poultry), do not use the siphon and add a
grease trap or drain directly into a grate. In both cases, keep the shown air gap.

If you do not use the steam cooking function or automatic wash cycles for an
extended period of time, top up the water in the siphon once a week.

Y

Mairgapll
min 25 mm
| min 0,98”

/
| “air gap”

| min 25mm
i min 0,98”

VIII. EXHAUST VENT

During cooking, hot smoke and other smells are created that escape from the cooking chamber
vent located at the back of the equipment.

Position the equipment under an exhaust hood with adequate capacity or channel the smoke
to the outside via a high-temperature resistance pipe (> 90°C / >194°F).

If you intend to use a hood, Piron recommends its own product (see attachment B

accessories). To install it, refer to the instructions contained in the hood packaging.
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INSTALLATION

Keep the chimney exhaust/s clear so as not to block the smoke from escaping
and prevent damaging the objects themselves (Fig. 20). Outgoing smoke is very
hot: burn hazard!

Do not install tubes that are not part of the accessories indicated by the
manufacturer on the chimney/s.

> [>

READING THE SERIAL PLATE

The serial plate provides important technical information: this is essential when requesting
maintenance or repair work on the equipment. As such, do not remove, damage, or change it.

Manufacturer Data

Water pressure Wiring
diagrams

Item

Code reference i

Serial no. L —Ser. N° XOODOOMXXXX

BLUE IS NEUTRAL

Cable: 5x2.5 mm’ HOTRN-F
PE

Cable: 4x2,5 mm® HOTRN-F

Cable: 4x6 mm?® HOTRN-F

Degree of liquid
ingress protection | ~|PX4  KkPa:150200 anno: 2016 c €

220-240V 3~
380-415V 2N~
380-415V 3N~

L1 L2 L3

380415V 2N~

Power

11.9 kW 5060 Hz

380415V 3N~
220-2400 3~

ETIO0048

RoHS

MADE NITALY

FF1206

Weight

136 kg

Power supply

Power supply frequency

Year of manufacture
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I. ROUTINE MAINTENANCE

Before doing any cleaning, you must disconnect power to the equipment and
put on the appropriate personal protective equipment (i.e. gloves, etc.).

The user must only carry out routine maintenance operations. For special
maintenance, contact aservice centre and request aservice callby anauthorised
technician.

The manufacturer does not consider damages caused by lack of maintenance
or improper cleaning (i.e. using inappropriate cleaning products) as being
covered by the warranty.

> >

To clean any components or accessories, do NOT use:

® abrasive or powder cleaning products;

® aggressive or corrosive cleaning products (i.e. chloridric/hydrochloric or sulphuric acid,
caustic soda, etc.). Caution! Do not use these substances even to clean the structure/floor
under the equipment;

® abrasive or sharp tools (i.e. abrasive sponges, scrapers, wire brushes, etc.);
® sprays of steam or pressurised water.

A A washing program can
only start if the chamber
temperature is less than

150°C (302 °F).

Before moving the equipment from its position, make sure the electrical and water connections
(power cables, water supply and drain hoses) have been properly disconnected.

If the equipment is positioned on wheels, make sure that power cables, hoses, or the like are
not damaged while it is being moved. Be sure to engage the brake. Do not put the oven near
heat sources (for example deep-fryers, etc.).

After having cleaned and repositioned the equipment in its original position, make sure all the
electrical and water connections are correct.
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II. FIRST USE

Remove all the informational material and any plastic bags from inside the equipment.

The first time you use the equipment, run it empty for 30-40 min. at 200°C / 392°F to burn
off any processing residues. Wait for the chamber to cool and run a QUICK wash cycle (the
cycle will not start if the temperature is above 150°C / 302°F, for models with the automatic
wash cycle, the device waits for the chamber to cool). Alternatively, and for models without the
automatic wash cycle, wash the chamber manually using a cloth dipped in hot soapy water,
then rinse and dry. Before each use, also thoroughly wash and dry accessories and tins.

III. CLEANING OVEN CHAMBER

Only use products recommended by the equipment manufacturer.

Clean the cooking chamber daily to keep hygiene levels high and the steel shiny, and to
protect equipment performance over time. Furthermore, grease particles or food residue
could catch fire during cooking, causing harm to people and the equipment itself. Always clean
the equipment when the chamber is cool (in the event, use the quick cooling function in the
models that have it). Use one of the wash programmes shown in the “Washing” chapter of the
user manual or, alternatively, for models without the automatic wash cycle, use a cloth dipped
in hot soapy water, then rinse and dry.

For crusty build up, only use plastic spatulas or a sponge dipped in warm water and vinegar.

Manually washing the cooking chamber at temperatures above 70°C / 158°F is absolutely
prohibited, burn hazard.

A For models with halogen lamps, wash the oven with the lights off.
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CLEANING DRIP TRAY

Clean the drip tray frequently: it can be removed by loosening the fastening screws (or sliding
it upwards or sideways in the models that allow it). For models that have a drip tray with a
drain, remove the hose before taking the tray out. Use a cloth dipped in hot soapy water to
clean the tray. Complete cleaning by rinsing and drying.

EXTERNAL SURFACES

Wait for the equipment to cool (in the event, use the quick cooling function in the models that
have it) and use a cloth dipped in hot soapy water or products specific for steel. Complete
cleaning by rinsing and drying.

OUTER GLASS

Wait for the equipment to cool (in the event, use the quick cooling function in the models that
have it) and use a cloth dampened with a product specific for glass, following the product
manufacturer’s instructions.

CLEANING DOOR AND GLASS INSIDE DOOR FOR MODELS WITH GLASS THAT CAN
BE OPENED

To clean the glass inside the door, wait for the oven to cool completely. Simply open the oven
door and turn the INOX plates, or plastic glass stops for the models that have them, to free
the glass. In this position, with the glass still hinged, you can thoroughly clean the entire door.

& Make sure you have secured the internal glass before closing the door.

IV. PERIODS OF DOWNTIME

During periods of downtime, disconnect the power and water (if present) supply. Protect
the external parts of the equipment in steel by wiping them down with a soft cloth slightly
dampened with Vaseline grease.

Leave the door ajar to ensure proper ventilation.

When reactivating, before using the equipment:

thoroughly clean it and the accessories;

reconnect it to the power and water (if present) supply;

[ J
°
® check it before starting to use it again;
°

turn it on at low heat for at least 60 minutes with nothing inside.

having it serviced and checked by an authorised service centre at least once a

iz To ensure the equipment is in perfect use and safety conditions, we recommend
year.
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For manual cleaning, follow the procedure:

® turn on the equipment and set the temperature to 80°C / 176°F;
® |eave it on for 10 minutes with steam;

e turn off the equipment and let it cool;

® clean with hot water and soap, then rinse.

The oven cleaning chamber gasket must be cleaned daily using a non-abrasive cleaning
product to ensure it remains intact and perfectly efficient.

V. LIGHTBULB REPLACEMENT FOR OVENS WITH LIGHTS
INSIDE THE CHAMBER

CAUTION: to avoid electrical shocks or personal injury, strictly follow the
procedure below:

Disconnect power to the oven and let it cool.
Remove the side racks that support the tins.

Unscrew (fig. 24) or remove (fig. 25) glass covere, being careful ofgaskete. Replace lightbulb
ewith one having the same features.

Screw in (fig. 24) or reposition (fig. 25) glass covero, being careful of gaskete.
Reposition the side racks and make sure they are securely fastened.

Should the glass cover be broken or damaged, do not use the oven until the cover has been
replaced (contact the service centre).
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DISPOSAL

I. END OF LIFE DISPOSAL

To prevent any unauthorised use and the corresponding risks, before disposing
of the equipment:

® make sure it can no longer be used by cutting or removing the power cable (with
the equipment disconnected from the electrical mains);

® make sure children cannot be accidentally trapped inside the cooking chamber
while playing, by blocking the door so it cannot be opened (for example, using tape
or stops).

POWER SUPPLY BOARD BATTERY DISPOSAL

There is a battery in the power supply board. Do not throw it out with normal waste; rather,
dispose of it according to the standards in force in the country where the product is used.

EQUIPMENT DISPOSAL

Pursuant to art. 13 of Legislative Decree no. 49 of 2014 “Implementation of the

2012/19/EU Directive on waste electrical and electronic equipment (WEEE)", the

crossed-out wheelie bin symbol specifies that the product was put on the market
K after 13 August 2005 and that, at the end of its life, must not be thrown out with

other waste but disposed of separately. Over 90% in weight of all the equipment
is built with recyclable metal materials (stainless steel, iron, aluminium, galvanised
sheet metal, copper, etc.).

This product must be managed carefully at the end of its life in order to minimise negatively
impacting the environment and improve efficiency in using resources, applying the concepts
of “pay if you pollute”, prevention, preparation to reuse, recycle, and recover. Remember that
illegally or improperly disposing of the product will result in fines as per current legislation.

INFORMATION ON DISPOSAL IN ITALY

In Italy, WEEE equipment must be brought to:
Collection Facilities (also called “eco-islands” or “eco-platforms”);

o the retailer where you are purchasing new equipment, who is required to collect the old
equipment free of charge (“one to one”).

INFORMATION ON DISPOSAL IN COUNTRIES IN THE EUROPEAN UNION

The European WEEE Directive has been recognised differently by each nation, therefore, we
suggest contacting the local authorities or the retailer if you wish to dispose of this equipment
and ask how to do it properly.
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AVERTISSEMENTS DE SECURITE

I. PREFACE

Cemanuelexpliquel'installation, l'utilisation etlamaintenance de différents
types de fours. Les instructions valent pour tous les types (manuels et
digitaux), sauf exception expressément indiquée.

AVANT DE COMMENCER A INSTALLER L'APPAREIL :

= Lisez attentivement le chap. « AVERTISSEMENTS DE
{5 SECURITE » dans les premiéres pages de ce manuel.

Lisez attentivement le chap. « INSTALLATION ».

N

Le non respect des normes suivantes peut entrainer des
dommages et Iésions pouvant s'avérer mortelles, annuler

f la garantie et dégager le fabricant de toute responsabilité.

Avant linstallation, l'utilisation et la maintenance de
I'appareil, lisez attentivement ce manuel et conservez-le
soigneusement pour que les opérateurs puissent le
consulter a l'avenir.

Si vous n'avez pas compris tout le contenu de ce manuel,
veuillez contacter le fabricant.

II. NORMES DE SECURITE POUR L'INSTALLATEUR

Toutes les opérations d'installation et de maintenance extraordinaire
doivent étre uniquement exécutées par du personnel qualifié et autorisé
par le fabricant, dans le respect des normes en vigueur dans le pays
d'utilisation, en respectant les normes relatives aux installations et a la
sécurité sur le lieu de travail.

e Avant d'installer l'appareil, vérifiez la conformité des installations aux
réglementations en vigueur dans le pays d'utilisation et a ce qui est reporté
sur la plaquette signalétique.

e Coupez l'appareil de l'alimentation électrique avant d'exécuter toute
intervention d'installation et de maintenance.

e Lesinterventions, les manipulations ou modifications non expressément
autorisées qui ne respectent pas ce qui est indiqué dans ce manuel
entraineront la déchéance de la garantie.

e L'installation ou la maintenance exécutée différemment des indications
de ce manuel peut causer des dommages, Iésions ou incidents mortels.
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AVERTISSEMENTS DE SECURITE

e Pendant le montage de l'appareil, il est interdit que des personnes non
chargées de l'installation transitent ou restent pres de la zone de travail.

e Le remplacement du céble d’alimentation doit étre effectué seulement
par un technicien qualifié et autorisé. Le cable de remplacement doit avoir
des caractéristiques semblables a celui d’'origine : la plaquette signalétique
reporte toujours le type de cable a utiliser et sa section. Le cable de mise a
la terre doit étre toujours de couleur jaune verte.

e Laplaquesignalétique fournitdesinformationstechniquesimportantes:
elles sont indispensables en cas de demande d’intervention pour une
maintenance ou une réparation de l'appareil, nous recommandons donc
de ne pas I'enlever, 'endommager ou la modifier.

e Le matériel demballage étant potentiellement dangereux, il doit étre
gardéhorsde portéedesenfantsoudesanimaux, etééliminé conformément
aux reglementations locales.

III. NORMES DE SECURITE POUR L'UTILISATEUR

Avant l'utilisation et la maintenance ordinaire de l'appareil, lisez
attentivement ce manuel et conservez-le soigneusement pour que les
opérateurs puissent le consulter a I'avenir. S'il contient des parties
incompréhensibles, veuillez contacter le fabricant.

En cas de cession de I'appareil, donnez ce manuel au nouvel utilisateur.

e L'utilisation, le nettoyage et la maintenance exécutés différemment des
indications de ce manuel sont considérés incorrects et peuvent entrainer
des dommages, des Iésions ou des incidents mortels, et annuler la garantie
en déchargeant le fabricant de toute responsabilité.

e Les enfants doivent étre surveillés, afin de s'assurer qu'ils ne jouent pas
avec l'appareil.

e Cet appareil ne doit étre utilisé que pour la cuisson d'aliments dans des
cuisines professionnelles et par du personnel qualifié : tout autre emploi
n'est pas conforme a l'utilisation prévue, et est donc dangereux.
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AVERTISSEMENTS DE SECURITE

o Si l'appareil ne fonctionne pas, ou si vous remarquez des anomalies
fonctionnelles ou structurelles, déconnectez-le de I'alimentation électrique
et d'eau et contactez un Centre d'Assistance Agréé par le fabricant, sans
tenter de le réparer vous-méme. Pour toute réparation éventuelle,
demandez l'utilisation de piéces de rechange d'origine.

o Afin de s'assurer que lappareil se trouve en conditions parfaites
d'utilisation et de sécurité, nous conseillons de le soumettre au moins une
fois par an a la maintenance et a un contréle par un centre d'assistance
agrée.

e N'obstruez pas les prise d'air arriere.

o L'appareil peut étre utilisé par des enfants ayant au moins 8 ans, des
personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites et des personnes ne disposant pas de l'expérience ou de la
connaissance nécessaires, a condition qu'elles soient supervisées ou
gu'elles aient recu les instructions adéquates pour utiliser 'appareil en
toute sdreté, et qu'elles aient compris les dangers impliqués dans son
utilisation. Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage
et la maintenance destinés a étre effectués par l'utilisateur ne doivent pas
étre laissés a des enfants non surveillés.

IV. NORMES DE SECURITE POUR LA CUISSON ET LES LAVAGES

e En cas de cuissons avec des grilles d'aliments particulierement gras (par
exemple des rbtis ou volailles), insérez un récipient au fond de la chambre
de cuisson pour récupérer les graisses.

e Avant l'utilisation assurez-vous qu’aucun objet non conforme ne se
trouve a l'intérieur de la chambre de I'appareil (manuels d’instruction, sacs
en plastique ou autre) ni résidus de détergents ; de la méme maniere,
assurez-vous que la conduite d'évacuation des fumées soit exempte
d'obstructions, et qu'il n'y ait pas de matériel inflammable pres de cette
dernieére.

e Lors de la premiere utilisation, faites fonctionner l'appareil a vide
30-40 min. a 200 °C / 392 °F dans un environnement bien aéré, afin
déliminer les résidus de traitement ; attendez que la chambre refroidisse
et nettoyez l'intérieur ou démarrez un lavage BREF pour les modeéles qui le
permettent. Avant toute utilisation, lavez et séchez aussi soigneusement
les accessoires et plateaux de cuisson.

e Portez toujours des vétements de protection thermique (EPI) adéquats
avant de manipuler les récipients, accessoires et autres objets a l'intérieur PR
de la chambre de cuisson (par exemple gants thermiques).
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AVERTISSEMENTS DE SECURITE

e Pendant la cuisson et jusqu'au refroidissement, les parties
externes et internes du four pourraient étre trés chaudes
(température supérieure a 60 °C / 140 °F). Pour éviter tout
danger de brdlure, nous conseillons de ne pas toucher les
zones marquées par ce symbole.

e Restez tres vigilant lorsque vous sortez les plateaux de la chambre du
four, surtout s'ils contiennent des liquides (voir page 11).

o N'effectuez pas le salage a l'intérieur de la chambre du four.

e N'utilisez pas d'aliments ni de liquides facilement inflammables pendant
la cuisson (comme l'alcool).

e Maintenez la chambre de cuisson toujours propre, nettoyez-la chaque
jour apres chaque cuisson : les graisses ou les résidus alimentaires
pourraient s'incendier s'ils ne sont pas enlevés de l'intérieur !

e Sivous l'utilisez, enlevez la sonde a cceur des aliments avant de retirer
les plateaux du four. Avant d’enlever les plateaux, contrélez que le cable de
la sonde n‘entrave pas a leur extraction. Manipulez la sonde avec attention
car elle est trés pointue, et elle peut atteindre des températures élevées
apres l'utilisation.

e N'ouvrez pas la porte du four pendant le lavage, en raison du danger
de lésions causé par le mouvement de I'hélice, les vapeurs chaudes et
I'agressivité des produits chimiques utilisés.

e Le remplacement du contenant du détergent et du produit de rincage
doit étre effectué prudemment, en évitant impérativement le contact avec
lesyeuxetlapeau. En cas de contactaveclesyeux, rincez-lesabondamment
avec de 'eau courante et contactez un médecin.

e Ne placez pas de sources de chaleur (par exemple, friteuses, etc.), des
substances facilementinflammables ou des combustibles prés de 'appareil
(par exemple, gasoil, essence, bouteilles de boissons alcoolisées, etc...).

o Utilisez seulement la sonde a cceur fournie par le fabricant.

e Nous conseillons douvrir la porte en deux temps : pendant 4-5
secondes, gardez la porte a demi-ouverte (3-4 cm / 1-1,5 "), puis ouvrez-la
compléetement. Cecisert a éviter que lavapeur etla chaleur éventuellement
présentes dans le four ne dérangent ou ne bralent.

e Ne posez pas de plateaux, équipements ou autres objets au-dessus du
four, sauf ceux indiqués dans ce manuel.

o Evitez d'utiliser la cuisson a vapeur au-dessus de 140 °C / 284 °F.
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AVERTISSEMENTS DE SECURITE

e Réglez les options du panneau de commande avec les doigts, car
tout autre objet risquerait dendommager l'appareil et, par conséquent,
d'annuler la garantie.

V. SEULEMENT POUR FOURS A CHARIOT POSES AU SOL

Bloquez toujours les freins de stationnement des roues avant des chariots
chaque fois que vous avez terminé de les déplacer.

Bloquez toujours les plateaux introduits dans les dispositifs de guidage.

Soyez treés vigilant pendant le déplacement, car les plateaux peuvent
contenir des liquides bouillants qui peuvent s'échapper, et les chariots
peuvent se renverser (par exemple en les transportant sur des surfaces
irrégulieres ou a travers les portes).

Ne surchargez pas les plateaux introduits dans le chariot ! La charge
maximale permise est de 90 kg / 200 |Ib totaux.

VI. EXPLICATION DES PICTOGRAMES

Les instructions d’installation et d'utilisation valent pour tous les modéles,
sauf exception indiquée par ces pictogrammes :

Danger!

Situation de danger s
immeédiat ou situation @ fglfpebole de mise a la
dangereuse susceptible '

de causer des lésions ou
le déces.

Lire le manuel Chapitre
d'instructions. @ d’approfondissement.

Surfaces chaudes,

danger de bralures. Se référer a 'annexe.

(SURFACE CHAUDE)

Symbole d'équipotentiel. Hauteur élevée.
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INSTALLATION

I. OPERATIONS PRELIMINAIRES

A la réception du four, assurez-vous que ce dernier n‘ait pas subi de dommages pendant
le transport, et que I'emballage n'ait pas été manipulé. En cas de dommages ou de pieces
manquantes, informez-en immédiatement le transporteur ainsi que le revendeur/fabricant,
en indiquant l'article (ART) et le numéro de série (Ser N°) et en joignant une photographie.

Vérifiez que, pour atteindre le lieu d'installation, il n'y ait pas de problémes d'encombrement
empéchant de passer par les portes, les couloirs ou d'autres passages.

ATTENTION : pendant le transport, le four pourrait se renverser, ce qui risque de le
casser et de causer des dommages a des choses et des personnes. Utilisez des moyens
adéquats en tenant également compte du poids de I'appareil. Ne trainez et n’inclinez
le four sous aucun prétexte ; en revanche, levez-le du sol de facon perpendiculaire au
terrain et déplacez-le horizontalement.

II. TRANSPORT DANS LA SALLE D'INSTALLATION

Munis de vétements de protection, portez I'appareil dans la salle ou il sera utilisé, en utilisant
un chariot a fourches : pour que le transport soit correct, les fourches doivent étre enfilées a
gauche ou a droite, JAMAIS devant ni derriére.

III. CARACTERISTIQUES DE LA SALLE D’INSTALLATION

La salle d'installation doit (Fig. 1) :

® é&tre bien aérée et non exposée aux agents atmosphériques ;
e [utilisation ne doit pas se faire a extérieur ;

® avoir un sol exempt d’aspérités, parfaitement nivelé et supportant le poids de I'appareil
completement chargé ;

voir 'annexe A données techniques

® avoir une température supérieure a +5 °C/ 41 °F;
® avoir une humidité supérieure a 70 % ;

® répondre aux réglementations en vigueur en termes de sécurité sur le lieu de travail et
sur les installations ;

® é&tre consacrée a la préparation des aliments ;
® assurez-vous que le positionnement permette I'ouverture compléte de la porte.

* X X 291w
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INSTALLATION

Installer 'appareil (Fig. 2) :

® sous une hotte aspirante de puissance adéquate ;

® afin d'avoir accés aux raccordements hydriques et électriques ;

® en laissant un espace d'au moins 15 cm /5,9 “ de chaque c6té de I'appareil ;

® 3 une distance latérale de 50 cm / 19,7 “ et arriére de 70 cm / 27,6 “ des friteuses et
autres appareils chauds ;

Ces appareils sont destinés a étre utilisés pour des applications commerciales,
par exemple dans les cuisines de restaurants, les cantines, les hopitaux et dans
les entreprises commerciales telles que les boulangeries, les boucheries, etc.,
mais pas pour la production continue de masse d’aliments.

L'appareil n'est pas adapté a étre encastré.

Ne positionnez pas lappareil prés de matériels ou de récipients contenant du
matériel inflammable (par exemple, cloisons en bois, bombonnes de gaz, etc...) en
raison du risque d'incendie. Nous conseillons de revétir les parois éventuelles avec
du matériel thermique non inflammable.

Pour des raisons de sécurité et pour éviter les brilures, ne placez pas le plateau de
cuisson le plus haut contenant des aliments qui peuvent devenir liquides lorsqu'ils
sont chauffés a une hauteur supérieure a 160 cm / 63". Si cela est nécessaire,
appliquez obligatoirement I'adhésif « risque de braQlures » a la hauteur indiquée (Fig.
3).
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IV. PREPARATION A L'INSTALLATION

=

Seulement mod. XP

)CLICK.’

=

Pour les fours avec bac
d'évacuation

Inclinaison min

I
i

POUR LES MODELES AVEC BAC DEMONTE

Le bac de récupération de gouttes sert a récupérer les liquides susceptibles de couler de la

partie avant du four. Comme le montre I'image, placez le bac dans la partie avant basse du
four et bloquez-le a I'aide du systéme de fixation du dispositif en question.

(voir I'image page 23 - chapitre Nettoyage du plateau récupérateur de gouttes et Fig.23)
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INSTALLATION

V. POSITIONNEMENT

FOURS A POSER

Poser ces appareils sur :

un plan de travail ;
un levureur;

une armoire neutre ;
un stand ;

un autre four de la méme série, si superposable.
voir I'annexe B accessoires

Le four doit toujours étre parfaitement nivelé, stable et supportant le poids de l'appareil
completement chargé. Sa surface doit étre ignifuge et résistante aux hautes températures.

Si le four est situé au-dessus d’autres appareils ou accessoires, introduisez les pieds des fours
dans les logements anti-dérapants pourvus a cet effet. Si le four est monté par dessus un
autre four, les deux appareils doivent étre obligatoirement attachés avec le Kit en option a
demander au fabricant. Le nombre maximum de fours superposables est deux. Les supports
et les stands accessoires situés sous les deux fours permettent d’'obtenir une hauteur adéquate
pour l'exploitation.

Nous déconseillons de poser le four directement sur le sol.
leurs pieds NE SONT PAS réglables, sauf exceptions indiquées dans I'annexe A

données techniques. Pour les fours n‘ayant pas de pieds réglables, intervenir
sur les appareils/accessoires en dessous.

i Tous les fours doivent étre parfaitement nivelés : tenez compte du fait que

Si cela n'est pas possible, le Kit pieds réglables a appliquer au four au lieu de ceux de série est
disponible comme accessoire.

@ POSITIONNEMENT SUR ROUES

Si vous souhaitez déplacer aisément le four, pour faciliter par exemple les opérations de
nettoyage, il existe un Kit roues a appliquer aux stands.

&0O») voir I'annexe B accessoires

Dans ce cas, nous conseillons de limiter le déplacement du four (avec une chaine, par
exemple) afin de ne pas défaire les branchements par un déplacement excessif.

Pendant la cuisson, bloquez les roues afin d'éviter tout déplacement accidentel.
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INSTALLATION

FOURS A CHARIOT POSES AU SOL

Assurez-vous que le four soit parfaitement nivelé, et intervenez sur les pieds s'il ne l'est pas.

Pour introduire aisément le chariot, il faut maintenir des distances minimales/maximales a
partir du sol.

Pour faciliter davantage l'insertion du chariot, on peut:

(Fig.7 - 8-9) régler les dispositifs de guidages du chariot que se situent dans la partie inférieure
de l'appareil, en s'assurant que le chariot ne soit pas trop bas (il aurait du mal a entrer dans la
chambre de cuisson) ni trop haut (la porte ne se fermerait pas).

(Fig. 10) utiliser une rampe d’entrée avec une inclinaison maximale de 4 ° (surtout

s'écouler en phase d'insertion/extraction du chariot, et causer des brdlures.

Ces fours doivent étre posés EXCLUSIVEMENT sur le sol. N'introduisez pas
d’autres accessoires ou appareils sous ou sur ces derniers. Ne remplacez pas les

si le sol n'est pas parfaitement plat). L'inclinaison maximale consentie du sol est 2 °
(Fig.11).Au-dela, lesliquides chauds contenus dans les plateaux de cuisson pourraient
A pieds fournis par le fabricant avec d'autres types de pieds, supports ou roues.

Le pied du four a chariot a été
réglé trop bas, la porte du four ne
s'encastre pas parfaitement avec le
chariot et reste donc ouverte.

Le pied du four a chariot a été réglé
trop haut : le chariot n'entre pas
dans la chambre du four.
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VI. BRANCHEMENT ELECTRIQUE

> > P

Avant de procéder au branchement électrique :

® lisez attentivement les avertissements de sécurité dans les premiéeres pages de
ce manuel ;

® confrontez toujours les données de linstallation avec celles reportées sur la
plaquette signalétique.

Le branchement au réseau d'alimentation électrique doit répondre aux
réglementations en vigueur dans le Pays d'installation de I'appareil et il doit étre
effectué par du personnel qualifié et autorisé par le fabricant. Le non respect
de ces normes peut entrainer des dommages et lésions, annuler la garantie et
dégager le fabricant de toute responsabilité.

Le four doit étre directement branché au secteur et muni en amont d'un
interrupteur facilement accessible et installé sur lI'installation conformément
aux réglementations en vigueur dans le pays d’installation de I'appareil (Fig.
12). Cet interrupteur doit avoir une séparation des contacts omnipolaire afin
de garantir la déconnexion compléte sous la catégorie de surtension III Il est
obligatoire d’avoir un raccordement a terre adéquat et le cable de terre ne doit
en aucun cas étre interrompu par l'interrupteur de protection.
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Il est obligatoire de prévoir un raccordement équipotentiel entre les différents
appareils ou autres surfaces métalliques, a 'aide d'une borne présentant le
symbole . Cette borne permet de connecter un cable de terre selon les
prescriptions de lois en vigueur. Lefficacité du systéme équipotentiel doit
étre opportunément vérifiée, selon les spécifications de la réglementation en
vigueur.

Lorsque lI'appareil est en marche, la valeur de la tension d’alimentation ne doit
pas s'éloigner de +/- 10 % de la valeur reportée sur la plaque signalétique.

Le branchement illustré et les couleurs des cables sont a titre indicatif, faites
UNIQUEMENT référence au schéma reporté sur la plaque signalétique.
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INSTALLATION

Ouvrez la couverture arriére en dévissant les vis de retenue (Fig. 13 - les figures font
référence a un four a poser, mais la procédure est la méme pour les fours a chariot).

Détendre le passe-cable et faire passer le cable d'alimentation au travers (Fig. 13).

La plaquette signalétique reporte toujours le type de cable a utiliser et sa section (ex.
Cable : 5x6 mm2 HO7RN-F) (Fig. 13).

Connectez les conducteurs du cable en suivant le schéma reporté sur la plaque
signalétique : effectuez UNIQUEMENT les raccordements indiqués, en insérant le
shunten cuivre et le cable électrique sous la vis (dans le cas des fours a chariot, utilisez
les cables fournis avec I'équipement). Dans le cable électrique de raccordement, le
conducteur de terre jaune/vert doit mesurer au moins 3 cm de longueur en plus
par rapport aux autres cables. Dans tous les cas, assurez-vous que la longueur du
conducteur de terre soit suffisante, afin qu'en cas de tirage accidentel, la mise a la
terre soit le dernier conducteur a se détacher.

: CONDUCTEUR DE NEUTRE

L1/2/3 (MARRON/GRIS/NOIR) : CONDUCTEURS DE PHASE
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Une mauvaise connexion pourrait provoquer des surchauffes de la borne
provoquant sa fonte, et entrainant des risques de chocs électriques.

Vérifiez qu'il n'y a pas de dispersion électrique entre les phases et la terre. Vérifiez
e la continuité électrique entre la carcasse externe et le fil de terre du réseau. Nous
conseillons d'utiliser un multimétre pour effectuer ces opérations.

G Refermez la couverture arriere a l'aide des vis et bloquez le cable en vissant I'écrou
du presse-étoupe (Fig. 14).

Positionnez le cable d’'alimentation de fagon a ce qu’aucun point ne dépasse la
température maximale consentie par son revétement isolant.

REMPLACEMENT DU CABLE ELECTRIQUE DE RACCORDEMENT

iii Cette opération doit étre effectuée seulement par un technicien qualifié et
autorisé.

Le cable de remplacement doit avoir des caractéristiques semblables a celui d'origine : la
plaquette signalétique reporte toujours le type de cable a utiliser et sa section (ex. Cable :
3x2,5 mm2 HO7RN-F). Le cable de mise a la terre doit étre toujours de couleur jaune verte.

DISTRIBUTION D'EAU
EAU A L'ENTREE

VII. RACCORDEMENT A LA LA DURETE DE L'EAU

La dureté de l'eau se rapporte a la teneur
en ions de magnésium, calcium et métaux
lourds présents dans l'eau.

Avant de connecter le tuyau de
'appareil, faire couler de l'eau
afin d‘éliminer les éventuelles
impuretés dans la conduite d’eau.

Elle est mesurée a laide d'un réactif
chimique (les kits se trouvent facilement
dans le commerce). La dureté est exprimée
en degrés francais (°f) ou allemands (dH).
L'eau a l'entrée doit avoir les caractéristiques  1°f= 10 mg de carbonate de calcium

suivantes : (CaCO3) par litre d’eau.

® température maximale de 60 °C / Les eaux sont classées comme :
(140°F); ® tres douces jusque 7 °f
;e moae e 2T e dowesderratacy
drjr;g?clz)irsgul’rini\é”rieur de la chambre de ® moyennement dures de 14 °fa 22 °f
cuisson ; ® assez dures de 22 °f a4 32 °f
® étre potable; ® duresde32°fa54c°f

® tres dures outre 54 °f

® valeurs de pression compris entre
150 kPa (1,5 bar) et 200 kPa (2 bar).

TABLEAU DE CONVERSION
1°dH (degrés allemands) = 0,64 ppm TDS
1,8 °f (degrés

1°dH (degrés allemands
francais)

1°dH (degrés allemands

1,8 °f (degrés
francais) m
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ENTREE EAU

Nous conseillons de poser un
robinet de fermeture entre le réseau
de distribution d'eau et I'appareil

Tuyau eau humidification
o chambre four (vapeur).

G3/4”

Nous conseillons d'utiliser un
filtre adoucisseur, au moins sur le
tuyau d’alimentation vapeur o car e
une eau trop dure causerait une T g Filtre
accumulation de calcaire a l'intérieur D
de la chambre de cuisson, ce qui
endommagerait les tuyaux interne

Clapet de non-retour
Connecter suivant la direction
de la fleche pointant le four.

Tuyau eau lavages chambre
four.

Présent seulement pour les
modeéles avec lavage.

rl!'H
ri*H
H

e’
ae’e
(4]

éyn

ENTREE DE DETERGENT ET DE PRODUIT DE RINCAGE

Seulement pour
les modéles avec
lavage

Détergent

Produit de rincage ﬁ v
4
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RACCORDEMENTS DES TUYAUX DE DETERGENT ET DE PRODUIT DE RINCAGE

Introduire les deux petits tuyaux a l'intérieur des cuves de détergent et de produit de ringage,
aprés avoir monté le flotteur (Fig. 17).

Nous recommandons d'utiliser des détergents et produits de rincage du fabricant : ceci vous
garantira les résultats de lavage les meilleurs ainsi que le parfait maintien et entretien du four.

G RINSE IN : lancement du produit de rincage
() DETERGENTIN:lancement du détergent

Gardez les tuyaux de détergent et de produit de rincage loin du tuyau
d’évacuation, ou ils pourraient ssendommager.

Pour les modeles utilisant un seul détergent, celui-ci doit étre connecté a I'entrée de détergent.

RACCORDEMENT DE L'EAU POUR KIT LAVAGE EXTERNE

Un robinet doit étre introduit entre la boite du kit de lavage et le réseau de distribution d'eau.
Un filtre mécanique se trouve déja dans la vanne électrique. La boite du kit de lavage est
dotée d'entrée d'eau (filtre mécanique inclus), une entrée pour le détergent, une entrée pour
le produit de rincage et un tuyau d'évacuation.

La tension et la fréquence du réseau de distribution d’eau doivent correspondre
aux indications de I'étiquette des données techniques.

La distance maximale entre la boite du kit de lavage et le flacon de détergent et de produit de
rincage ne doit pas étre supérieurea 1,5m /59 “.

Ne coupez ni ne raccourcissez les tuyaux de détergent ou de produit de rincage, ceci pourrait
entraver au bon fonctionnement du lavage.

Assurez-vous que le four soit éteint et qu'il n'y ait pas de surfaces chaudes a l'intérieur de la
chambre de cuisson avant que I'hélice ne soit fixée.

L'appareil ne doit pas étre nettoyé avec de I'eau nébulisée.

EAU A LA SORTIE

Connectez le tuyau d'évacuation a un siphon et a un tuyau flexible, NON métallique, capable
de supporter des températures élevées (au-dela de 90 °C/ 194 °F).

Le tuyau d'évacuation doit avoir les caractéristiques suivantes :

étre de type siphonné (siphon non fourni) ;

mesurer un metre de longueur maximum (40") ;
avoir une inclinaison de 4-5 % ;

étre exempt d'étranglements ;

avoir une « coupure anti-retour » d'au moins 25 mm ;

avoir un diameétre non inférieur a celui du raccord d'évacuation.
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INSTALLATION

COUPURE ANTI RETOUR

Par « coupure anti retour », on entend la distance libre entre le tuyau d'évacuation
et la zone d'évacuation (grille ou autre tuyau récepteur). Le respect de cette
reglementation garantit que les bactéries potentiellementdangereuses NE PUISSENT
PAS remonter le long du tuyau d'évacuation et contaminer les aliments.

Si vous cuisinez souvent de grandes quantités d’aliments gras (par exemple,
de la volaille), n‘utilisez pas de siphon et ajoutez un séparateur de graisses
ou déchargez directement dans une grille. Dans les deux cas, maintenez la
« coupure anti retour » mentionnée.

de longues périodes de temps, remplissez le siphon d’eau périodiquement, soit

2 Sivous n'effectuez pasde cuissons avapeuroude lavages automatiques pendant
une fois par semaine.

/

uairgapll
min 25 mm
[ min 0,98”

/
E Ilair gapll'

| min 25mm
i min 0,98”

VIII. EVACUATION DES FUMEES

Pendant la cuisson, des fumées chaudes et autres odeurs sont produites et sortent de
I'évacuation de la chambre de cuisson située derriéere I'appareil.

Positionnez I'appareil sous une hotte aspirante de dimension adéquate, ou bien évacuez les
fumées a I'extérieur moyennant un tuyau résistant aux hautes températures (> 90 °C/>194 °F).

— Si vous prévoyez d'utiliser une hotte, Piron vous conseille ses propres produits
&> (voir 'annexe B accessoires) ; pour la monter, veuillez vous référer aux instructions
contenues dans I'emballage de la hotte.
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Laissez I'évacuation/les évacuations du conduit/des conduits de fumée
exempts d'obstructions pour ne pas entraver a la sortie des fumées et ne pas
endommager les objets (Fig. 20). Les fumées qui sortent sont trés chaudes :
attention aux brilures!

N'installez pas de tuyaux sur le conduit/les conduits de fumée qui ne soient pas
prévus parmi les accessoires indiqués par le fabricant.

IX. LECTURE DE LA PLAQUE SIGNALETIQUE

La plague signalétique fournit des informations techniques importantes : elles sont
indispensables en cas de demande d'intervention pour une maintenance ou une réparation
de l'appareil : nous recommandons donc de ne pas I'enlever, l'endommager ou la modifier.

Données du fabricant

Pression de l'eau §chémas de raccordement
électrique

Article

Référence code i

N° de série L —Ser. N° XOODOOMXXXX

BLUE IS NEUTRAL
Cable: 5x2.5 mm’ HOTRN-F
PE
Cable: 4x2,5 mm® HOTRN-F
Cable: 4x6 mm?® HOTRN-F

Degré de protection

contre l'eau |~ [IPX4  kPa: 150-200  anno: 2016 c €

220-240V 3~
380-415V 2N~
380-415V 3N~

L1 L2 L3

380415V 2N~

Puissance

11.9 kW 5060 Hz

RoHS

MADE NITALY

380415V 3N~
220-2400 3~

ETIO0048

FF1206

Poids

136 kg

Alimentation

Fréquence d'alimentation

Année de construction

21 FRANCAIS




UTILISATION

I. MAINTENANCE ORDINAIRE

Avant d’'effectuer tout nettoyage, veuillez couper lI'alimentation électrique de
I'appareil et porter les équipements de protection personnelle adéquats (ex. :
gants, etc...).

L'utilisateur doit uniquement effectuer la maintenance ordinaire. Concernant
la maintenance extraordinaire, contactez un Centre Assistance en demandant
I'intervention d'un technicien autorisé.

Le fabricant ne reconnait pas dans la garantie les dommages dérivant de la non
réalisation de la maintenance ou d'un nettoyage incorrect (ex. : utilisation de
détergents non adaptés).

> > P>

Pour le nettoyage de tout composant ou accessoire, N'UTILISEZ PAS :

® des détergents abrasifs ou en poudre ;

e des détergents agressifs ou corrosifs (par exemple, acide chlorhydrique/muriatique ou
sulfurique, soude caustique etc...). Attention ! N'utilisez pas ces substances, méme pour
nettoyer l'ossature/le sol en dessous de l'appareil ;

® des outils abrasifs ou pointus (ex. : éponges abrasives, racloirs, brosses en acier, etc...) ;
® des jets d'eau vapeur ou sous pression.

%ﬂ mes de
laVage ne-démarrent pas

si la température dans la
A chambre est supérieure a
150 °C (302 °F).

Avant de déplacer l'appareil, vérifiez que les raccordements électriques et hydriques (cables
électriques, tuyau d'approvisionnement d'eau et d’évacuation) sont correctement détachés.

Si l'appareil se trouve sur un systeme doté de roues, vérifiez que les cables électriques, tuyaux
et autres ne soient pas endommageés pendant son déplacement. Assurez-vous d'appliquer la
sécurité anti mouvement. Evitez de placer le four prés de sources de chaleur (par exemple,
friteuses, etc).

Apres lintervention et apres avoir replacé l'appareil a sa position initiale, vérifiez que les
raccordements électriques et hydriques ont été exécutés conformément aux normes.
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II. PREMIERE UTILISATION

Enlevez de l'intérieur tout le matériel d'information et les éventuels sacs en plastique.

Lors de la premiére utilisation, faites fonctionner I'appareil a vide 30-40 min. a 200 °C/ 392 °F,
afin d’éliminer les résidus de traitement ; attendez que la chambre refroidisse et démarrez un
lavage BREF (le lavage ne démarre pas sila température est supérieure a 150 °C/302 °F, pour les
modeéles avec lavage automatique, le dispositif attend que la chambre refroidisse). Autrement,
et pour les modeles dépourvus de lavage automatique, lavez la chambre manuellement en
utilisant un chiffon imbibé d'eau chaude savonneuse, et terminez par un rincage et un séchage.
Avant toute utilisation, lavez et séchez aussi soigneusement les accessoires et plateaux de
cuisson.

III. NETTOYAGE DE LA CHAMBRE DU FOUR

N'utilisez que des produits recommandés par le fabricant de l'appareil.

Nettoyez la chambre de cuisson tous les jours afin de maintenir un niveau d’hygiéne élevé
et préserver la brillance de l'acier a long terme, ainsi que les performances de I'appareil. Les
particules de graisse ou les résidus alimentaires pourraient en outre s'incendier pendant
cuisson, causant des dommages a des personnes et a 'appareil. Le nettoyage doit toujours
étre effectué alors que la chambre de cuisson est froide (utilisez éventuellement la fonction
refroidissement rapide, lorsque le modele comprend cette option). Utilisez un des programmes
de lavage illustrés au chap. « Lavages » du manuel utilisateur ou bien, pour les modeles sans
lavage automatique, utilisez un chiffon imbibé d'eau chaude savonneuse et terminez par un
rincage et un séchage.

En cas de salissures obstinées, n'utilisez que des brosses en plastique ou une éponge imbibée
de vinaigre et eau chaude.

Il est absolument interdit de laver la chambre de cuisson manuellement a des températures
supérieures a 70 °C/158 °F en raison du risque de brQlures.

Pour les modéles avec lampes halogénes , effectuer le lavage du four avec
éclairage éteint.
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UTILISATION

NETTOYAGE DU PLATEAU RECUPERATEUR DE GOUTTES

Nettoyez fréquemment le plateau récupérateur de gouttes : le bac de récupération des gouttes
peut étre enlevé en agissant sur les vis de fixation (ou en le faisant glisser vers le haut ou
latéralement pour les modeles le permettant). Pour les modeles dotés de bac d'évacuation,
enlevez le petit tuyau avant de retirer le bac. Pour le nettoyage, utilisez un chiffon imbibé d’eau
chaude savonneuse. Terminez par un ringage et un séchage.

SURFACES EXTERNES

Attendez que lappareil refroidisse (utilisez éventuellement la fonction refroidissement
rapide, lorsque le modele comprend cette option) et utilisez un chiffon imbibé d'eau chaude
savonneuse ou des produits spécifiques pour l'acier. Terminez par un rincage et un séchage.

VITRE EXTERNE

Attendez que l'appareil refroidisse (utilisez éventuellement la fonction refroidissement rapide,
lorsque le modéle comprend cette option) et utilisez un chiffon tres légerement humidifié par
un produit spécifique pour les vitres, en suivant les indications du fabricant du détergent.

NETTOYAGE DE LA PORTE ET DE LA VITRE INTERNE POUR LES MODELES AVEC
VITRE POUVANT S'OUVRIR

Pour nettoyer la vitre interne de la porte attendez que le four soit completement refroidi.
Il suffit d'ouvrir la porte du four et de tourner les petites plaques INOX ou les éléments de
blocage des vitres en plastique, pour les modéles qui en sont dotés, afin de libérer le verre.
Dans cette position, avec la vitre tout de méme a charniéres, on peut nettoyer soigneusement
toute la porte.

& Assurez-vous d’avoir bloqué le verre interne avant de fermer la porte.

IV. PERIODE D'INACTIVITE

Pendant les périodes d'inactivité, coupez I'alimentation électrique et d’eau (le cas échéant).
Protégez les parties externes en acier de l'appareil en passant dessus un chiffon doux tres
légerement humidifié d’huile de vaseline.

Laissez la porte a demi-fermée afin de garantir un bon renouvellement d‘air.
Lors de la réinitialisation, avant l'utilisation :
nettoyez soigneusement l'appareil et les accessoires ;

reconnectez I'appareil a I'alimentation électrique et d'eau (le cas échéant);
contrdlez 'appareil avant de le réutiliser ;

redémarrez 'appareil a basse température pendant au moins 60 minutes, sans aucun
aliment a l'intérieur.

et de sécurité, nous conseillons de le soumettre au moins une fois par an a la

f Afin de s’assurer que l'appareil se trouve en conditions parfaites d’utilisation
maintenance et a un contrdle par un centre d'assistance agréé.
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Pour le nettoyage manuel, suivre cette procédure :

® allumez I'appareil et configurez la température a 80 °C/ 176 °F;

® |aissez fonctionner en sorte que la vapeur agisse pendant 10 minutes ;
e éteignez l'appareil et laissez-le refroidir ;

® nettoyez avec de I'eau chaude et du savon, puis rincez.

Le nettoyage quotidien du joint de la chambre de cuisson du four doit étre effectué avec un
détergent non abrasif, afin de garantir son intégrité et sa parfaite efficacité.

V. REMPLACEMENT DE LA LAMPE D’ECLAIRAGE POUR LES
FOURS AVEC LAMPES INTERNES DANS LA CHAMBRE

ATTENTION : pour éviter les chocs électriques et tout dommage a des personnes,
suivez scrupuleusement la procédure suivante :

Coupez l'alimentation électrique du four et laissez-le refroidir.
Enlevez les grilles latérales qui soutiennent les plateaux.

Dévissez (Fig. 24) ou enlevez (Fig. 25) le couvercle en verreaen faisant attention au jointo
Remplacez la Iampeepar une autre ayant des caractéristiques semblables.

Revissez (Fig. 24) ou repositionnez (Fig. 25) le couvercleoen verre en faisant attention au joint

Repositionnez les grilles latérales et assurez-vous qu'elles sont bien fixées.

Sile couvercle en verre est cassé ou endommagé, n'utilisez pas le four tant que le couvercle n'a
pas été remplacé (adressez-vous au Centre d'Assistance).
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I. ELIMINATION EN FIN DE VIE

Pour éviter toute utilisation non autorisée ainsi que les risques qui lui sont liés,
avant d'éliminer l'appareil :

® assurez-vous qu'on ne puisse plus s'en servir : pour cela, coupez ou enlevez le
cable d'alimentation (apres avoir débranché l'appareil du secteur) ;

e faites en sorte qu'il soitimpossible qu'en jouant, un enfant reste accidentellement
bloqué a l'intérieur de la chambre de cuisson. Pour cela, bloquez l'ouverture de la
porte (par exemple, avec du ruban adhésif ou des dispositifs de verrouillage.

ELIMINATION DE LA BATTERIE DE LA CARTE DE PUISSANCE

Une batterie se trouve dans la carte de puissance. Ne la jetez pas dans les déchets domestiques,
mais éliminez-la conformément aux reglementations en vigueur dans le pays d'utilisation.

ELIMINATION DE L’APPAREIL

Conformément a lart. 13 du décret législatif n° 49 de 2014 « Mise en ceuvre
de la directive DEEE 2012/19/EU sur les déchets d'équipements électriques et
électroniques », le symbole de la poubelle barrée par une croix indique que le produit
K a été mis sur le marché apres le 13 aoQt 2005, et qu'a la fin de sa durée utile, il ne
doit pas étre assimilé aux autres déchets mais doit étre éliminé séparément. Tous
les appareils sont réalisés avec des matériaux métalliques recyclables (acier inox,
fer, aluminium, téle galvanisée, cuivre etc) en quantité supérieure a 90 % du poids.

Il est nécessaire de gérer attentivement ce produit a la fin de sa vie utile, afin de réduire les
impacts négatifs sur I'environnement et améliorer l'efficacité d'utilisation des ressources, en
appliquant les principes du « pollueur-payeur », de prévention, préparation a la réutilisation,
recyclage et récupération. Nous rappelons que I'élimination incorrecte et mauvaise du produit
implique des sanctions prévues par les lois en vigueur.

INFORMATIONS SUR L’ELIMINATION EN ITALIE

En Italie, les appareils DEEE doivent étre déposés :

dans les centres de collecte (appelés aussi «isole ecologiche » (iles écologiques) ou « piattaforme
ecologiche » (plate-formes écologiques)) ;

® chez le revendeur aupres duquel on achete un nouvel appareil, lequel est tenu de le
retirer gratuitement (retrait « uno contro uno » (un contre un)).

INFORMATIONS SUR L’ELIMINATION DANS LES PAYS DE L'UNION EUROPEENNE

La directive communautaire sur les appareils DEEE a été transposée de maniére différente par
chaque nation, par conséquent, si vous souhaitez éliminer cet appareil, nous suggérons de
contacter les autorités locales ou le revendeur pour demander quelle est la bonne méthode
d’élimination.
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DVERTENCIAS DE SEGURIDAD

I.INTRODUCCION

Este manual explica la instalacién, el uso y el mantenimiento de diferentes
tipos de hornos. Las instrucciones son validas para todos los tipos

(manuales y digitales), salvo que se especifique lo contrario.

N

n
AN

ANTES DE INSTALAR EL APARATO:

Lea con atencién el cap. “ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD"
en las primeras paginas de este manual.

Lea con atencion el cap. “INSTALACION”.

El incumplimiento de las siguientes normas puede
provocar dafios y lesiones, incluso mortales, anula la
garantia y exonera de toda responsabilidad al Fabricante.

Antes de la instalacién, del uso y del mantenimiento
del aparato, lea atentamente este manual y consérvelo
con cuidado para futuras consultas por parte de los
operadores.

Sino entiende todo el contenido de este manual, péngase
en contacto con el Fabricante.

II. NORMAS DE SEGURIDAD PARA EL INSTALADOR

Todas las operaciones de instalacion y de mantenimiento extraordinario
deben ser llevadas a cabo por personal cualificado y autorizado por el
Fabricante, segun las normas en vigor en el Pais de uso y respetando las
normas correspondientes a las instalaciones y la sequridad en el trabajo.

e Antes de instalar el aparato, compruebe la conformidad de los equipos
con las normativas vigente en el Pais de uso y cuanto se refiere en la placa

de matricula.

e Desconecte el aparato de la alimentacién eléctrica antes de realizar

cualquier intervencién de instalacion o mantenimiento.

e Las intervenciones, alteraciones o modificaciones no autorizadas
expresamente que no respeten cuanto se refiere en este manual anularan

la garantia.

e Unainstalacion o un mantenimiento diferente del indicado en el manual

puede provocar dafos, lesiones o accidentes mortales.
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DVERTENCIAS DE SEGURIDAD

e Duranteelmontajedelaparato, estaprohibidoeltransitoolapermanencia
de personas no encargadas de la instalacion en los alrededores del area
de trabajo.

e La sustitucién del cable de alimentacién debe ser llevada a cabo
unicamente por un técnico cualificado y autorizado. El cable puede ser
sustituido Unicamente con uno con caracteristicas analogas: en la placa
de matricula siempre se indica el tipo de cable que debe utilizarse y su
seccién. El cable de puesta a tierra ha de ser siempre de color amarillo
verde.

e La placa de matricula proporciona informacion técnica importante: es
indispensable en caso de solicitud de intervencion para un mantenimiento
0 una reparacion del aparato; se recomienda, por tanto, no quitarla,
estropearla o modificarla.

e El material de embalaje, al ser potencialmente peligroso, ha de
mantenerse fuera del alcance de nifios o animales y eliminarse segun las
normas locales.

III. NORMAS DE SEGURIDAD PARA EL USUARIO

Antes del uso y del mantenimiento ordinario del aparato, lea
atentamente este manual y consérvelo con cuidado para futuras
consultas por parte de los operadores. Si algunas partes no son
comprensibles, pongase en contacto con el Fabricante.

En caso de cesion del aparato, ha de entregar junto con el mismo el
presente manual.

e Un uso, una limpieza y un mantenimiento diferentes de los indicados
en este manual se consideran inapropiados y pueden provocar dafos,
lesiones o accidentes mortales, anulan la garantia y eximen de toda
responsabilidad al Fabricante.

e Hay que vigilar a los nifios para evitar que jueguen con el aparato.

o Este aparato solo debe ser utilizado para la coccion de alimentos en
cocinas profesionales y siempre por parte de personal cualificado:
cualquier otro uso no se ajusta al uso previsto y, por tanto, es peligroso.

e Si el aparato no funciona o nota anomalias funcionales o estructurales,
desconéctelo de la alimentacién eléctrica e hidraulica, y péngase en
contacto con un Centro de Asistencia Autorizado por el Fabricante sin
intentar repararlo por su cuenta. Para una reparacién, exija el uso de
repuestos originales.
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DVERTENCIAS DE SEGURIDAD

e Para asegurarse de que el aparato se encuentre en condiciones de uso
y seqguridad perfectas, le aconsejamos someterlo al menos una vez al
aflo a un mantenimiento y control por parte de un centro de asistencia
autorizado.

e No obstruya las tomas de aire posteriores.

e El aparato puede ser utilizado por nifios a partir de los 8 afios y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o
sin experiencia o los conocimientos necesarios, siempre y cuando esté
supervisados o bien después de que hayan recibido las instrucciones
sobre el uso seguro del aparato y comprendido los peligros inherentes
al mismo. Los nifios no deben jugar con el aparato. Las operaciones de
limpieza y mantenimiento que corren a cargo del usuario no deben ser
realizadas por nifios sin supervision.

IV. NORMAS DE SEGURIDAD PARA LA COCCION Y LOS LAVADOS

e En el caso de cocciones con parrillas de alimentos muy grasos (por
ejemplo, rustidos o aves de corral), introduzca un recipiente en la parte
inferior de la cdmara de coccién para la recogida de la grasa.

e Antes del uso, asegurese de que dentro de la cdmara del aparato no
haya objetos extrafios (manuales de instrucciones, bolsas de plastico, etc.)
ni residuos de detergentes; de igual forma, asegurese de que la descarga
de humos no tenga obstrucciones y no haya materiales inflamables cerca.

e La primera vez que vaya a utilizar el aparato, déjelo funcionar sin carga
uno 30-40 min. a 200°C/ 392°F, en un ambiente ventilado, a fin de eliminar
los residuos de produccion; espere hasta que la camara se enfrie y limpie
el interior o ponga en marcha un lavado BREVE para los modelos que lo
permiten. Antes de cada uso, lave y seque con cuidado los accesorios y las
bandejas.

e Para mover recipientes, accesorios u otros objetos de la camara de
coccion, utilice siempre el quipo de proteccién (EPI) idoneo para el uso en
cuestion (ej. guantes térmicos).

e Durante la coccion y hasta el enfriamiento, las partes
externas e internas del horno podrian estar muy calientes
(temperatura superior a los 60°C/ 140°F). Para evitar el peligro
de quemaduras, se aconseja no tocar las zonas marcadas con
este simbolo.
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DVERTENCIAS DE SEGURIDAD

e Preste la maxima atencion al extraer las bandejas de la camara del
horno, sobre todo si contienen liquidos (véase la pag. 11).

e No sale los alimentos dentro de la camara del horno.

e No utilice durante la coccién alimentos o liquidos facilmente inflamables
(por ejemplo, alcohol).

e Mantenga siempre limpia la camara de coccion, realizando una limpieza
diaria tras cada coccion: si no se quitan las grasas o los residuos de
alimentos de su interior podrian incendiarse.

e Si utiliza la sonda corazén, extraigala antes de extraer las bandejas del
horno. Antes de extraer las bandejas, controle que el cable de la sonda
obstaculice la extraccion de las mismas. Maneje con cuidado la sonda ya
que es muy puntiaguda y, tras el uso, alcanza temperaturas elevadas.

e Durante el lavado no abra la puerta del horno ya que hay un peligro
de lesiones debidas al movimiento del rotor, a los vapores calientes y a la
agresividad de los detergentes quimicos usados.

e La sustitucién del envase del detergente y del abrillantador ha de
realizarse con especial atencion evitando absolutamente el contacto con
los ojos y la piel. En caso de contacto con los 0jos, proceda a su enjuague
con abundante agua y pdéngase en contacto con un médico.

e No coloque fuentes de calor (por parrillas, freidoras, etc,), sustancias
facilmente inflamables o combustibles cerca del aparato (ej. gasoéleo,
gasolina, botellas con productos alcohdlicos, etc.).

o Utilice unicamente la sonda corazén suministrada por el Fabricante.

e Es aconsejable abrir la puerta en dos tiempos: durante 4-5 sequndos
mantenga la puerta semiabierta (3-4 cm / 1-1.5") y, después, abrala
completamente. Esto sirve para evitar que el vapor y el calor contenidos
en el horno no molesten o provoquen quemaduras.

e No apoye bandejas, equipos ni otro objetos encima del horno salvo los
indicados en este manual.

e Evite utilizar la coccién con vapor por encima de los 140°C / 284°F.

e Utilice los dedos para regular las opciones del panel de mandos;
cualquier otro objeto puede estropear el aparato y, consiguientemente,
anular la garantia.
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DVERTENCIAS DE SEGURIDAD

V. SOLO PARA HORNOS DE SUELO CON CARRO

Bloquee siempre los frenos de estacionamiento de las ruedas delanteras
de los carros cuando no tenga que desplazarlos.

Bloquee siempre las bandejas en las guias.

Preste la maxima atencién durante el desplazamiento ya que las bandejas
pueden contener liquidos hirviendo que puede verterseylos carros pueden
volcarse (por ejemplo, transportandolos por superficies irrequlares o a
través de las puertas).

iNo sobrecargue las bandejas colocadas en el carro! La carga maxima
permitida es de 90 kg / 200 Ib totales.

VI. EXPLICACION DE LOS PICTOGRAMAS

Lasinstruccionesdeinstalacionyde uso sonvalidas paratodoslos modelos
salvo cuando los pictogramas siguientes especifiquen otra cosa:

iPeligro!

Situacion de peligro
inmediato o situaciéon
peligrosa que podria
causar lesiones o,
incluso, la muerte.

Lea el manual de ‘ Capitulo de

Simbolo de puesta a
tierra.

>

instrucciones. ahondamiento.

1)
(5

Superficies calientes,
peligro de quemaduras.

‘ Remisién al anexo.
(SUPERFICIE CALIENTE)

Simbolo de
equipotencial.

Altura elevada.

g P

>
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INSTALACION

I. OPERACIONES PRELIMINARES

En el momento de la recepcion del honro, asegurese de que no haya sufrido dafios durante
el transporte y de que el embalaje no haya sido alterado o manipulado indebidamente. Si
observa dafos o faltan partes, avise inmediatamente al transportista y al distribuidor/
fabricante, indicando el Articulo (ART)y el niumero de serie (Ser N°)y adjuntando documentacion
fotografica.

Compruebe que para llegar al lugar de instalacién no haya problemas obstaculos que impidan
el paso a través de puertas, pasillos u otros pasajes.

ATENCION: durante el transporte, el horno podria volcarse, con el consiguiente riesgo
de roturas y de dafios a personas o cosas. Utilice medios idoneos teniendo en cuenta
también el peso del aparato. No arrastre ni incline el horno por ningin motivo; ha de
levantarlo del suelo perpendicularmente al terreno y moverlo horizontalmente.

II. TRANSPORTE HASTA EL LOCAL DE INSTALACION

Equipado con equipos de proteccion, desplace el aparato hasta el local donde se instalara
utilizando una carretilla elevadora de horquillas; para el transporte correcto, hay que introducir
las horquillas por el lado derecho o izquierdo, NUNCA por la parte frontal o posterior.

III. CARACTERISTICAS DEL LOCAL DE INSTALACION

El local de instalacion debe (Fig. 1):

® estar bien ventilado y no estar expuesto a los agentes atmosféricos;
® no utilice el aparato en un ambiente exterior;

® tener un suelo sin asperezas, perfectamente nivelado y soportar el peso del aparato a
plena carga

(véase el anexo A, datos técnicos);

® tener una temperatura superior a +5°C/ 41°F;
® tener una humedad no superior al 70%;

® responder a las normativas vigentes por lo que se refiere a la seqguridad en el trabajo y
en las instalaciones;

® estar destinado a la preparacion de alimentos.
® La colocacién ha de permitir la completa apertura de la puerta.

* X X 291w
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INSTALACION

Instale el aparato (Fig. 2):

® debajo de una campana de aspiracién con una potencia adecuada;

® de tal forma que tenga acceso a las conexiones hidraulicas y eléctricas;

® dejando un espacio minimo de 15 cm/5,9” por cada lado del aparato;

® auna distancia lateral de 50 cm/19,7" y posterior de 70 cm/27,6" respecto de freidoras
y otros aparatos calientes;

Estos electrodomésticos estan destinados a ser utilizados para aplicaciones
comerciales, por ejemplo, en cocinas de restaurantes, comedores, hospitales
y en empresas comerciales como panaderias, carnicerias, etc., pero no para la
produccién continua de alimentos en masa.

El aparato no es adecuado para una instalacion empotrada.

No coloque el aparato cerca de materiales o recipientes de material inflamable (ej.
paredes divisorias de madera, bombonas de gas, etc.) debido al peligro de incendio.
Es aconsejable revestir las paredes con material térmico no inflamable.

Por motivos de seguridad y para evitar quemaduras, no coloque a una altura
superior a 160 cm/63" la bandeja mas alta con alimentos que puedan transformarse
en liquidos al calentarse. Si esto fuese necesario, es obligatorio colocar una etiqueta
con el mensaje «peligro de quemaduras» a la altura indicada (Fig. 3).
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INSTALACION

IV. PREPARACION PARA LA INSTALACION
| Fig.4

1\

=
Sk
Para hornos con /_\ ‘
bandeja de descarga
Solo mod. XP

Inclinacion del
tubo min. 4"

I
i

PARA MODELOS CON BANDEJA DESMONTADA

La bandeja para la recogida de gotas sirve para recoger liquidos que pueden caer desde la
parte frontal del horno. Tal como se muestra en la imagen, coloque la bandeja en la parte

frontal-inferior del horno y asegurese de su bloqueo en funcién del sistema de fijacion del
dispositivo.

(Véanse las imdgenes de la pdg.23 - capitulo Limpieza de la bandeja de recogida de gotas y la Fig.
23)
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INSTALACION

V. COLOCACION

HORNOS DE APOYO

Coloque los aparatos de apoyo encima:

de una mesa de trabajo;
de una fermentadora;
de un armario neutro;
de un soporte;

de otro horno de la misma serie, si puede superponerse.
Véase el anexo B, accesorios.

El horno ha de estar siempre bien nivelado y estable y debe soportar el peso del aparato a
plena carga. Su superficie debe ser ignifuga y resistente a altas temperaturas.

Si coloca el horno encima de otros aparatos o accesorios, monte los pies del horno en los
alojamientos antideslizantes de chapa predispuestos. Si se coloca el horno encima de otro
horno, los dos aparatos han de conectarse entre si utilizando el Kit opcional, que ha de
solicitarse al Fabricante. El nUmero maximo de hornos que pueden superponerse es dos. Los
soportes y los soportes para accesorios situados debajo de los hornos permiten obtener una
altura adecuada para el uso.

iii Se desaconseja apoyar el horno directamente en el suelo.

regulables, salvo excepciones indicadas en el anexo A de datos técnicos. Para
los hornos que no tienen pies regulables, intervenga en los aparatos/accesorios
situados debajo.

f Todos los hornos deben estar perfectamente nivelados: ya que sus pies NO son

Si esto no es posible, hay disponible un Kit de pies regulables para fijar en el horno en el lugar
de los pies de serie.

@ COLOCACION SOBRE RUEDAS

Si desea mover facilmente el horno, por ejemplo para facilitar las operaciones de limpieza,
hay disponible un Kit de ruedas para montarlos en los soportes/bases.

@ Véase el anexo B, accesorios.

En este caso, se aconseja unir el desplazamiento del horno (por ejemplo con una cadena)
para evitar estropear las conexiones en caso de un desplazamiento excesivo.

Durante la coccion, bloquee las ruedas para impedir desplazamientos accidentales.
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INSTALACION

HORNOS CON CARRO DE SUELO

Asegurese de que el horno esté perfectamente nivelado; en caso contrario, intervenga en los
pies para su nivelacion.

Para un montaje facil del carro, es necesario mantener unas medidas mfinimas/maximas
respecto del suelo.

Para facilitar ain mas si cabe el montaje del carro, es posible:

(Fig. 7 - 8 - 9) regular las guias del carro que se encuentran en la parte inferior del aparato,
asegurandose de que el carro no quede muy bajo (seria dificultoso entrar en la cdmara de
coccién) o demasiado alto (la puerta no se cerraria).

(Fig. 10) utilizar una rampa de entrada con una inclinacion maxima de 4° (sobre todo
sielsuelo no esta perfectamente plano). La maxima inclinacion del suelo permitida es
de 2° (Fig. 11). Mas alla de estas angulaciones, en la fase de introduccidén/extracciéon
del carro, los liquidos presentes en la bandejas de coccion pueden derramarse

provocando quemaduras.

Estos hornos han de apoyarse EXCLUSIVAMENTE en el suelo. No monte
otros accesorios o aparatos debajo o encima de estos. No sustituya los pies
suministrados por el Fabricante por otro tipos de pies, soportes o ruedas.

El pie del horno con carro se ha
regulado muy bajo, la puerta del
horno no encaja perfectamente en
el carroy, consiguientemente, se
queda abierta.

El pie del horno con carro se ha
regulado muy alto: el carro no entra
en la cdmara del horno.

X
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INSTALACION

VI. CONEXION ELECTRICA

> > P

Antes de realizar la conexion eléctrica:

® |ea con atencidn las advertencias de seguridad en las primeras paginas de este
manual;

® compare siempre los datos de la instalacion con los presentes en la placa de
matricula.

La conexion a la red de alimentacion eléctrica debe ajustarse a las normativas
vigentes en el Pais de instalacion del aparato y ha de ser llevada a cabo por
personal cualificado y autorizado por el Fabricante. El incumplimiento de estas
normas puede provocar dafios y lesiones, anula la garantia y exonera de toda
responsabilidad al Fabricante.

El horno ha de conectarse directamente a la red eléctrica, disponer aguas
arriba de un interruptor de facil acceso y montarse en la instalacién segun
las normativas vigentes en el Pais de instalacion del aparato (Fig. 12). Este
interruptor ha de tener una separacion de los contactos omnipolar para
garantizar la desconexion completa bajo la categoria de sobretension III. Es
obligatoria una correcta conexidn a tierra y el cable de tierra no debe queda
interrumpido en ningdn caso por el interruptor de proteccién.

™
&r: PF1206 2 1]
S W OOO0CO00CK =1 Iz
TYPE: . n E i !
RET ﬁzﬁ% L] Br E g E E ;..;
[P T — g I

P

Es obligatorio prever una conexién equipotencial entre los diferentes aparatos
u otras superficies metalicas utilizando el bornes especifico marcado con
el simbolo . Este borne permite conectar un cable de tierra segun las
prescripciones legales vigentes. La eficacia del sistema equipotencial ha de
comprobarse oportunamente segun cuanto indica la normativa en vigor.

Cuando el aparato esta en funcionamiento, el valor de latensién de alimentacién
no debe diferir de +/- 10% respecto del valor referido en la placa de matricula.

La conexién explicada y los colores de los cables son indicativos; consulte
UNICAMENTE el esquema presente en la placa de matricula.
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INSTALACION

Abra la cubierta posterior desenroscando los tornillos que la sujetan (Fig. 13 - las
figuras hacen referencia a un horno de apoyo, pero el procedimiento es idéntico
para los hornos con carro).

Afloje el pasacable y haga pasar el cable de alimentacién a través del mismo (Fig. 13).

En la placa de matricula siempre se indica el tipo de cable que debe utilizarse y su
seccion (ej. Cable: 5x6 mm2 HO7RN-F) (Fig. 13).

Conecte los conductores del cable siguiendo el esquema incluido en la placa de
matricula; realice SOLO las conexiones indicadas montando el puente de cobre y el
cable eléctrico debajo del tornillo (en el caso de hornos con carro, utilice los cables
suministrados). En el cable eléctrico de conexién el conductor de tierra amarillo/
verde ha de ser 3 cm como minimo mas largo que el resto de cables. En cualquier
caso, prepare de tal forma la longitud del conductor que, en caso de tir6n accidental,
la puesta a tierra sea el ultimo conductor en separarse.

L1/2/3 (MARRON/GRIS/NEGRO): CONDUCTORES DE FASE
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INSTALACION

Una conexién errénea podria provocar sobrecalentamientos en la regleta de
bornes pudiendo llegar a fundirla y a riesgos de descargas eléctricas.

Compruebe la ausencia de dispersion eléctrica entre fases y tierra. Compruebe la

continuidad eléctrica entre la carcasa exterior y el hilo de tierra de la red. Se aconseja

utilizar un multimetro para realizar estas operaciones.

la tuerca del prensacables (Fig. 14).

Vuelva a cerrar la cubierta posterior con los tornillos y bloquee el cable enroscando

Coloque el cable de alimentacidon de tal forma que ningln punto supere la
maxima temperatura permitida por su revestimiento aislante.

SUSTITUCION DEL CABLE ELECTRICO DE CONEXION

JAN

y autorizado.

Esta operacion debe ser llevada a cabo Gnicamente por un técnico cualificado

El cable puede ser sustituido Unicamente con uno con caracteristicas analogas: en la placa de
matricula siempre se indica el tipo de cable que debe utilizarse y su seccién (ej. Cable: 3x2,5
mm2 HO7RN-F). El cable de puesta a tierra ha de ser siempre de color amarillo verde.

VII. CONEXION HIDRAULICA

AGUA DE ENTRADA

ZA\N

El agua de entrada ha de tener las siguientes
caracteristicas:

Antes de conectar el tubo al
aparato, deje fluir agua para

eliminar posibles impurezas
presentes en el conducto
hidraulico.

® temperatura maxima de 60°C (140°F);

® dureza maxima de 12°f (grados
franceses) para evitar acumulaciones cal
dentro de la cdmara de coccién;

® ser potable;

® valores de presién comprendidos
entre 150 kPa (1,5 bares) y 200 kPa (2
bares).

LA DUREZA DEL AGUA

La dureza del agua indica el contenido
de iones de magnesio, calcio y metales
pesados presentes en el agua.

Se mide utilizando un reactivo quimico
(los kit se encuentran facilmente en el
mercado). La dureza se expresa en grados
franceses (°f) o alemanes (dH). 1°f= 10 mg
de carbonato de calcio (CaCO3) por litro de
agua.

Las aguas se clasifican como:

muy blandas hasta 7°f

blandas de 7°f a 14°f
medianamente duras de 14°f a 22°f
discretamente duras de 22°f a 32°f
duras de 32°f a 54°f

muy duras, por encima de 54°f

TABLA DE CONVERSION
1°dH (grados alemanes) = 0,64ppm TDS
1,8°f (grados

1°dH (grados alemanes
franceses)

1°dH (grados alemanes = 1,8°f (grados

franceses)
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ENTRADA DE AGUA

INSTALACION

Se aconseja interponer entre la
red hidrica y el aparato un grifo de

bloqueo.

Tubo de agua para la
humidificacion de la camara
del horno (vapor).

Se aconseja instalar un filtro
descalcificador al menos en el tubo
de alimentaciéon de vapor o ya
gue una dureza excesiva del agua
podria provocar acumulaciones de

estropear las tuberias internas.

cal dentro de la camara de cocciony

G3/4”

Valvula antirretorno
Insertar con la flecha dirigida
hacia el horno.

rl! 4 e

*®*,
¥
©

ri o4
‘.‘:’:
B

Tubo de agua para los lavados
de la cdmara del horno.

Presente solo para los
modelos con lavado.

ENTRADA DEL DETERGENTE Y DEL ABRILLANTADOR

Solo para los modelos
con lavado

Detergente

@
\ Abrillantador

!

b
£
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INSTALACION

CONEXION DE LOS TUBITOS PARA EL DETERGENTE Y EL ABRILLANTADOR

Introduzca los tubitos en los depésitos del detergente y del abrillantador tras haber montado
el tubo aspirador (Fig. 17).

Se recomienda utilizar detergentes y abrillantadores del Fabricante; esto garantiza los mejores
resultados de lavado y el mantenimiento perfecto y cuidado del horno.

G RINSE IN: conexion abrillantador
() DETERGENTIN: conexién detergente

Mantenga los tubitos del detergente y del abrillantador alejados del tubo de
descarga ya que se podrian estropear.

Para los modelos que utilizan el detergente Unico, éste ha de conectarse a la entrada del
detergente.

CONEXION DEL AGUA PARA KIT DE LAVADO EXTERNO

Hay que montar un grifo entre la caja del kit de lavado y la red de agua. Ya hay un filtro
mecanico en la valvula eléctrica. La caja del kit de lavado dispone de una entrada para el
agua (incluido el filtro mecanico), una entrada para el detergente, de una entrada para el
abrillantador y de un tubo de descarga.

La tension y la frecuencia de la red eléctrica deben ajustarse a las indicaciones
de la etiqueta de los datos técnicos.

La distancia maxima entre la caja del kit de lavado y el bote de detergente y del abrillantador
no debe ser superior a 1,5 m/59".

No corte ni reduzca los tubos del detergente o del abrillantador; esta operacion podria
perjudicar el funcionamiento correcto del lavado.

Asegurese de que el horno esté apagado y de que no haya superficies calientes dentro de la
camara de coccion antes de que el rotor esté fijado.

El aparato no debe limpiarse con agua nebulizada.

AGUA DE SALIDA

Conecte la descarga a un sifén y a un tubo flexible, NO metalico, que pueda soportar
temperaturas elevadas (superiores a los 90°C / 194°F).

La descarga ha de tener las siguientes caracteristicas:

ser de tipo sifén (sifébn no suministrado);
tener una longitud maxima de un metro (40");
tener una inclinacién de 4-5%;

no tener estrangulamientos;

tener una “air gap” minimo de 25 mm;

tener un diametro no inferior al de la conexion de descarga.
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INSTALACION

ENTREHIERRO

Por “entrehierro” se entiende la distancia libre entre el tubo de descargay la zona de
evacuacion (rejilla u otro tubo receptor). El respeto de esta normativa garantiza que
las bacterias potencialmente peligrosas NO logren subir por el tubo de descarga y
contaminar los alimentos.

utilice el sifon y monte un separador de grasas o proceda directamente a la
descarga a través de una rejilla. En ambos casos, mantenga el “entrehierro”
indicado.

f Si se cocinan a menudo grandes cantidades de alimentos grasos (ej. aves), no

Si no se realizan cocciones al vapor o lavados automaticos durante largos
periodos de tiempo, restablezca periédicamente una vez a la semana el agua
en el sifén.

/

Mairgapll
min 25 mm
[ min 0,98”

/
| “air gap”

| min 25mm
i min 0,98”

VIII. DESCARGA DE HUMOS

Durante la coccion se generan humos calientes y otros olores que salen por la descarga de la
camara de coccion situada en la parte posterior del aparato.

Coloque el aparato debajo de la campana de evacuacion de capacidad adecuada o bien
canalice los humos hacia el exterior a través de un tubo resistente a altas temperaturas (>
90°C/ >194°F).

Si pretende utilizar una campana, Piron le aconseja su propio articulo (consulte el
@ anexo B accesorios); para su montaje, consulte las instrucciones contenidas en el
embalaje de la campana.

ESPANOL 20




INSTALACION

Deje libre la descarga/las descargas de la chimenea/las chimeneas para no
obstaculizar la salida de los humos y para no estropear los objetos (Fig. 20). Los
humos salientes estan a una temperatura muy elevada: jpeligro de quemaduras!

Noinstale en la chimenea/las chimeneas tubos no previstos entre los accesorios
indicados por el fabricante.

IX. LECTURA DE LA PLACA DE MATRICULA

La placa de matricula proporciona informacion técnica importante: es indispensable en caso de
solicitud de intervencién para un mantenimiento o una reparacién del aparato; se recomienda,
por tanto, no quitarla, estropearla o modificarla.

Datos del fabricante

Presion del agua

Articulo

Referencia cédigo

Esquemas de conexién
eléctrica

N.° de serie

Grado de proteccién

— Ser. N° XXXXXXXXX

del agua |- [IPX4  kPa: 150200  anno: 2016
i 220-240V 3~
Potencia 11.9KW | 380415V 2N~ | 5060 Hz

380-415V 3N~
Peso

136 kg

Alimentacién

RoH

MADE ||

ITALY

Ce

FF1206

BLUE IS NEUTRAL

Cable: 5x2.5 mm’ HOTRN-F
PE

Cable: 4x2,5 mm® HOTRN-F

Cable: 4x6 mm?® HOTRN-F

L1 L2 L3

380415V 2N~

380415V 3N~

ETI00048
220-240V 3~

Frecuencia de alimentacion

Afo de fabricacién

21
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I. MANTENIMIENTO ORDINARIO

Antes de efectuar cualquier intervencion de limpieza, hay que desactivar la
alimentacién eléctrica del aparato y utilizar los equipos de proteccién individual
adecuados (ej. guantes, etc.).

El usuario solo ha de realizar las operaciones de mantenimiento ordinario. Para
el mantenimiento extraordinario, ha de ponerse en contacto con el Centro de
Asistencia solicitando la intervencion de un técnico autorizado.

El Fabricante no reconoce en garantia los dafos derivados de una falta de
mantenimiento o de una limpieza mal realizada (ej. uso de detergentes no
adecuados).

Para la limpieza de cualquier componente o accesorio, NO utilice:

® detergentes abrasivos o en polvo;

® detergentes agresivos o corrosivos (ej. acido clorhidrico/muriatico o sulfurico, sosa
caustica, etc.). jAtencion! No utilice dichas sustancias ni siquiera para limpiar la estructura
inferior/el suelo donde descansa la aparato;

® herramientas abrasivas o puntiagudas (ej. esponjas abrasivas, raspadores, cepillos de
acero, etc.);

® chorros de agua a vapor o a presion.

Los programas de
A lavado no arrancan si
la temperatura en la
& camara es superior a los
< 150°C (302 °F).

Antes de desplazar el aparato de su posicién, compruebe que las conexiones eléctricas e
hidraulicas (cables eléctricos, tubo de alimentacién del agua y descargas) estén bien acopladas.

Si el aparato se encuentra en un sistema provisto de ruedas, compruebe que, durante su
desplazamiento, no sufran dafios los cables eléctricos, las tuberias, etc. Asegurese de colocar
el dispositivo de bloqueo. Evite colocar el horno cerca de fuentes de calor (por ejemplo,
freidoras, etc.).

Tras haber realizado la intervencién y colocado el aparato en su posicion inicial, compruebe
gue se hayan realizado segun los canones técnicos las conexiones eléctricas e hidraulicas.
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II. PRIMER USO

Extraiga del interior todo el material informativo y las bolsas de plastico.

Cuando use por primera vez el aparato, hagalo son carga durante 30-40 min. a 200°C/392°F
a fin de eliminar los residuos de produccién; espere hasta que la cdmara se enfrie y ponga
en marcha un lavado BREVE (el lavado no se pone en marcha si la temperatura es superior a
los 150°C/302°F; para los modelos con lavado automatico, el dispositivo espera hasta que la
camara esta fria). Como alternativa, y para los modelos sin lavado automatico, lave la camara
manualmente utilizando un pafio humedecido con agua caliente jabonosa y termine con
un enjuague y un secado. Antes de cada uso, lave y seque con cuidado los accesorios y las
bandejas.

III. LIMPIEZA DE LA CAMARA DEL HORNO

Utilice solo productos recomendados por el fabricante del aparato.

Limpie diariamente la cdmara de coccion para mantener niveles elevados de desinfeccién
y preservar con el paso del tiempo el brillo del acero y las prestaciones del aparato. Las
particulas de grasa o de residuos de alimentos, ademas, podrian incendiarse durante la coccién
provocando dafios a personas y al propio aparato. La limpieza debe realizarse siempre con la
camara fria (de ser necesario, utilice la funcion de enfriamiento rapido, para los modelos que
la prevén). Utilice uno de los programas de lavado explicados en el cap. «Lavados» del manual
de usuario o, como alternativa, y para los modelos sin lavado automatico, lave la camara
manualmente utilizando un pafio humedecido con agua caliente jabonosa y termine con un
enjuague y un secado.

Si hay incrustaciones de suciedad, utilice solo espatulas de plastico o una esponja humedecida
con vinagre y agua templada.

Esta terminantemente prohibido lavar manualmente la camara de coccién a temperaturas
superiores a los 70°C/158°F: peligro de quemaduras.

& Los hornos con lamparas halégenas se deben lavar con las luces apagadas.
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LIMPIEZA DE LA BANDEJA PARA LA RECOGIDA DE GOTAS

Limpie frecuentemente la bandeja de recogida de gotas; ésta puede extraerse interviniendo
en los tornillos de fijacién especificos (o deslizandola hacia arriba o lateralmente para los
modelos que lo permiten). Para los modelos equipados con bandeja de descarga, quite el
tubito antes de extraer la bandeja. Para la limpieza, utilice un pafio humedecido con agua
caliente jabonosa. Termine con un enjuague y un secado.

SUPERFICIES EXTERIORES

Espere hasta que se enfrie el aparato (de ser necesario, utilice la funcién de enfriamiento
rapido para los modelos que dispongan de la misma) y utilice un pafio humedecido con agua
caliente jabonosa o productos especificos para el acero. Termine con un enjuague y un secado.

CRISTAL EXTERIOR

Espere hasta que se enfrie el aparato (de ser necesario, utilice la funcién de enfriamiento
rapido para los modelos que dispongan de la misma) y utilice un pafio humedecido con un
producto especifico para cristales siguiendo las indicaciones del fabricante del detergente.

LIMPIEZA DE LA PUERTA Y DEL CRISTAL INTERIOR DE LA UERTA PARA LOS

MODELOS CON CRISTAL PRACTICABLE

Para la limpieza del cristal interno de la puerta, espere hasta que se enfrie completamente el
horno. Es suficiente abrir la puerta del horno y girar las plaquitas de acero INOX, o los topes de
cristal de plastico para los modelos equipados con los mismos, para liberar el cristal. En esta
posicion, incluso con el cristal engoznado, es posible limpiar perfectamente toda la puerta.

ff Asegurese de haber fijado el cristal interior antes de cerrar la puerta.

IV. PERIODOS DE INACTIVIDAD

Durante los periodos de inactividad, desconecte la alimentacién eléctrica e hidraulica (de estar
presente). Proteja las partes externas de acero del aparato pasando un pafio suave humedecido
con aceite de vaselina.

Deje la puerta medio cerrada para garantizar un recambio de aire correcto.

Cuando vaya a reanudar el funcionamiento, antes del uso:

limpie bien el aparato y los accesorios;

vuelva a conectar el aparato a la alimentacién eléctrica e hidraulica (si esta presente);
someta el aparato a un control antes de volverlo a utilizar;

pongalo en marcha a una temperatura baja durante al menos 60 minutos sin ningun

alimento en su interior.

ZA\N
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Para asegurarse de que el aparato se encuentre en condiciones de uso y
seguridad perfectas, le aconsejamos someterlo al menos una vez al afio a un
mantenimiento y control por parte de un centro de asistencia autorizado.
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Para la limpieza manual, siga este procedimiento:

® encienda el aparato y configure la temperatura a 80°C/176°F;

® deje en funcionamiento durante 10 minutos con inyeccion de vapor;
® apague el aparato y déjelo enfriar;

® limpielo con agua caliente y jabon, y después enjuaguelo.

La limpieza diaria de la junta de la cdmara de coccion del horno hay que realizarla con un
detergente no abrasivo para garantizar su integridad y perfecta eficiencia.

V. SUSTITUCION_DE LA LAMPARA DE ILUMINACION PARA
HORNOS CON LAMPARAS MONTADAS DENTRO DE LA CAMARA

ATENCION: para evitar descargas eléctricas o dafios personales, aténgase
escrupulosamente al siguiente procedimiento:

Desactive la conexion eléctrica del horno y déjelo enfriar.
Quite las rejillas laterales que sostienen las bandejas.

Desenrosque (Fig. 24) o quite (Fig. 25) la tapa de cristal° prestando atencion a la juntaG.
Sustituya la lampara con una que presente las mismas caracteristicas.

Vuelva a atornillar (Fig. 24) o colocar (Fig. 25) la tapaede cristal prestando atencioén a la junta

Vuelva a montar las rejillas laterales y asegurese de que estén bien fijadas.

Sila tapa de cristal esta rota o estropeada, no utilice el horno hasta haberla sustituido (dirijase
al Centro de Asistencia).
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ELIMINACION

I. ELIMINACION AL FINAL DE LA VIDA UTIL

Para evitar un uso no autorizado y los riesgos relacionados con el mismo, antes
de eliminar el aparato:

® asegurese de que no sea posible utilizarlo; para ello, el cable de alimentacion ha
de cortarse o quitarse (con el aparato desconectado de la red eléctrica);

® asegurarse de que ningun niflo pueda quedarse accidentalmente atrapado
dentro de la camara de coccion jugando; para ello, bloquee la apertura de la puerta
(por ejemplo con cinta adhesiva o pestillos).

ELIMINACION DE LA BATERIA DE LA TARJETA DE POTENCIA

En la tarjeta de potencia hay una bateria. No la deseche junto con los residuos domésticos; ha
de eliminarla segun las normativas en vigor en el Pais de Uso.

ELIMINACION DEL APARATO

En virtud del art. 13 del Decreto Legislativo n.° 49 de 2014 “Aplicacion de la Directiva
RAEE 2012/19/EU sobre los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos”, la marca
con el contenedor tachado especifica que el producto se introdujo en el mercado
K después del 13 de agosto de 2005 y que, al final de su vida util, no debe considerarse
un residuo normal, sino que debe eliminarse por separado. Todos los aparatos
han sido realizados con materiales metalicos reciclables (acero inoxidable, hierro,
aluminio, chapa galvanizada, cobre, etc.) en un porcentaje superior al 90% en peso.

Es necesario prestar atencién a la gestion de este producto al final de su vida util reduciendo
los impactos en el medio ambiente y mejorando la eficacia de uso de los recursos, aplicando los
principios de “quien contamina paga”, prevencion, preparacion para la reutilizacién, reciclaje
y recuperacion. Cabe recordar que la eliminacion ilegal o incorrecta del producto comporta la
aplicacion de las sanciones previstas por la normativa legal actual.

INFORMACION SOBRE LA ELIMINACION EN ITALIA

En Italia, los aparatos RAEE ha de ser entregados:
a los Centros de Recogida (llamados también islas ecoldgicas o plataformas ecoldgicas);

® al distribuidor/vendedor al que se compre un nuevo aparato, que esta obligado a
retirarlos gratuitamente (retirada “uno por uno”).

INFORMACION SOBRE LA ELIMINACION EN PAISES DE LA UNION EUROPEA

La Directiva comunitaria sobre los aparatos RAEE ha sido acogida de forma diferente por cada
pais; por tanto, si desea eliminar este aparato, le aconsejamos ponerse en contacto con las
autoridades locales o con el Distribuidor para preguntarle el método correcto de eliminacién.

ESPANOL 26




27 ESPANOL




KOHBEKLUWOHHbIE / MAPOBbIE /| KOMBUHUAPOBAHHBIE NMEYA

N\
=]
i

N\

[0 @ O ® L @ > -] L ' [ ]
U ||

H & = &

ITo sKxomorn4ecknM coobpakeHNAM KOMIIaHMA He IledaTaeT II0/THbIe PYKOBOACTBA IO 9KCIUTyaTaIVN 1
TeXHIYEeCKOMY OOCTyX1BaHMI0. UTOObI 3arpy3snTh PyKOBOACTBO MO SKCIUTyaTallMy U TEXHNYECKOMY
obcmy>xuBaHuMIo, oTcKaHMpyiite QR-Kop Ha leKIapalym 0 COOTBETCTBYN.

PYKOBOZCTBO MO TEXHMKE BE3OMNACHOCTU 1 YCTAHOBKE TR

Rev.00 09/2024




COAEPXXAHWUE | YKA3SATEJ1b

YKA3AHWA NO TEXHUKE BESOINMACHOCTA

I BCTYINJIEHUE 5
II NMPABUJIA TEXHUKW BESONACHOCTWU A4/11 YCTAHOBLLU/KA 5
III MPABUIA TEXHVKW BESONACHOCTW AJ11 NOJIb3OBATENA 6
v MPABUNA TEXHUNKW BESONACHOCTWV NP NPUTOTOBNEHW NN N OYNCTKE 7
\" TOJIbKO ANA HAMOJIbHbIX NEYEN HA TENEXKE 9
VI 3HAYEH/A NTMKTOIrPAMM 9
YCTAHOBKA
I NPEABAPUTE/IbHbLIE ONEPALN 10
II MEPEMELLEHWME MO NOMELLEHWIO, B KOTOPOM NMPUBOP BYAET YCTAHOBJIEH 10
III NMAPAMETPbI MOMELLEHWA, B KOTOPOM NMPNBOP BYAET YCTAHOBJIEH 10
v noaArotToBKA K YCTAHOBKE 12
A1 MOAEJNEV CO CbEMHbIM NO440HOM 12
\'} PASMELLEHWE 13
MEYY HA OITOPAX 13
MEPEABU)XHbBIE HAMOJIbHBIE MEYN 14
VI NOAKNHOYEHUE K JIEKTPOCETIU 15
3AMEHA COEANHUTE/IbHOIO 3JIEKTPUYECKOIO KABE/IA 17
VII NOAKNKYEHWE K BOAOI‘IPOBOAHOVI CETU 17
MOAABAEMAS BOJA 17
NOAKIFOYEHUE LUJIAHIOB AJ11 MOFOLLErO CPE/ICTBA Y OMOJIACKUBATENA 19
noAK/HOYEHUE K BOAOMPOBOAY HABOPA A4J151 HAPY)XXHEV OYUCTKN 19
C/INB BOAbI 19
VIII AbIMOOTBO/, 20
IX YTEHUE MACMOPTHOW TABJINUYKU 21
IKCMNNYATAUNA
I TEKYLWEE TEXHNYECKOE OBCNY>XNBAHWE 22
II MEPBOE NCMOJIb3OBAHUE 23
III OUYMNCTKA BAPOYHOI KAMEPbDI 23
OYUCTKA KAIJIECEOPHUKA 24
BHELLIHUE NOBEPXHOCTU 24
BHELUIHEE CTEKJIO 24
OYUCTKA ABEPLIbI Y BHYTPEHHEIO CTEKJ/IA 24
v NEPNOAblI HEMCMOJ/Ib3OBAHWA 24
\' 3AMEHA JTIAMIbI 25
YTUIIN3ALUNA
I YTUIN3ALUNA NOC/IE OKOHYAHWA CPOKA CNTYXKBbI 26
YTUNU3ALNA AKKYMYJIAITOPA 6JIOKA MUTAHUS 26

PYCCKNW 2



YTUNIN3ALNA [TPUBOPA 26
CBEAJEHUA Ob YTUJZIN3ALNN B UTAJTUN 26
CBEALEHUA Ob YTUJNIN3ALINN B EC 26

3 PYCCKUI



PYCCKNW 4



YKA3AHWA NO TEXHUKE BESOIMNMACHOCTU

I. BCTYNNEHWUE

B JaHHOM pyKOBOACTBE COAepXaTcd WHCTPYKUMM MO YCTaHOBKE,
NCMOJIb30BaHNIO N TEXHUYECKOMY O6CNYyXMBAHWIO PasNNYHbIX TUMOB
neyen. VIHCTPYKUNN AeNCTBUTE/IbHbLI AN BCEX TUMOB Meyen (py4YHbIX Y
LMPPOBbLIX), €C/IN He YKa3aHOo NHoe.

NEPEA HAYHAJIOM YCTAHOBKW NMPNBOPA:

BHuMaTenbHo npoyntanTte rn. «YKA3SAHWA MO TEXHUNKE
BESOMNACHOCTW» Ha nepBbIX CTpaHMUAX JAaHHOro

N

{5 PYKOBOACTBA.
BHnMaTenbHo npouunTtamTe rn. «YCTAHOBKA».

HecobntogeHve cnepyrowimx npaBua MOXeET MPUBeCTU
K MOBpexXAeHNAM MMyLLecTBa U TpaBMaMm, B TOM yuncne,
C neTanbHbIM UCXOAOM, MPUBOAUT K aHHYAVNPOBAHUIO
rapaHTUmM 1 oceBoboxaaeT M3rotosmTensa oT Kakom-nnbo
OTBETCTBEHHOCTMW.

Mepes yCTaHOBKOW, 3KCMAyaTauven n TeXHUYECKMM
o6CnyxXnBaHMeM MNpubopa BHUMATEIbHO MpPoYMTANTE
AaHHOe pYKOBOACTBO 1 6epexHO COXpaHWTe ero A/
AaNbHenLero NCNofb30BaHNS B ByAyLLLEM Pa3INUYHbIMY
onepaTopamu.

Ecnu kakaa-nmbo yactb JaHHOro PyKOBO/ACTBA OKasasach
ANa Bac HenoHATHOW, obpaTuTech K M3rotosuTtento.

II. NIPABUJTA TEXHUKW BE3SOMNACHOCTWU A4/11 YCTAHOBLLUKA

Bce onepauun nNo YyCTaHOBKE W BHEMJIAQHOBOMY TeXHUYECKOMY
06CNYXNBAHUIO A0/KHbBI BbIMOJIHATLCA TOMBKO KBaINPULMPOBAHHBIM
N YNONHOMOYEHHbIM M3rotoBuTesieM MepPCOHaNoM, B COOTBETCTBUM C
npaBuaamMu, 4eNCTBYOLWMMU B CTPaHE UCNO/Ib30BaHWS, U C COBA0AeHeM
npaBw/, KacarwoLUXCa O6OPYAOBAHUA U TeXHWUKU 6e30MacHOCTU Ha
Npon3BOACTBe.

o Mpexae 4em ycTaHaBnMBaTb MpU6oOp, MNpPoOBEpPbTe COOTBETCTBME
HOPMaTUBHbIX TpeboBaHWM, AEeNCTBYOLWMX B CTPaHe WCMOoJ/b30BaHWS,
yKa3aHHbIM Ha MacrnopTHOM Tabanyke npnbopa.

e [lepes BbINONHEHNEM KaKMX-TM6O onepauuii Mo YCTAaHOBKE WU
TEXHNYECKOMY 06CNYXXMBAHUIO OTCOEAVHUTE MPUOOP OT S1EKTPOCETM.

e He paspeléHHble HemnocpeacTBeHHbIM  06pa3oM  onepauuu,
MaHUNYASLUAN UAN U3MEHEHUS, KOTOpble He COOTBETCTBYHOT TOMY, UTO
ONKVCaHO B JAHHOM PYKOBOZACTBE, NPUBOAST K aHHYNMPOBAHWIO FapaHTUN.
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YKA3AHWA NO TEXHUKE BESOIMNMACHOCTU

e YCTaHOBKa UM TexHun4yeckoe o6cny>|<|/|BaH|/|e, OT/INYHbIE OT YKa3adaHHbIX
B pyKOBOACTBE, MOTYT NMpuUBECTN K NMOBPEXAEHNIO NMYLLECTBA, TPABMaM
NI HECHACTHbLIM C1ydadM CO CMEPTE/IbHBIM NCXOA40M.

e Bo Bpema yctaHOBKM npubopa _3arnpeliaeTcad MpoxXoxAeHne wan
npebbiBaHMe B HENOCPeACTBEHHOW 61130CTU K 30He npoBejeHns paboT
NINL, He yYacTBYHOLWMX B NpoLecce yCTaHOBKMN.

e 3aMeHa LWHypa 3NeKTPONUTaHUA AO0/KHA BbIMOAHATHCA TOJIbKO
KBanVPULUMPOBAHHLIM W YNOAHOMOYEHHbIM creunanmctom. LLUHyp
MOXHO 3aMEHWUTb WUCKIHUYNTENbHO Ha 061aAaroLlnii aHANOrUYHbIMIA
XapakTepucTukaMn: Ha nacropTHOW Tabnnuke Bcerja ykasblBaeTcs
TMN Kabensi, KOTOpbIi Heo6bXxoAMMO WCMNOAb30BaTb, M €ro ceyeHue.
3a3eM/IALWMIA NPOBOA BCErAa AOIKEH BbITb XENTO-3€/1EHOMO0 LBeTa.

e Ha nacnoptHol Tabnuuke npeacTaBieHbl BaXHble TeXHU4Yeckne
CBeAEHUA: OHK TpebylTca B CNyyae HeobXOAMMOCTY COBepLUEHVS
onepauuini Mo TeXHUYECKOMY O6CAYXMBAHWIO WM PEMOHTY Mpubopa,
MO3TOMY PEeKOMEHJAYeTcs HE yAansiTb, He MnoBpexjaTb U He BHOCUTb
N3MEHEHWI B MACMOPTHYH TabanuKy.

* YNaKoBOYHbIN MaTtepwnan, Kak noteHunaabHO ONacHbIN, AO0JDKeH
XPaHUTbCA BHE 4O0CAraeMOCTU JeTEN NN XNBOTHbLIX N YTUITN3NPOBATbCA
B COOTBETCTBNN C MECTHbIMW MNMpaBU1aMW.

ITII. NTPABUJTIA TEXHUKW BESOIMNACHOCTWU AJi NOJ/Ib3OBATE/IA

Mepep sakcnnyaTauueii N N1aHOBbLIM TEXHNYECKMM 06Cy)XKBaHUEM

npuéopaBHVMaTeNbHO NpoYnTaliTe JaHHOE PyKOBOACTBO 1 6epe>kHo

COXpaHMUTe ero AnA pAalbHerlero Mcnosib3oBaHUA B 6yayuiem

Ea3J1I/I|—IHbIMVI onepatopamu. Ecnu Kakne-nm6o MomMeHTbl B HEM AN
ac He NOHATHbLI, 06paTUTeECh K MI3rotoBUTEIO.

BcnyyaenepegaunnpubopaTtakkenepegaitTeHOBOMynosib30BaTe o
AaHHoOe PyKOBOACTBO.

e JKCMNyaTauus, OUMNCTKA U TexHu4deckoe ob6CayxmBaHme, oTnYHbIe OT
yKa3aHHbIX B AAaHHOM PYKOBOACTBE, CUMTAKOTCA HECOOTBETCTBYHOLLMMU
Ha3Ha4vYeHUo NpMbopa N MOryT NPUBECTU K MNOBPEXAEHUAM UMYLLLECTBa,
TpaBMaMm AN HECHACTHBIM C/TyYasiM CO CMepTesibHbIM NCXOA0M, MPUBOAAT
K aHHY/IMPOBaHWIO FapaHTUX U OCBOBOXAAOT V3roTtoBmnTENst OT Kakow-
60 OTBETCTBEHHOCTW.

o [leten cnep,yeTéa,epM(aTb NoA MPUCMOTPOM, YTOObI YOeaAUTbLCA, YTO OHU
He UrparoT C NpnbOopoM.

o [laHHbIN npnéop  cregyer  UCMNOJb30BaTb  UCKIHOUUTENIbHO
ANA NPUTOTOBNEHUS MUKW HA  NpodecCnMoHalNbHbIX  KYXHAX
KBanMULUMPOBaHHBIM MepcoHanoMm: ntoboe Apyroe 1Crnonb3oBaHne He
COOTBETCTBYeT Ha3HayeHuto npmbopa v, cnefoBaTeNbHO, ONacHO.
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YKA3AHWA NO TEXHUKE BESOIMNMACHOCTU

e EcannpunbopHepaboTaeTnnnecivBeizameTuarkakme-nmboHapyLLeHs
B ero pa6ote mau KQHCT%/KMMM, OTK/IIOUMTE ero OT 3/1eKTPUYECKON U
BO/ZONPOBOAHOW ceTeli 1 0bpaTuTech B aBTOPN30BaHHbIN V3rotosrTenem
CEepPBUCHBbIA LIeHTP. He MbiTaiiTeCb CaMOCTOSATE/IbHO OTPEMOHTUPOBATL
npuéop. B cnyyae BO3MOXHOIO pemMoOHTa HEO6XOAMMO WCMOJ/Ib30BaTb
OPUTMHabHbIE 3an4acTul.

e YT0bbI Y6eanThCsa, UTo NpMbOp HAXOAUTCS B WAEAJIbBHOM COCTOSHUM
C TOUKWN 3peHUs MUCNONb30BaHNSA N 6€30MacHOCTW, PeKOMeHAyeTcs, no
KpariHel Mepe, OANH pa3 B roj NPOBOAUTL TeEXHMUYECKoe 0bCnyXunBaHme
N NpoBepKy Nprbopa C NnpuBAeYeHeM CreLmanncToB aBTOPM30BaHHOIO
CEepPBUCHOrO LeHTpa.

e He 3aropaxwuBalite 3aH/e BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS.

e [pnbop MOXET NCMO0Ab30BaTLCA AeTbMY B BO3pacTe OT 8 fIeT 1 Bbllue,
a TaKke NMLAMU C OrpaHNYEeHHbIMU GU3NYECKVIMUY, CEHCOPHBbIMU AN
YMCTBEHHbLIMW CMTOCOOHOCTAMU AV OTCYTCTBMEM OMbITa AN HEOHXOAMMbIX
3HaHW, NPUY YCIOBUK, YTO OHM HaXoAATCA Noj HabatogeHeM nam nocne
TOro, Kak OHW MONYYNAM COOTBETCTBYHOLLME NHCTPYKLMM N0 6€30nacHoOMY
MNCNONBb30BaHNIO NMpMBopa M MOHUMAIOT, Kakyt OMAaCcHOCTb OH MOXET
npeacTaBnsaTb. [leTam 3anpelyaetcss urpatb € npubopom. Ouunctka u
TEXHNYECKOe 06CNyXVBaHMe, KOTOopble NMPOM3BOAUT MOJIb30BaTeNb, He
AO/MKHbI BbIMOMHATLCS AeTbMU 6€3 NpMcMoTpa.

IV. NPABUJIA TEXHUKW BESOMNACHOCTWU MNP
MPUTOTOBNAEHN NNLLUN N OYNCTKE

e B c/iyyae npurotoefieHUss Ha peLlEéTkax OCOBeHHO XMPHOW MNuLLM
(Hanpumep, 6y>XXeHVHbI WX JOMallHen ATULbI) NMOMECTUTE B HUXKHIOH
YacTb BapOYHOW KamMepbl KOHTeHep Ana cbopa Xupa.

e [lepes vcnonb3oBaHMEM YybeamTecb, UTO BHYTPW Kamepbl npubopa
HeT JINWHUX NpeaMeTOB (MHCTPYKUUK, BykneTbl, N1acTUKOBbIE MNaKeThbl
N T.A.) NN OCTAaTKOB MOKLLMX CPEACTB; a Takxe ybeanTecb B TOM, 4UTO
AbIMOXO/bl HEe 3aCOpeHbl, @ B HENnocpeACTBEHHOW 6AM30CTU OT HUX HeT
N1erkoBoCNIaMeHsaLWMXCA MaTeprasos.

o [[pn MNepBOM WCMOJMIL30BaHVWN BKAOYMTE MNYCTYHO BHYTPU Meyb Ha
30—40 MuH. Ha 200°C / 392°F, B XOpoLLUO BEHTUIIPYEMOM MOMELLEHNN,
YTO6bI YAA/INTb OCTAaTKX 06PaboTKK; NOAOXKAMNTE, MOKa KaMepa OCTbIHET,
N OUNCTUTE BHYTPEHHME NOBEePXHOCTU nan BkatoumnTe pexvim BbICTPOU
OUYNCTKKW, eCn Balwla Mojenb OcCHalleHa AaHHoW ¢yHKuumen. lepes,
KaXAbIM MNCMO/b30BaHMEM TLLATe/IbHO BbIMOWTE W BbICYLLUUTE TakXe
akceccyapbl 1 IPOTUBHMW.

e 1N nepemeLLeHnst KOHTeHePOB, akceccyapoB U ApYyrix npeameToB

BHYTPW BapOYHOI Kamepbl BCerja HaZeBaiTe TEeMno3allnTHYO OAexay | RU_
(CI/I3§), NOAXOAALLY ANS WCMONb30BaHUA B 06bekTe (Hanpumep,
TenN03aWMTHbIe NepyaTku).
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YKA3AHWA NO TEXHUKE BESOIMNMACHOCTU

* BoBpemMAnpuUrotToBaeHUSA MNLLN N L0 OKOHYaHNSA OCTbIBaAHWS
BHeLWHNe W BHYTPEHHWE 4acTy neym MOryT 6biTb O4YeHb
ropaunmMmu (Temnepatypa Bbiwe 60°C/140°F). Bo nsbexaHue
OMacHOCTW OXOra peKoMeHAyeTCa He AoTparvBaTbCa A0 30H,
0603HaYeHHbIX JaHHbIM CUMBOJIOM.

L CO6J'II-O,£I,§I7IT€ MaKCMMaZlbHYHO  OCTOPOXHOCTb  rMpun  m3BneyeHmnn
NMPOTUBHEN U3 MNMeYn, 0COBEHHO ecnm Ha HUX NMPUCYTCTBYET XNAKOCTb (cm.

ctp. 11).

e He conuTte rotoBsLLYyHOCA NMULLY BHYTPU KaMepbl Neyu.

e He NCNOJIb3YNTE BO Bpems NPUroToB/IEHUS ML
NierkoBocrniamMeHsaowmecas nNpoAayKTbl  WUAWN  XUAKOCTU  (Hanpumep,
a/IKOro/b).

° |_|OCTOF|H.I.-|O nop,p,ep>|<|/||3a|‘/'|Te BapO4YHYHO KaMepy B UNCTOTE, eXXegHEBHO
ounulaa ee nocdiae KaXXaoro npmnrotoBneHNA nUwn: XXMpbl I OCTATKN
nawwn, ecnnt OHN He 6bIIn YAaNneHbl N3 KaMepbl, MOTYT 3aropeTbc;|!

e B cnyyae ncnonb3oBaHMa TeMnepaTypHOro Liyna nss/ekarTe ero us
rOTOBSILLLENCS NULLM Npexae, YeM BblHYTb NPOTMBHU M3 neun. MNepej
TeM KaK BblHyTb MPOTUBHW, ybeanTechb, UTO Kabenb Liyna He mMellaet
X BblHMMaTb. Obpalyaritecb CO LLyNOM OCTOPOXHO, Tak Kak OH O4YeHb
OCTpPbIl, a B X0Ae VCMO/b30BaHVSA HarpeBaeTcs 40 BbICOKMX TeMmnepaTyp.

e B xoge ouncTkm He OTKpbIBaliTe ABepLyy Neur Bo n3bexaHme onacHoCTY
Nosy4YeHNs TPaBM, BbI3BaHHbIX ABMXXEHMEM POTOPA, FOPAYMM Mapom U
NCMONb3YEMbIMU arpecCUBHbLIMU XUMNYECKUMN YNCTALLMMUN CPeACTBAMMU.

e 3amMeHy yNaKOBKM C MOIOLLIM CPeACTBOM U OMonackvBaTenem cnegyet
NPOBOAUTH C BONbLLUO OCTOPOXHOCTLIO, U3berasi KOHTaKTa C rnasamn u
KOXeW. B clyuae KoHTaKTa criasamuv mpoMoiTe Nx 60/1bLLNM KOJINYeCTBOM
NPOTOYHO BOAbI 1 06paTUTech K Bpauyy.

e He pa3mewianTe NCTOYHUKW Tenna (Hanpumep, rpunv, GpUTHPHULLI
W T.4.), NerkoBocCnjaMeHsaLrecs Wiy roproume BellectBa pPALOoM
C npubopomM (Hanpumep, Awv3esibHOe TOMNAMBO, 6eH3UH, OYTbIIKKN C
ankoronem m T.4...).

o icnonb3ynTe TONBKO TemnepaTypHbIA LyMn, npeAoCTaBNeHHbIN
N3rotoButenem.

e PekomeHJyeTca OTKpbIBaThb ABEPLY B ABa 3Tarna: cHayasia npnoTkpomnTe
ABepuy Ha 4—5 cekyHA (3—4 cm/ 1-1.5"), a 3aTeM OTKPOUTE e€ NONHOCTbIO.
3TO NOMOraeT nNpejoTBpaTUTb ANCKOMPOPT WU OXOrK, KOTOPbIe MOXET
NPUYNHUTBL HAKOMUBLLMNCA B MeYn nap Wi Tenno.

e He cTaBbTe NPOTUBHU, NPUGOPLI NN Kakne-nnbo apyrve npeaMeThbl Ha
neyb, KPOMe Tex, KOTopble yKa3aHbl B JaHHOM PyKOBOACTBE.

e VI36erante nMpuUroToBAEHUA MULLM Ha MNapy, TemrnepaTtypa KOTOPOro
BbiLe 140°C / 284°F.

e Ina HACTpPOMKM MapamMeTpoB MaHeNn YynpaBieHUs MNoNb3yhTech

nanbLamMm, 110601 Apyron npegmMeT MoXeT NoBpeAnTb Npnbop nnpnBesET
K @HHY/IMPOBAHWUIO rapaHTUN.
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YKA3AHWA NO TEXHUKE BESOIMNMACHOCTU

V. TO/IbKO A1 HAMNOJIbHbIX NEYE HA TENEXXKE

Bcerpa VICI'IOJ'Ib3yVITe gTOHHOquIVI TOPMO3 rnepeaHnx KOJIEC Tenexku,
Koraa Bam He HY>XHO €€ rnepemMeLlaTb.

Bceraa 6nokmpyiiTe NpoTUBHU, BCTaBAE€HHbIe B HanpasastoLye.

CobntogaiiTe MakCMMaNbHYH OCTOPOXHOCTb MPU UX MNepemMeLleHnn,
TaK KakK Ha MPOTUBHAX MOXET 6bITb KMAALWASA XNAKOCTb, KOTOpas MoXeT
BbITEKaTb, @ CamMa Tesiexka MOXeT MepeBepHYTbCA (Hanpumep, npu
ABVDKEHVN MO HEPOBHbLIM MOBEPXHOCTSM WM Yepes ABeEpW).

He neperpyxaite npoTUBHU, MNOMELEHHbIE Ha Tenexcy!
i\gakcmmanbuaﬂ obuian aonyctumasn Harpyska coctaBnsiet 90 kr / 200
YHTOB.

VI. SHAYEHSA MMKTOrPAMM

VIHCTPYKLMY NO YCTaHOBKE W 3KCMlyaTaunn AeNcTBUTe/IbHbI A1A BCeX
MoZenen, 3a UCKIIYEHNEM C/ly4YaeB, KOrga npyv NOMOLM CAeayroLLNX
NUKTOrpamMm yka3aHo NHOE:

OnacHoCThb!

HeI'IOCpeACTBEHHaFl
OMNaCcHOCTb W1 OMNnacHadA
CNTYyaunsd, KOTopad
MOXeT NpuBECTAN K
TpaBMe Ui CMepPTn.

MpouTnTe PyKOBOACTBO ‘

CnmMBO 3a3eM1eHus.

>

Mo aKcnayaTauyumn. JlononHnTenbHasa rnaea.

)
Cz

[opsadYre NoBepPXHOCTH,
OMacHOCTb TEPMUNYECKMNX Ccblnika Ha NpunoxeHue.
O>XXOros.

(FOPAYAA
MOBEPXHOCTb)

CumBon

BonbLwiasa BbICcOTA.
3KBUMOTEHLUMANBbHOCTW. Ofiblla coTa

g P
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YCTAHOBKA

I. NIPEABAPUTE/NIbHbIE ONEPALUN

Mocne nonyyeHUs neunybeamTech, YTO OHa He Bblna noBpexeHa BO BpeMsi TPaHCMOPTUPOBKMU
1 YTO yNakoBKa He 6bl1a HapyLLeHa. B ciyvae o6Hapy>KeHUs NoBpeXaeHUs U HefOCTaloLWmX
YyacTelri Heme//leHHO CoOobLUMTe MepeBO3UMKy 1 NPOAABLY/N3roTOBUTENIO, YKa3as apTUKyn
(ART) 1 cepuiiHbli HoMep (Ser N°) 1 npunoxue ¢oTorpadmnyeckyro JOKyMeHTauuo.
Y6eantecb, YTO Ha MNyTU K MeCTY YCTAHOBKW HET HUKAKUX MPensTCTBUNA, 3aTPYAHSHOLLMX
NpoXoXJaeHne yepes ABepu, KOPUAOPLI NN APYre NPOXOAbl.

BHNMAHWE: Bo BpeMs TPaHCMOPTUPOBKM Neyb MOXXET NnepeBepHYTbCA, YTO CBA3aHO
C PNCKOM MOJIOMKU U MPUYUNHEHNS Bpefa MMYLLECTBY U 30pOoBblo ntoaein. Ansa eé
nepemMeLleHNA UCNONb3ylTe noaxoAasLne cpeAcTBa, B TOM yuncie, ¢ Y4ETOM Macchbl
npubopa. HM B Koem cnyyae He nepeTackuBaiTe U He HaK/OHAWTe neuyb. Bcerpa
nogHMMauTe eé ToNIbKO NepneHAUKYSipHO NoJy U nepemMelLlaliTe No ropn3oHTaNn.

II. NEPEMELLLEHWE NO NOMELLEHWIO, B KOTOPOM MNMPUBOP
BYAET YCTAHOBJIEH

HageB 3alinTHYIO ofexay, AocTaBbTe Npnbop B NomelleHue, rae oH byAeT yCcTaHOBEH, C
MOMOLLIbIO BUJIOYHOrO MOrpy3ymnka: Ansi NpasBuibHOW TPAaHCMOPTUPOBKN BCTaBbTe BUJIbI C
npasoui nnu c nesori ctopoHsl, HO HY B KOEM C/1YYAE He cniepegun nnun csagu.

ITII. TAPAMETPbI NOMELUEHWSA, B KOTOPOM NMPUBOP BYAET
YCTAHOBIJIEH

MNomeLeHVe, rae byaeT yctaHoBAEeH Npubop, AoxHO (Puc. 1):
® XOpOLLO MPOBETPMBATLCA U BbITb 3aLUNLLEHHBIM OT aTMOCHEPHbIX BO34ENCTBUIA;
® He NCNoNb3ynTe NPUG0P NOA OTKPbLITEIM HEOOM;

® yMeTb Mos 6e3 HepoBHOCTEeW, MUAeanNbHO BbIPOBHEHHbIM N CNOCOBHbLIV BblgepXaTb
Maccy npmbopa nNpu NOSHOM 3arpy3kKe;

CM. npunoxceHue A «TexHu4Yeckue OaHHbIe»

® MeTb Temnepatypy Bbile +5°C/41°F;
® IMeTb BNaXXHOCTb He 6osiee 70%;

® OoTBeyYaTb AeliCTBYHOLLMM HOPMATUBHbLIM TPeb6oBaHNAM B 061acTy 6e30MacHOCT TpyAa
1 060pyAOBaHVS;

® 6bITb npeagHasHa4yeHHbIM ANA NPUroToBEHUA NMULLA,
L o6paT|/|Te BHMMaHMe, 4TObbI CNOCo6 YCTaHOBKN r|p|/|60pa no3BosAn MOJIHOCTbHO

OTKPbITb ABeEpPLLY.
d
a X Od m - Min 5°C
ef. /4 ) Max 70% = Min 41°F
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YCTAHOBKA

YctaHoBuTe npubop (Puc.2):

® noa BbITSXKKOW COOTBETCTB)”-OLLLEI?I MOLLHOCTW;

® Tak, YTObbl OH MMen JOCTYN K BOAOMNPOBOAHOW U 31€KTPUYECKO CeTaMm;

® OCTaBWB NPOCTPAHCTBO He MeHee 15 cM / 5,9” € KaxAoW CTOpPOHbI Nprbopa;

® Ha pacctosaHum 50 cm / 19,7" cboky n 70 cm / 27,6" c3agn oT GpUTHOPHUL, U UHOTO
ropsiuero obopyzoBaHus;

3T npu6opbl MNpeAHa3sHauyeHbl AN UCNOJIb30BaHUS B KOMMEPYECKUX
uensx, Hanpumep, Ha KYXHSIX PecTOpaHOB, B CTO/IOBbIX, 60/IbHULLAX M Ha
KOMMepUYeckux npeanpusaTUax, TaKMx Kak NeKapHW, MsICHble MarasuiHbl U T.
A., Ho He Ans HenpepbIBHOro MaccoBOro NPoM3BoACTBa NPOAYKTOB NUTaHUA.

Mpu6op He NoAXOANT AN BCTPaMBaeMoin YCTaHOBKMW.

He yctaHaBnuBarite npubop psagoM C MatepuanaMm WAM KOHTelnHepamu U3
NnerkoBoCnAamMeHsoLWerocs MaTtepuana (Hanpumep, Meperopojkn, rasosble
6aNN0OHbBINT.A....) BO U36eXaHne BO3HNKHOBeHMsi NoXapa. PekoMmeHayeTcsi 06LLmMBaTh
BO3MOXHbIe CTeHbl HEBOCM/IAMEHSAIOLLMMCS XXapOonpoYHbIM MaTepranom.

B Lensax 6e3onacHOCTV 1 BO n36exXaHe OWnapnBaHns He CTaBbTe CaMblil BEPXHUI
NPOTVBEHb C MOCYAON, KOTOPAast MOXeT Pas3XmxaTbCs NpU HarpeBaHUM Ha BblCOTe
6onee 160 cm / 63". Echv BO3HMKNA Takast HEOBXOANMOCTb, 06593aTeNbHO NpUKenTe
HaKNerKy «0nacHOCTb 0XOra» Ha YKa3aHHY BbICOTY (Puc. 3).
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YCTAHOBKA

IV. NTOArOTOBKA K YCTAHOBKE
| Fig.4

(=]

Tonbko mog. XP

)CLICK.’

25

[na neyein c nogA0HOM
CO C/IBHOW Tpyboi

YKNOH Tpy6bl

s
i

AN MOAEJEA CO CbEMHbIM N10440HOM

KannecbopHUK cnyxuT ans cbopa XUAKOCTelr, KOTopble MOryT CTeKaTb C nepejHein 4actu
neun. Kak ykasaHoO Ha pUCyHKe, MOMeCTUTe MOAAOH B HUXHIOK MEpPesHIo YacTb Meun u
3aduKcMpyliTe ero c MOMOLLbI CUCTEMBI KpernsieHus Ballero ycTpoiicTsa.

(cm. uzobpaxceHuUs Ha cmp. 23 — [nasa O4ucmka kansaec6opHuka Puc. 23)
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YCTAHOBKA

V. PASMELLWEHWE

[MEYU HA OIOPAX
YcTaHoBUTe onopHoe 06opyoBaHMe Ha:

® Ha pabouem cTone;

Ha paccToeyHoM LiKady;
Ha HenTpanbHOM LKady;
Ha NoACTaBKe;

Ha APYron neyu Tou Xe cepun, eCnu OHY YCTaHaBAWBAKOTCA APYr Ha Apyra.
CM. hpusoxceHue B «Akceccyapesi»

Meub BCcerga AOMKHA ObITb NAEaIbHO BbIPOBHEHHOW, CTabUAbHOW 1 AO/KHA BblAEPXNBATb
Maccy npubopa npu MOAHOM 3arpy3ke. Eé mMOBepXHOCTb AO/KHA OblTb OrHEYNnopHOW W
YCTOMYNBOW K BbICOK/M TeMmnepaTypam.

Ecnrn neub pacnonoxeHa Hag Apyrum 060pyAOBaHMEM WM akceccyapaMy, BCTaBbTe
HOXKW neyun B 3apaHee NOAroTOB/EeHHble MOAHOXKN. ECin neub pacnonoxeHa Haj Apyromn
neuybto, ABa Nprbopa AOKHbI 6bITb 0693aTe/IbHOM COeAVHEHbI APYT C APYrOM MPY MOMOLLN
AOMOIHNTENbHOrO KOMMEKTa, KOTOPbIV ciedyeT 3anpocuTb y Misrotoeutensd. MakcMmanbHoe
KOMINYeCTBO neyeit, KOTOpble MOryT 6bITb PacnoNOXeHbI ApYr Haj ApyroM — ABe. [lepxaTtenu
1 NOACTaBKM, pacnosiaraemble rnog ABymMs nevyamm, No3BONAIOT YCTAHOBUTb NOAXOASLLYO ANS
NCMOIb30BaHWSA BbICOTY.

He pekomeHAayeTcsa onvpaTth Neyb HenocpeACTBEHHO Ha Mon.

Bce neuu Ao/KHbI 6bITb MAEANIbLHO BbIPOBHEHbI: MOCKOJIbKY MX HOXKW HE
perynupyroTcs, 3a UCK/IIUYEHMEM NCKTIOUYEHUIA, yKa3aHHbIX B NPUIOXKeHN A
«TexHuyeckue gaHHblex». [ neyeii, KOTopble He OCHALLEeHbl perynupyemMbiMu
HOXXKaMu, Ucnonb3yiiTe ykasaHHOe HUXKe o6opyaoBaHue/akceccyapbl.

Ecnm 3TO HEBO3MOXHO, B KayecTse akceccyapa gocrtyneH Ha6op perynnpyemMblX HOXeK, Ha
KOTOpPbl€ MOXXHO YCTaHOBUTb NeYb BMECTO CTaHAaPTHbIX HOXXeEK.

PASMELLEHUE HA KONECAX

Ecnu Bbl xoTuTe 6€3 3aTpyAHEHMUIA NnepemeLLaTth neYb, HanpumMep, YTobbl eé 6bi10 nerye
oYMLLATh, JOCTYNeH Habop KONEC, KOTOPbIN KPenmTCs K NoACTaBKe.

CM. hpusoxxeHue B «Akceccyapsi»

B 3TOM criydae pekoMeHZAyeTcs OrpaHNUNTb paccTosiHUE NepeMeLLeHns neun (Hanpumep,
C MOMOLLbI LEernoyky), 4Tobbl He TMOBPeAUTb COeAVHEHUS C 3NeKTPUYECKONn W
BOAOMPOBOAHON CETAMU B C/lyYae NepeMeLleHNs Ha CINLKOM Aa/lbHee paccTosiHUe.

Bo BpeMsi MpUroToBAeHUst MUKW 610KNPYNTe Konéca, YTobbl NpeAoTBPaTUTL CllyyaliHoe
nepemeLleHue.
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YCTAHOBKA

NEPEABU)XHBIE HAITOJIBHBLIE IMEYU

Y6eanTecb, UTO Meyb MONHOCTBIO BbIPOBHEHA, B MPOTUBHOM C/lyvae MpoBepbTe HOXKMK C
MOMOLLbIO YPOBHSI.

Utobbl 6bl10 yAo6Hee BCTaBAsATb TefeXKy, Heo6XOAMMO COXPaHUTb MUHUMAaNbHble/
MaKCMasbHble PaccTosiHMA OT nona.

Ansa fanbHenwero obneryeHNs BCTaBKW TeEXKN MOXHO:

(Pnc.7 — 8 — 9) oTperynmpoBaTtb HanpasasoLwme 415 TeNeXKW, PacrosioKeHHble B HUXKHEN
YacTy Nprbopa, ybeamBLUNCE, YTO TeNexKa He byAeT CINMLLKOM HU3KOW (byAeT TPYAHO rnonacTb
B BAPOYHYIO KaMepy) UK CINLLKOM BbICOKOW (ABepLa He CMOXeT 3aKpbITbCS).

(Pnc. 10) ncnonb3yinTe BXOAHYH HAaKNOHHYO MAaTGopmMy C MakCMManbHbIM YKJIOHOM
4° (0cObeHHO ecn Mo He naeanbHO POBHbIN). MakcvMasbHbIM Hak/OH nona
He AomkeH npesbiwaTtb 2° (Pnc.11) Ecam HaknoH 6yaeT 6o0nblue, npu BCcTaBke/
V3BIEUEHUW TeNexKy ropsaymre XuUaKocTy MOryT BbiTeKaTb 13 MPOTUBHSA, Bbl3biBas
OoXOrwu.

Kakue-nnbo akceccyapbl Unn ppyrue npméopbl nog vanm Hap HUMU. He
3aMeHANTe HOXKKWU, NocTaBnsieMble 3rotoBuTenem, Ha Apyrme TUnbl HOXEK,
onop unm Koneéc.

i Takune neum poskHbl onnpatbca UCKNTIOUYNTE/IBHO Ha non. He pasmewavite

Ecnun HoXKa NepeaBUKHOM
neyn ycTaHoBEeHa Ha CIMLLKOM
ManeHbKYH BbICOTY, ABepLa nevu
6yzeT He nAeanbHO NOAXOAUTL

K TeNnexke v nosTomy éyaet
0CTaBaTbCs OTKPbITON.

/
]\
A

Ecnv HoXKa nepesBMKHOM
reyu yCTaHOB/IEHA Ha C/INLLIKOM
60/1bLLYH BbICOTY, TE/IEXKA HEe
BOVAET B Kamepy neuun.

X
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YCTAHOBKA

VI. NOAKNKOYEHWE K SNTIEKTPOCETU

> B P

npe)l(p,e yemMm NpucTtynnTb K NOAK/TIIOHEHUIO K 3J1IEKTpPOoCeTwn:

® BHWMATE/IbHO I'IpOl—IVITaI7ITe YKa3aHuA MNno TexHuKe 6e3omnacHOCTM Ha nepBbiX
CTpaHMUaxX 4aHHOIo pykoBOoACTBa,

® Bcerja CpaBHMBaliTe AaHHble CeTU C AAHHbIMM, YKa3aHHbIMW Ha MacnopTHOM
Tabnumuke.

MoAakNloueHNEeK3NeKTPoCceTUA0/MKHOOTBeYaTbHOpMaTUBaM, AeiCTBYOLLUM B
CTpaHe yCcTaHOBKM Npu6opa, U A01XKHO NPOU3BOANTLCS KBaNUPMLMPOBAHHBIM
nepcoHasomMm, yno/IHOMOYeHHbIM WM3rotoButenem. HecobniopaeHme paHHbIX
nNpaBua MOXKeT NPUBECTU K NOBPEXAEHUAM UMYLLLeCTBA N TPaBMaM, NpUBoaNT
K aHHY/IMPOBaHUIO FapaHTUU N 0CBO60XKAAIOT M3roToBUTENS OT KaKoW-1m60o
OTBETCTBEHHOCTW.

Meub pAo/mKHaA 6bITb HeMoCpeACTBEHHO MNOAK/IOYEHA K 3/1eKTpoceTw,
CHab>XeHa nerkoAocTyrnHbIM BBOAHbLIM BbIK/JOYaTeNeM U NoAKAl4YeHa K
ceTU B COOTBETCTBUU C NMpaBuiamMu, AeACTBYIOLMMMN B CTPaHe YyCTaHOBKWU
o6opypoBaHusa (Puc. 12). Y Takoro BbIK/JOYaTeNs paccTosiHNEe MexXay
KOHTaKTaMu BCeX MOoJII0COB A0/HKHO o6ecneymBaThb MOJIHOE OTK/IIOUEHUE MOJ,
KaTeropuein nepeHanpspkeHus III. Heo6xoaMMo BbINOMHUTL HaaeXXalliee
3a3eM/ieHMe, a 3a3eM/ISILWMnIA NpPoBOA HM B KOEM Cc/llyyae He [AO0JKeH
npepbiBaThCA 3alUTHBLIM BbiK/ll0OUaTeneMm.

>> P

g\a

ar: PF1206
Madet: PR 206
Sar. W 300000000
TPE:

s (€

20-240V I~
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TLEEW | 30415 N~
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7]

O6s3aTeNibHO MpeAyCMOTpPUTE 3KBUNOTEHUMANbHOE CcOoeAVHEeHUue wmexay
pasnnyHbIMU NpuéopamMu AN ApyruMm MeTasIMnyecCKMMn NoBEepPXHOCTAMMU
C MOMOLLbIO CneuunanbHOW KleMMbl, 0603Ha4YeHHOW CVIMBO.HOMTaKaﬂ
K/ieMMa no3BonsieT NoOACOeANHUTL 3a3eM/IIIOLWMIA NPoBOA B COOTBETCTBUU
C Tpe6oBaHMAMU AeNCTBYOLLEro 3aKoHoAaTenbcTBa. Pa6boTocnoco6HOCTL
3KBUMNOTEHUMANbHOW cucTemsl Heo6xoanmMo COOTBETCTBYHOLLNM
o6pa3oM npoBepuTb B COOTBETCTBMU C TPe6OBaHUAMU [ENCTBYHOLLErO
3aKoHopAaTeNbCTBa.

Bo Bpems paGOTbI np|/|6opa 3Ha4YeHune HanpsHOkeHmna nNMTaHna He A[0JIDKHO
OTKJIOHATbLCA Ha +/- 10% OT 3HaUeHwus, YKa3aHHOro Ha I'IaCHOpTHOI‘/'l Tabnunuke.

CoeAnHeHWE Ha PUCYHKE 1 LiBeTa NPOBOAOB HOCAT CMIPaBOYHbI XapaKTep, CM.
NCKNMHOYUTENBHO cxemy, npuBeAEHHYI0 HA NACNOPTHOW Tabnnuke.
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(A 13 OKENTASA/3ENEHAS) : BALLNTHASA 3A3EMIAIOLLASA XXUNA @

YCTAHOBKA

OTKpONTe 3aAHIOK KPbILKY, OTKPYTUB YyAepXwuBarowme eé BUHTbI (Puc. 13 —
PUCYHOK OTHOCUTCSA K Meyn Ha ornopax, Ho npoueaypa NAEeHTUYHa Takxe B c/lyyae
nepeaBUKHbIX MeYen).

OcnabbTe kKabenbHy0 MydpTy 1 NPONYCTUTE Yepes Heé LIHYP 31ekTponunTaHus (Puc.
13).

Ha nacnopTtHow Tabnnuke Bcerga ykasblBaeTcs TUMN MUCMOAb3yemMoro kabens v ero
ceyeHune (Hanpumep, Kabenb: 5x6 mm2 HO7RN-F) (Puc. 13).

MopknounTe Xunbl Kabens MNo cxemMe, yKasaHHOM Ha MNACMNOPTHOW Tabauuke:
BblnonHArTe TOJIbKO ykasaHHble COeAVIHEHUS, COeAVIHAS MeHYH MepeMblyky
N 3NeKTpuYeckuin Kabenb C NMOMOLLBLIO BUHTa (B Cay4yae nepefBuKHbIX rMeyen
NCNONb3ynTe Kabenb, NoCTaBAsseMbI B KOMMJieKkTe). )KénTan/3enéHas 3azemMnsaoLLas
XWNa COefMHUTENIbHOrO 3/1eKTpuYeckoro kabens Ao/mkHa 6biTb AMHHee, MNo
KpaHelr mepe, Ha 3 CM, NO CPaBHEHWIO C OCTallbHbIMU XuUaamu. B nrobom cnyvae,
npeaycMoTpuTe AINHY 3a3eMAHOLLLEN XXUbl TaKUM 06pa3oM, YTobbI Npu cayYvariHOM
obpbiBe Kabens B pe3ynbraTe HaTAXeEHMs, 3a3emaaiowas Xuia obpbiBanach
rnocneaHewn.

© N (CUIHAR): HEATPANIbHAS XUNA
L1/2/3 (KOPUYHEBAS/ CEPASI/YEPHAS): ®A3OBbIE YXUJbI
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YCTAHOBKA

KOpo6KN, 4TO npuBegeT K €€ pacniaB/leHU U PUCKY MNopakeHus

ff HenpaBunbHoe noAk/loUeHME MOXXeT MPUBECTU K neperpeBy K/IE€MMHOW
3/1eKTPUYECKUM TOKOM.

e MNpoBepbTe, UTObLI Mexay dasamum 1 3eMnén He 6bI1o yTeukn Toka. lNpoBepbTe
LEeNOCTHOCTb Lenn MexXxay BHEeLIHMM KapKacoM UV 3a3eMSIOLLMM NPOBOAOM CeTU.
[na 3TOro pekoMeHAyeTcs NCNoAb30BaTb MyAbTUMETP.

G 3akpoiTe 06paTHO 3ajHIOK KPbILLKY, 3aKpenuBs eé BUHTaMW, 1 3akpenute Kabenb
kKabenbHon mydTomn (Puc. 14).

PacnonoXxurte LWHYp 3NeKTPONMTAHMA TakuM o6pa3om, 4YTO6bl HM oOpHa
ero Touka He npeBbillasa MaKCMMaJlibHO AOMYCTMMYI TeMnepaTypy ero
M30/IILLOHHOI 0 NOKPbITUSA.

SAMEHA COEAUNHUTEJIBHOIO 3JIEKTPUYECKOIO KABE/IA

3Ta onepauus AO/MHKHA BbINOMHATLCA TOJIbKO KBaMPULUPOBAHHLIM W

YNO/THOMOY€EHHbIM CreunaancTom.
LLIHYp MOXKHO 3aMEHUTb UCK/TIUNTENbHO HA 061a4a0LWMIA aHANOTNYHBIMU XapakTepPUCTUKAMI:
Ha nacnopTHol Tabnuuke Bcerga ykasbiBaeTcd TuN Kabens, KOTOPbIA HeEo6bXoAMMO
NCMoNb30BaTb, N ero ceveHue (Hanpumep, Kabenb: 3x2,5 mm2 HO7RN-F). 3azemnsatowumi
NpOBOJ BCeraa AoMkeH bbITb XENTo-3eNEéHOro LuBseTa.

VIL. MOAK/OYEHUE K KECTKOCTb BO/I
BOAOMPOBOAHOW CETU
XKEcTKoCcTb  BOAbI  yKasblBaeT  Ha

MOAABAEMASA BOAA cofiepXaHne B BOAe WOHOB MarHus,
KanbLMUs 1 TAXENbIX METaNNO0B.

Mepea nopknyeHUEM LUMAHra

K ToGODY CneliTe BomY. UTOBLI OHa n3MepseTcsi CMOMOLLbH XMMUYECKOro
pubopy AY: peareHTa (Habopbl MOXHO NEerko Hantu
yAanuTb npuMecn, KoTopble

B npogaxe). >XECTKOCTb BblpaXxaeTca B
moryT npucyTcreoeatb B dpaHuy3ckux (°F) mam Hemeukux (dH)

BOAOMpPOBOAHOM CETW. rpagycax. 1°f = 10 mr kapboHaTa KanbLms

MopaBaemasd BO/Ja A0JIKHa O6ﬂaAaTb (CaCO3) Ha JINTP BOAbI.

CnegyrwmnMm XapakTepmnctnkaMm: .
Beliaensior caegywouine Turibl XeCcTKoCTU

® MakcMManbHaa Temnepatypa 60°C BOABI:

(140°F);

® MakCMMasibHas XKECTKOCTb 12°f ® oueHb MArkas, 40 7°f
(bpaHLy3CKnX rpasycos), YTObbI ® wmdrkas, ot 7°f go 14°f
n3bexatb 06pa3oBaHNA HaKUMU BHYTPU ® cpegHe xécTkas, ot 14°f go 22°f

BapOYHO Kamepbl; ;
P P yMepeHHO xeécTtkas, ot 22°f go 32°f

°
. v.

6bITL NUTLEBOR; ® >écTkas, oT 32°f no 54°f
°

® nojaBaTtbCa o gasneHmem ot 150 kla

(1,5 6ap) 40 200 kMa (2 6ap). o4eHb XecTkas, 6onee 54°f

TABJINLLA KOHBEPTALLUI

1°dH (Hemeukuin rpagyc) = 0,64 ppm TDS
1.8°f

1°dH  (Hemeukun  rpagyc
(dpaHLUy3CKMX rpagycoB)
1°dH  (Hemeukmin  rpagyc
(dpaHLy3CKMX rpagycoB)

1.8°f

17 PYCCKUI




YCTAHOBKA

NOAAYA BOAbI
Fig.16]

PekomMeHAyeTCst YCTaHOBUTL MeXAy
BOZOMNPOBOAHOM CeTbIO 1 NpUBOpPOM
3anopHbIA KpaH.

LWnaHr ana  BoAbl  AnA
yBNaXxHeHnA neyu (napa).

PekomeHayeTCA Mcnonb3oBaTb GUAbTP
AN CMSITYEHUS BOAbI, yCTaHOBEHHbIN,
No KpamHen Mepe, Ha LWNaHre nogavyu
napa 0 NOCKOJIbKY — Ype3MepHast
XECTKOCTb BOAbl MOXeT npuBecTu
K HaKOMMEHW  Hakunu  BHYTPU

G3/4”

O6paTHbIV KnanaH
MNoToKk 0603Ha4YeH CTPenKon.

LLInaHr Ana nogauv BoApl
AN OUNCTKN NeYn.

MpucyTcTBYEeT TONBKO
y mopenei ¢ pyHKumen
CaMOCTOATENIbHOMN
OUUCTKMN.

rl!'H
ri*H
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NOAAYA MOKOLWILEIO CPEACTBA N1 ONONTACKUBATENA

MpucyTcTBYeT TOJILKO
ymMogenei c pyHKuUmen
caMocCTosiTeNbHOW
OUYMNCTKMN.

MoloLuee cpeacTBO
' &
\OnonaCKMBaTenb ﬁ vd
_ v
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YCTAHOBKA

MNOAKNKOYEHUE LLUJIAHIOB A4J14 MOROLLEIoO CPEACTBA U ONMNOJIACKUBATE/A

BcTaBbTe ABe TPYOKM B KAHMCTPbI C MOKOLLIM CPeACTBOM M ONOacKMBaTeieM nocsie yCTaHOBKM
BCacbIBatoLen Tpybkm (Puc. 17).

PekomMeHAyeTcs MCNOMb30BaTb MoLMe CpeAacTBa M oTbenvsatenn ot M3rotosutens: 310
rapaHTUpyeT HaUIy4LLNi pe3ynbTaT OUNCTKU U NAeaNnbHbIA yXO4 1 3a60Ty O neyu.

G RINSE IN: nogaya ononackmBaTens
0 DETERGENT IN: nogavya motoLLero cpeacrsea

PacnonaraiiTe Tpy6kn Ansi MOIOLLIErO CPeACTBa U onoJlackuBaTens BAaAn ot
CIMBHOW Tpy6bl BO n36e)KaHne NoBpeXXaeHuns.

Ans Mmogeneii, B KOTOPbIX MUCMOb3YeTCs TOIbKO MOKLLEe CPeACTBO, LWIAHT AN ero noaaym
HEe06X0AMMO NOACOEAVNHUTL K TPY6Ke NoAaun MOKLLLEro CpeacTBa.

noAK/IFOYEHUE K BOAOMPOBOAHOU CETU HABOPA 4J1 HAPY)XHOU OYUCTKU

KpaH fomkeH 6biTb YCTaHOBNAEH MeXAY KOPMycoM Habopa Ansi OUMCTKM U BOAOMNPOBOAHOM
ceTbto. B anekTpmyeckom knanaHe yxe yCTaHOBNEH MexaHW4Yecknii punbtp. Kopnyc Habopa
A1 OUMCTKM OCHALLEH BMYCKHbIM OTBEPCTUEM AN BOAbI (BK/OUAs MexaHnyeckui dunbtp),
BXOZHbIM OTBEPCTMEM AJ/151 MOIOLLLEro CPeACTBa, BXOAHbLIM OTBEPCTMEM A5 ONoackmMBaTens u
CANBHOW TPy6OIA.

Haan)KEHI/Ie n 4acTtoTa BHEKTPMLIECKOVI ceTn AO0J/NKHbl COOTBETCTBOBATb
YKa3aHHbIM B Tabnumuke ¢ TeXHUYECKUMM AaHHbIMW.

MakcrmmManbHoe paccTosiHMe MexXay KoprycoM Habopa AN OUUCTKU U GNaKOHOM MOHOLLEero
CpeAcTBa 1 ornoslackmsaTtesna He A0/KHO npesbiwate 1,5 M/ 59

He obpe3aiTe n He ykopauusarTe Tpybbl MOAaym MOKOLLLEro cpeAcTBa UKW ornosiackmBaTens,
3TO MOXeT HapyLWNTb NPaBUIbHYH PaboTbl MOEYHOM YCTaHOBKW.

Mepes TeM Kak 3adpukcmpoBaTb poTop, ybeanTecb, UYTO Meyb BbIK/OYEHa, a B BapOYHON
Kamepe HeT ropsvmx NoBepxXHOCTEN.
He cnepyeT ounwatb npnbop pacnbiI€HHOM BOAO.

CJ/inB BOAbI

CoeanHnTe CABCCNGOHOM U TUBKUM HE MeTanInyeckm LLUNAaHroM, COCO6HbLIM BblepXNBaTb
BblCOKMe TeMnepaTypbl (6onee 90°C / 194°F).
Cnune pomkeH 0bnajath CnefyowmMy XapakTepucTukaMun:

® 6bITb CPOHHOrO TUNA (CUPOH He BXOAUT B KOMIMIEKT);
NMeTb ANVHY He 6onee ogHOro meTpa (40");

IMeTb Hak/0H 4-5%;

He MeTb CYy>XatoLLNXCA MeCT;

NMeTb «BO3/YLLUHbI 3a30p», MO KpaliHen mepe, 25 MM;

MMEeTb AMaMeTp HE MeHbLUe, YeM AMaMeTpP C/INBHOW pr6b|.
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BO3ZYLUHbI 3A30P

MoA «BO3AYyLLHbLIM 3a30POM» MOHMMAaeTCs CBO6OAHOE PaCcCTOsIHME MeXAY CIBHOW
Tpy6oil 1 06bnacTbio BOZOOTBEAEHUS (pelléTka uau Apyrasi KaHanvsauuoHHas
Tpy6a). CobntogeHne 3TUX MpaBUA FrapaHTUPYeT, YTO MOTEeHLManbHO OMnacHble
6akTepun HE cMOryT NPOHUKHYTb B MeYb U3 CIMBHOM TPY6bI 1 3arpsisHUTL 6/1104a.

AOMaLLHIOW NTULY), He Ucnonb3yiiTe cNPOH N yCTaHOBUTE cenapaTop >Xupa
WA HanpaB/ifiiTe C/IMB HeNocpeAcTBEHHO B peluértky. B nw6om cnyuyae
oCTaBNANTE «BO3AYLUHbIV 3a30pP».

i Ecnn Bbl 4acTto rotoBuTe 60/1bLUOE KOJINYECTBO )KI/IpHOI7I nnwmn (Hanpwumep,

B TeueHume A/InTeNbHbIX NepuoaoB BpeMeHU, nepunogmnyeckun, oguvH pas B

Ecnv Bbl He rOTOBUTE Ha Napy UM He coBepLUaeTe aBTOMaTUYECKYH0 OUMNCTKY
A Hezenio, NONOJIHANTE 3anac BoAbl B CUOHe.

/

Mairgapll
min 25 mm
[ min 0,98”

'
E Ilair gapll'

| min 25mm
i min 0,98”

VIII. AbIMOOTBO/

Bo BpemMs NpuroToBneHms NN o6pasyeTcs ropsumnii AbiM 1 Apyrie 3anaxu, Kotopble 3aTem
YAANATCS U3 BAPOUHOW KaMepbl Yepes 0TBEPCTUS B 3aHel YacTu npubopa.

PacnonoxmTe npnbop noj BbITAXKKOM COOTBETCTBYHOLLEN MOLLHOCTU UK OTBeAUTE AbIM Ha
YNINLY C MOMOLLbIO XapornpoyHou Tpy6kun (> 90°C / >194°F).

Ecnm Bbl cobmpaeTecb NCMOABL30BaTh BbITSAXKY, drpmMa «Piron» pekoMmeHayeT CBOé
n3genvie (CM. npuaoxeHue B «Akceccyapbl»);, ANs eé yCTaHOBKM obpaTtmTecb K
WHCTPYKLUMAM, COAEPXKALLMMCA B YNaKOBKe C CAMOW BbITSAXKON.

PYCCKW 20




YCTAHOBKA

OcTtaBbTe BbINYCKHYI TpYy6y/BbiNyCKHble Tpy6bl AbiMOXoaa/AbiIMOXOA0B
CcB060AHBLIMW, UTO6LI HE NPenATCTBOBaTb OTBEAEHUIO AibIMa U He NOBpeANTb
nx camux (Puc. 20). Ucxopawmia biM O4eHb ropsivumnii: onacHOCTb oXkora!

He ycTtaHaBnmBaiiTe Ha AbiMoxoa/AbIMOX0Abl TPY6bl, He NpeAyCMOTPEHHbIe
cpeAun aKkceccyapoB, YKa3aHHbIX U3roTOBMTENEM.

IX. YTEHWUE NACMOPTHOW TAB/INYKW

Ha nacnopTHon Tabnuuke npeacTaBieHbl BaXHble TEXHUYECKMe CBeAEeHUs:: OHU TpebytoTcs
B C/lyyae HeOob6XOAMMOCTN COBEpPLUEHMS omnepauuii Mo TeXHUYECKOMY O6CNY>XXMBAHUKO WU
PEMOHTY Npubopa, NO3TOMY pekOMeHAyeTCs He yAanATb, He MoBpexAaTb W He BHOCUTb
N3MEHEHWN B MacnopTHY Tabaunuky.

[aHHble i3rotoBuTtens

'ﬂ'aBneHme BOAbI Cxembl NoAKNKYEHNA
3N1eKTPUYECKOro
ApTUKYn e m
3 3 b4
= S5 5 £
VAeHTNUKALMOHHB A KO, B u Eoz g _
Wodel: f -E E o E =
CepuiiHbIN HOMEP L —ser. ne 000X 53 Bk $z
CteneHun 3awnTbl IP ] 1 Eaz d5000 1 | B on —— 3
/ N N 1o ; EI ; 0 ?
MoLLHOCTb 220-240V 3~ =%, o 4 %
11.9 kW | 380415V 2N~ | 50/60 Hz —— -3 L g
380415V 3N~ RoHS = £ b -
Macca MADENITALY = S 3 &

136 kg

MutaHne

YacToTa 3I'IEKTpl/I‘-IECKOVI cetn

o4 BbInycka
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SKCNNAYATAUUNA

I. TEKYLWEE TEXHAYECKOE OBC/TY>KUBAHWE

MNepea BbiNnONHEeHMeM 060 onepauMn MO O4YUCTKE Heo6xoauMo
OTK/IIOUYUTL NMPUGOP OT 3/1IeKTPOCETN U HafAEeTb COOTBETCTBYHOLLME CpeacTBa
VHAUBUAYaNbHON 3aWnTbl (HanprumMep, NnepyaTku, n T.4....).

Monb3oBaTenb [AO/MKEH BbIMO/HATL TOJMILKO oOMepauun Mo MnJaHOBOMY
TexHnuYeckoMmy o6cny>XkmBaHuio. B cnyuyae Heo6xoAMMOCTM BHEMJIaHOBOro
TeXHU4YecKoro o6cny>kmBaHuUsi o6paTMTeCcb B CEPBUCHbLIA LIEHTP, NONPOCUB
NOMOLLM YNOJIHOMOUYEHHOr 0 cneymanmcTa

M3rotoBuTenb He NPU3HAET NonaaarwoLWUMM Noj rapaHTUNHoe o6cny>XnBaHmne
noBpeXAeHUs, Bbi3BaHHble B pe3y/bTaTe OTCYTCTBUSA TEXHUYECKOro
06CNY)KMBaHUA WIUN HENPaBW/IbHOW OYUCTKU (Hanpumep, UCNO/b30BaHMe
HenoAxXoAALLMX MOIOLLNX CPEACTB).
Ana ouncTkn Nroboro KOMNOHeHTa nnm akceccyapa HE ncnonbe3synire:
® abpasvBHbIe NV MOPOLLIKOBbIE MOKLLME CPEACTBa;

® arpeccMBHble WIN KOPPO3VOHHbIE YUCTALLME CPeacTBa (Hanpumep, CONsHYy/
CONAHOKNCAYK WU CEepPHYH KWUCNOTY, KaycTUyeckyto cody W T.4..). BHumaHwme! He
NCNONb3ylTe BbllLeyKa3aHHble BeLLecTBa, B TOM YMC/e, A1 OUYNCTKU Kapkaca/nona nog
npmnéopom;

® abpa3vBHbIE UHCTPYMEHTbI UM NPeAMeTbl COCTPbIMU KpasiMy (Hanpumep, abpasnBHble
rybKu, ckpebku, cTanbHble WETKU U T.4....);

® CTpywv BOAbl NNW Mapa noj AaBleHEM.

[MporpamMmsl Mo oumncrke
He 3anyckatoTcs, ecnm
TemnepaTypa BHyTpu

- Kamepbl MpeBbILLaeT
N 150°C (302°F).

"

Mpexae yem nepemellatb NpuMbOp C MecTa ero pacnosioxeHus, ybeauTecb, 4TO OH
6bl1 Hagnexawmm o06pa3oM OTCOeAVHEH OT 3/1eKTPUYecKOn U BOAOMPOBOAHOWN ceTel
(3nekTpuueckme Kkabenu, HaNVBHbIE N CIBHbIE TPYObI).

Ecan npmbop pacrnonoxeH Ha cucteme, OCHALEHHOW Konécamu, ybeamtecb, YTO MpU ero
nepemMeLLeHNn He ByayT NoBpeXAeHbl INeKTpuyeckme Kkabenu, WwnaHrm n T1.4. 0ObasatensHo
NCMONb3yinTe 3amnTy OT C/Ily4alHOro nepemMeLleHus. Visberante pasmeLleHus neym B6a13n
WNCTOYHWKOB Tenna (Hanpumep, GpUTIOPHULbI 1 T.4.).

[Tocne BbINONHEHUSA onepaunn n BO3BpPaLLEHNA an|6opa B McXxoagHoe noJsioxxeHume,

ybeanTeCh, YTO MOAK/IOUEHME K 3/IEKTPUYECKON 1 BOAOMPOBOAHOM CETIM 6b1/10 BbIMOJHEHO
B COOTBETCTBUM C ACTBYHOLLUMY NpaBuiamu.
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SKCNNAYATAUUNA

II. NEPBOE NCMNOJZIb3OBAHWE

Ypanute N3HYTPW BCe I/IHq)OpMaLI,VIOHHbIe MaTepuanbl N MOTYLLNE TaM 6bITb NONN3TUNEHOBbIE
MakeTbl.

Mpv NnepBOM 1CNOJIb30BaHNMN BKIKOUUTE NYCTYHO BHYTPW Neyb Ha 30—40 MnH. Ha 200°C/ 392°F,
YTOObI YA2/INTL OCTAaTKN 06paboTKK; MOAOXANTE, MOKa KaMepa OCTbIHET, U BK/IIOUNTE PeXnM
BbICTPOI ouncTkm (0UnCTKa He 3anyckaeTcs, eciv Temnepatypa npesbiwaet 150°C / 302°F,
B c/lydae mogenei ¢ GyHKLUMeNn aBTOMATUYECKOM OYUCTKN YCTPOKCTBO XAET, Moka Kamepa
OCTbIHET). B KauecTBe anbTepHaTMBbLI, a Takxe A9 Mojenen, He OCHALWEHHbIX QYHKLNEN
aBTOMAaTUYeCKOM OUUNCTKN, BbIMOWTE Kamepy BPYUHYHO, UCMOJIb3YyA TKaHb, CMOYEHHYHO TEMI0M
MbIIbHOV BOJZIOM, a 3aTeM NpoTpuTe eé n npocywunTe. lNepes KaxAblM MUCMO/b30BaHMEM
TLWaTe/IbHO BbIMOWTE M BbICYLLUNTE TakXKe akceccyapbl N MPOTUBHMU.

III. OYNCTKA BAPOYHOI KAMEPbI

Ncnonb3yliTe TONBKO CPeACTBa, pekoMeHA0BaHHbIe M3roToBuTenem npnbopa.

ExxeHeBHO ouuLLaliTe BapO4YHY Kamepy, 4TOObl MOAAEPXMBATb BbICOKUA YPOBEHb
FUrMeHbl N COXPaHATb C TeyeHMeM BpeMeHW 6rieck CTannm M 3KcnayaTauuoHHbIe KayecTBa
npubopa. Kpome TOro, 4actuLbl XXnMpa UM OCTaTKOB MULLY MOTYT BOCMIaMeHATLCA BO BpeMs
NPUrOTOBAEHUSA MULLN, YTO MPUBOAUT K NMPUUYNHEHUIO Bpesa 340POBbI0 1 MOBPEXAEHMIO
camoro obopygoBaHua. OuncTKa BCerga BbIMONHAETCA TONLKO MOC/e OCTbIBaHUS Kamepbl
(MOXHO MCNONb30BaTb QYHKLUMIO ObICTPOrO OXNAXAEHUA ANA MoAenel, OCHALLUEHHbIX
Takowr ¢yHKUMen). Micnonb3ynTe OfHY M3 NPOrpaMmM OYUCTKW, ONUCAHHBLIX B M. «O4nCTKa»
PYKOBOACTBA NO/MIb30BaTeNs UV, B KaYecTBe aNbTepHaTUBbI, ANA MOjeNell, He OCHALLEHHbIX
byHKUMeNn aBTOMaTNYeCKOM OUYNCTKK, NCNO/b3YNTe TKaHb, CMOYEHHYIO B ropsiyeil Mbl/ibHOW
BOJE, a 3aTeM NpoTpuTe 1 NpocyLumnTe.

B cnyyae 3acoxwimx 3arpA3HeHUin UCMNob3yiTe TONbKO MAAacTUKOBbIE LWNaTenn uam ryoky,
CMOYEHHYH YKCYCOM W Ténsor BOA0MN.

3anpeLyaeTcs MbITb KaMepy rneyu npu temnepatype Bbiwe 70°C/ 158°F. OnacHOCTbL OXKOros.

OAna mMopenei c ranoreHHbIMM NaMnamMu cnegyet MbiTb Kamepy neyuu npu
BbIK/IDYEHHOM OCBELLEHUMW.
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SKCNNAYATAUUNA

OYUCTKA KANJIECBOPHUKA

YacTo oumLainTe KanaecbopHUK: NOAAOH KanaecbopHMKa MOXHO MU3BeYb NYyTEM yaaneHus
COOTBETCTBYHOLLMX KPENEXHbIX BUHTOB (MU CABVHYB ero BBepx Uaun B 60K Ans mMojenen, B
KOTOPbIX 3TO BO3MOXHO). 1151 MoZeneii, OCHaLLLeHHbIX MOAA0HOM CO CIMBHOW TPYy6OIi, nepes
n3BneyeHMemM NoAAOHa OTcoeanHuTe Tpyby. st OUMNCTKM NCNONb3YyMTe TKaHb, CMOYEHHYHO B
TENNON MbIJIbHOW BOAe. 3aTeM MNPOTPUTE ero 1 NpocyLuunTe.

BHELLUHWE MNOBEPXHOCTU

MofoxanTe Noka NpMbop OCTbIHET (MOXHO MCMO/b30BaTh GYHKLMIO BbICTPOro OXiaxaeHns
AN Mojenen, OCHaLWEHHbIX Tako yHKLUMEN) N UCMOb3YNTe TKaHb, CMOYEHHYIO B ropsiyen
MbIJIbHOV BOZE VAU CreLmanbHblX CpeacTBax Aas cTanu. 3aTemM NpoTpuTe UX 1 npocyLumnTe.

BHELUHEE CTEK/10

MNopoxanTe noka Npubop OCTbIHET (MOXHO MCNONb30BaTh GYHKLMIO ObICTPOro OXNaXAeHNs
ANA Mogzener, OCHALWEHHbIX Tako ¢GyHKLUMer) N MCNoNb3ynTe TKaHb, Cerka CMOYeHHYH
cneumanbHbIM CPeACTBOM A5 CTEKNSAIHHbBIX MOBEPXHOCTEN, Cnesys yKazaHUAM Mpou3BoAnTeNs
YMCTALLEro cpeacTBa.

OYUNCTKA ABEPLIbI U BHYTPEHHEIO CTEK/10 ABEPLIbI A4J15 MOAEJNEN C
OTKPbIBAROLWNMCA CTEK/IOM

ANna ounCTKN BHYTpPEHHero cTekna Asepubl NMOAOXAMTE, NMokKa MNeyb MOMHOCTbI OCTbIHET.
JloCTaTOYHO OTKPbITbL ABEpLy Meuun 1 NOBEPHYTb MIACTUHbLI U3 HEPXABEHLLER CTanu Unm
NNacTUKOBbIE LUTAaNWKW, B 3aBUCKMMOCTM OT MOJAeNu, Ytobbl 0CBO6OAUTL CTEKN0. B 3ToMm
NONOXEHWN, C OTKUHYTBIM CTEK/IOM, MOXHO TLLATEIbHO OUNCTUTL BCHO ABEPLLY.

Mepep 3akpbiTUEM ABepubl y6eanTech, UTo Bbl 3adpUKCMpoBanu BHyTpeHHee
cTek/so.

IV. NEPNOAbl HEMCNOJIb3OBAHUA

Ha BpeM4A, NMoKa nevb He NCNoIb3yeTCd, OTK/TKYNTE eé o1 3}'IeKTpI/I‘-IeCKOI7I n BOAOI'IpOBOAHOIZ
(I'Ipl/l HannuunKn) ceTem. 3aWunTTe BHELLHMe CTaslbHble AeTanu O60py,£l|OBaHI/IFI, nportepeB nNx
MSIFKOI TKaHbHO, I'IpOI'II/ITaHHOI‘/JI Base/IMHOBbIM Mac/10M.

OcTtaBbTe ABepLy NPUOTKPLITOM, UTO6bLI 06ecneynTb NPaBUIbHbIA BO34YXO0OMeH.
Mepes NOBTOPHbLIM MCMONL30BaHVEM:

® npoBeauTe TLATENbHYH 0UMNCTKY NPUBOPA N aKceccyapos;
® MoAKNHUNTE NPO6OP K 3NEKTPUYECKON 1 BOAONPOBOAHON (MPY HaNUUnKM) ceTsam;
® npoBsejuTe NpoBepKy Npubopa nepes NoBTOPHbLIM UCMOIb30BaHVEM;

® BK/tOUMTE MPUOOP Ha HW3KOW TemnepaTtype Ha, No KpanhHen mepe, 60 MUHYT, He
nomMeLlasi BHyTPb Kamepbl Kakomn-n1m6o nuLLun.

UT06bI Y6eanThCA, UTO NPUGOP HaXoANTCS B NAeaNlbHOM COCTOSSHUW C TOUKU
3peHus Ucnosb3oBaHUA U 6e30NacHOCTU, peKOMeHAyeTcsl, Mo KpaliHel mepe,
OAVH pa3s B roj, NpoBoAUTbL TeXHMUYECKoe 06cny)KuBaHue 1 NpoBepky npmnéopa
C NpMBNeYEeHNEM CNeLuaInCcToB aBTOPM30BaHHOTO CEPBMCHONO LIEHTpa.
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SKCNNAYATAUUNA

YT06bI NPOM3BECTN PYUHYH OUNCTKY, CledyliTe cneaytoLelil MHCTPYKLUN:

BKAKOUMTE Npubop 1 ycTtaHoBUTe TeMmnepaTypy 80°C/ 176°F;
OoCTaBbTe ero pabortatowym Ha 10 MUHYT, BKKOUYMB Nogady napa;
BbIK/ItOUNTE NPpUBOpP 1 AanTe eMy OCTbITb;

OYMNCTUTE TENJIOM MbIILHOM BOAOM, 3aTeM NpoTpuTe.

EXXeAHEeBHYO OUMCTKY YMAOTHUTENS BapO4YHOM Kamepbl cinefyeT MPOBOAUTL C MOMOLLbLO
Heabpa3nBHOro MOILLEro CpPeAcTBa, YTOObl COXPaHWUTb €ro Le/IoCTHOCTb U UAeanbHYH
3¢ PeKTMBHOCTD.

V. SAMEHA NIAMINbl OCBEWEHWNA B NMEYAX, Y KOTOPbIX
NAMIbl YCTAHOB/EHbI BHYTPU KAMEPbI.

BHVNMAHWE: Bo ns6e>xaHme nopa>keHusl IN1eKTpuYeckum TOKOM UAn TpasM,
CTporo cneayvite oNUCaHHO HMXKE NHCTPYKLUU:

OTcoegnHNTE NeYb OT IN1eKTPUYECKon ceTn 1 JaliTe el OCTbITb.

CHUMUNTe 60KOBbIe pPeLLéTKN, Ha KOTOPbIX pacnonararTcs NPOTUBHU.

OTtBUHTUTE (Puc. 24) nan ypanute (Puc. 25) CTEKNAHHYH KPbILLKY Q CTapascb He
NnoBpeAnTb Yr/IOTHEeHVe . 3ameHuTe namny Ha aHaNOrM4YHyto, 061aAatoLLYI0 TEMU Xe
XapakTepucTukamu.

MpuBnHTUTE (PNC. 24) Nnn ycTaHoBUTE 06paTHO (PUC. 25) CTEKNAHHYHO KPbILLKY Q CcTapasch
He NoBpeAUnTb YIM/IOTHEHVE .

YcTtaHoBuUTe 06paTHO 6OKOBbIE PELLETKN U YbeanTech, UTO OHU HaAEXHO 3aKpernseHsbl.

Ecnu cTeknaHHas KpbilwKka pasbuTta nam noBpexzjeHa, He Nosb3ylTecb Mneybio A0 Tex nop,
noka KpblLKa He byeT 3aMeHeHa (0bpaTuTecb B CEPBUCHbLIN LLEHTP).

25 PYCCKUI




YTUNIN3ALNA

I. YTUNN3ALUNA NOC/NTE OKOHYAHWA CPOKA C/1YXKbBbI

UTo6bl M36€eXXaTb HECAHKLMOHUPOBAHHOIO UCMO/Ib30BAaHUA U CBAI3aHHbBIX C
HMM PUCKOB, NpeXxae YeM yTUIU3upoBaTb 060pyaoBaHme:

® ybeauTechb, UTO Bbl 6o/blUe He CMOXeTe MCMO/b30BaTb ero: AN 3TOro LHYp
NUTaHUSA AOMKeH O6biTb OTpe3aH WanM yaanéH (nocae OTkAYeHUA npubopa oT
3/1eKTpOoCeTN);

® ybeanTeChb, UTO HU OAMH PeBEHOK HE MOXEeT ClydaliHO 0Ka3aTbCs 3aX/10MHYTbIM
BHYTPY BapoOYHOUi Kamepsbl, A1 3TOro 3abnoK1pyiTe OTKPbITME ABepLbl (Hanpumep,
C MOMOLLbIO CKOTYA UM GUKCATOPOB).

YTUNUNSALUUNA AKKYMYJIATOPA bJIOKA IMTUTAHUA

B 610ke nuTaHus ecTb AKKYyMYJATOP. He Bbl6paCbIBaI7ITe ero BMecTe C 6bITOBbIMU oTX04aMWm, a
yTI/II'II/I3I/IpyI7ITe B COOTBETCTBUWX C nNMpaBuiaMin, AeIZCTByI-OLIJ,I/IMI/I B CTpaHe MNCrnoJib30BaHWA.

YTUIN3ALNA TPUEOPA

B cootBetctBUM cO cT. 13 TlloctaHoBneHus Ne 49 ot 2014 roga «Peanusauymsa
Tpeb6oBaHnii [upektnebl WEEE 2012/19/EC ,06 oTx0fax 31eKTPUYeckoro wu
3N1eKTPOHHOro 060pyAOBaHMA"», 3HAK MepeyepkHYTOro MycopHOro 6aka c Kocow

K YepTOW yKa3sblBaeT, UTO n3genme 661710 BbiNyLLEHO Ha pbIHOK nocse 13 aBrycta 2005
rofia 1 YTo B KOHLLE CBOEro Cpoka C/y>K6bl OHO He J0/KHO CMeLLNBaTbLCA C A4PYrMU/

mmmm  OTXOAAMMU, @ JOMKHO ObITb YTUAN3NPOBAHO OTAENbHO. Bce Npnbopbl N3roToBAEHbI
N3  MeTaNInyeckmx MaTepuanoB, MOANeXalnx BTOPUYHOM nepepaboTke
(HepxaBeroLasa CTanb, >Keneso, aJloOMUHUINA, OLUMHKOBAHHbLIA NNCT, Medb U T.4.),
MaccoBas 405 KOTOpbIX cocTaBnset 6onee 90%.

HeobxoanMo yaenTb BHMMaHMe 06paLLeHnio C JaHHbIM U34eNeM Nocie OKOHYaHUS ero
CpOKa CNyX6bl, yMeHbLLAsi HeraTMBHOE BO3AENCTBME Ha OKPYXAIOLLYyH cpesy M MoBbILLAs
3¢ eKTUBHOCTL MCMOIb30BaHUS PeCcypcoB, CoboAast NPUHLNMbI «3arpsi3HUTENb NAATUT»,
NPOPUNAKTUKN, NOATOTOBKM K MOBTOPHOMY WCMOMb30BaHWNIO, YTUAN3ALUN U NepepaboTku.
MOMHMTE, YTO HEe3aKOHHas WAW HenpaBWIbHAs YTUAM3aUUS U34ennst BAe4yéT 3a cobol
NprMeHeHe CaHKLMA, MpeayCMOTPEHHbIX AeCTBYOLNM 3aKOHOAATE/IbCTBOM.

CBEAEHUA Ob YTUJTNSALUN B UTASTUUN

B NTanuun npnbopsl WEEE cneayet goctaBuTb:
B HakonuTe/lbHble LeHTPbl (TakXe Ha3blBaeMbIX 3KOJIOTUYECKVMMU OCTpOBaMy UK
3KoNnornvyecknmMmu naowlagkammy);

® K aunepy, y koToporo Bbl mokynaete HoBoe 060pys0BaHe, KOTOPbIA 06513aH NPUHATb
ero 6ecnniaTtHo (U3bATME «OANH 33 OAUNH»).

CBE/IEHUS OB YTUJIN3ALNN B CTPAHAX EBPOMEVICKOIO COH3A

Anpektnea EC no obopygosaHuto WEEE 6bina no-pasHoMy peanmM3oBaHa B KaXzoW CTpaHe,
No3TOMY, ecn Bbl XOTUTE YyTUAM3NPOBATL AAHHbIV NPU60pP, Mbl peKoMeHZyeM 0bpaTUTbCA
K MECTHbIM BNAaCTAM WU AUNiepy, YTObbl MNony4YnTbe MHGOPMaLMIO O HaA/lexallemM crocobe
yTuansaunmn.
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KONVEKTIONS-/DAMPF-/KOMBI-OFEN
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Aufgrund von umweltrichtlinien druckt das unternehmen keine vollstindigen betriebs- und
wartungshandbiicher. Um das betriebs- und wartungshandbuch herunterzuladen, den QR-code in
der konformitétserklarung eingeben.
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I. VORBEMERKUNG

Dieses Handbuch erklart die Installation, den Gebrauch und die Wartung
verschiedener Arten von Ofen. Die Anleitungen gelten fur alle Typen
(manuell und digital), sofern dies nicht anders angegeben ist.

VOR DER INSTALLATION DES GERATS:

= Das Kapitel ,SICHERHEITSHINWEISE” auf den ersten
{5 Seiten dieses Handbuchs aufmerksam durchlesen.

Das Kapitel ,INSTALLATION" aufmerksam durchlesen.

N

Bei Nichteinhaltung der folgenden Vorschriften kénnen
Schaden und madglicherweise todliche Verletzungen

die Folge sein. AulRerdem erlischt die Garantie und der
A Hersteller Gbernimmt keinerlei Haftung.

Vor der Installation, dem Gebrauch und der Wartung

des Gerates diese Anleitung aufmerksam durchlesen

und sorgfaltig aufbewahren, damit die verschiedenen
Bediener spater darin nachschlagen kénnen.

Falls Sie etwas in dieser Anleitung nichtverstehen, wenden
Sie sich bitte an den Hersteller.

II. SICHERHEITSVORSCHRIFTEN FUR DEN INSTALLATEUR

AlleInstallations-undaullerplanmaBigenWartungsarbeitendurfennurvon
qualifiziertem, vom Hersteller autorisiertem Personal in Ubereinstimmung
mit den im Anwendungsland geltenden Vorschriften und den Vorschriften
far die Anlagen und den Arbeitsschutz durchgefuhrt werden.

e Vor Installation des Gerats muss Uberpruft werden, ob die Anlagen den
im Anwendungsland geltenden Vorschriften und den Angaben auf dem
Typenschild entsprechen.

e Das Gerat von der Stromversorgung trennen, bevor irgendwelche
Installations- oder Wartungsarbeiten vorgenommen werden.

o FallsArbeiten, Manipulationen oder Anderungenvorgenommenwerden,
die nicht ausdrucklich genehmigt wurden und die nicht den Angaben in
diesem Handbuch entsprechen, erlischt die Garantie.

e Eine andere als die in der Anleitung angegebene Installation oder
Wartung kann zu Schaden, Verletzungen oder zu tédlichen Unfallen fihren.

SICHERHEITSHINWEISE
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SICHERHEITSHINWEISE

e Wahrend der Montage des Gerates durfen nicht fur die Installation
zustandige Personen den Arbeitsbereichs nicht betreten oder sich in
dessen Nahe aufhalten.

e Das Netzkabel darf nur von einem qualifizierten und dazu befugten
Techniker ausgetauscht werden. Das Kabel darf nur durch eines mit den
gleichen Eigenschaften ersetzt werden. Der zu verwendende Kabeltyp
und der Querschnitt sind immer auf dem Typenschild angegeben. Das
Erdungskabel muss immer gelb-grin sein.

e Das Typenschild enthalt wichtige technische Daten. Diese sind
unerlasslich, wenn ein Wartungs- oder Reparatureingriff angefordert wird.
Es darf daher nicht entfernt, beschadigt oder verandert werden.

e Dadas Verpackungsmaterial potentiell gefahrlich ist, muss es aul3erhalb
der Reichweite von Kindern oder Tieren aufbewahrt und entsprechend
den ortlichen Vorschriften ordnungsgemal entsorgt werden.

III. SICHERHEITSVORSCHRIFTEN FUR DEN ANWENDER

Vor dem Gebrauch und der planmaRigen Wartung des Gerates diese
Anleitung aufmerksam durchlesen und sorgfaltig aufbewahren, damit
die verschiedenen Bediener spater darin nachschlagen kénnen. Falls
bestimmte Teile unversténdlich sind, bitte an den Hersteller wenden.

Bei Ubernahme des Gerates durch einen neuen Anwender muss
diesem auch die Anleitung ubergeben werden.

e Einanderer Gebrauch sowie andere Reinigungs- oder Wartungsarbeiten
als diein dieser Anleitung genannten gelten als unsachgemaf und kdnnen
zu Schaden, Verletzungen oder todlichen Unfallen fuhren. Sie flUhren
zudem zum Erldschen der Garantie und entbinden den Hersteller von
jeglicher Haftung.

e Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem Gerat
spielen.

e Dieses Gerat darf ausschliel3lich in gewerblichen Kichen und von
qualifiziertem Personal zum Garen von Speisen verwendet werden. Jeder
andere Gebrauch ist nicht vorgesehen und damit gefahrlich.
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SICHERHEITSHINWEISE

e Falls das Gerat nicht funktioniert oder Betriebsstérungen oder
Konstruktionsmangel festgestellt werden, das Gerat vom Strom-
und Wassernetz trennen und ein vom Hersteller autorisiertes
Kundendienstzentrum kontaktieren. Auf keinen Fall versuchen, es
selbst zu reparieren. Falls Reparaturen nétig sind, die Verwendung von
Originalersatzteilen verlangen.

e Um ssicherzustellen, dass das Gerat einwandfrei funktioniert und absolut
sicher ist, wird empfohlen, es mindestens einmal jahrlich von einem
autorisierten Kundenzentrum warten und kontrollieren zu lassen.

e Die Lufteinlasse an der Ruckseite muUssen unbedingt frei bleiben.

e Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
korperlichen, sensorischen oder geistigen Einschrankungen sowie von
Personen ohne Erfahrung oder das nétige Wissen benutzt werden, sofern
sie dabei beaufsichtigt werden oder nachdem sie Anweisungen fur den
sicheren Gebrauch des Gerates erhalten und die damit verbundenen
Gefahren verstanden haben. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Die vom Anwender durchzufuhrenden Reinigungs- und Wartungsarbeiten
durfen nicht von unbeaufsichtigten Kindern vorgenommen werden.

IV. SICHERHEITSVORSCHRIFTEN FUR DAS GAREN UND DIE
REINIGUNG

e Beim Garen besonders fetthaltiger Speisen (z. B. Braten oder Gefllgel)
auf Bratrosten einen Auffangbehalter fur das Fett auf den Boden der
Garkammer stellen.

e Vor Gebrauch Uberprufen, ob sich in der Garkammer des Gerates keine
Fremdkorper (Gebrauchsanleitungen, Plastiktiten oder ahnliches) oder
Ruckstande von Reinigungsmitteln befinden. Weiterhin muss sichergestellt
werden, dass der Wrasenabzug frei ist und sich in dessen Nahe keine
brennbaren Materialien befinden.

e Beim ersten Gebrauch das Geratin einem gut belUfteten Raum 30-40 min
leer bei 200 °C / 392 °F arbeiten lassen, um alle Bearbeitungsrickstande
zu beseitigen. Dann warten, bis sich die Garkammer abgekuhlt hat, und
das Innere reinigen oder bei Modellen, bei denen das madglich ist, eine
KURZREINIGUNG durchfuhren. Vor jedem Gebrauch auch das Zubehor
und die Bleche sorgfaltig reinigen und abtrocknen.

e Bei der Handhabung von Behdltern, Zubehdér oder anderen
Gegenstanden in der Garkammer immer fUr den entsprechenden Zweck
geeignete Schutzausrustung (PSA) tragen (z. B. Hitzeschutzhandschuhe).
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SICHERHEITSHINWEISE

e Wahrend des Garvorgangsund biszur Abkihlung kdnnen die
AulRen- und Innenteile des Ofens sehr heild sein (Temperatur
uber 60 °C/ 140 °F). Um Verbrennungen zu vermeiden, sollten
die mit diesem Symbol gekennzeichneten Bereiche nicht
beruhrt werden.

e Beim Herausziehen der Bleche aus der Garkammer sehr vorsichtig sein,
vor allem, wenn sie FlUssigkeiten enthalten (siehe S. 11).

e Das Einsalzen nicht in der Garkammer vornehmen.

e Wahrend des Garvorgangs keine leicht entzindlichen Speisen oder
Flssigkeiten (z. B. Alkohol) verwenden.

e DieGarkammerimmersauberhaltenundtaglichnachjedem Garvorgang
reinigen. Fett oder Lebensmittelrickstande, die im Inneren verbleiben,
kédnnten sich entzinden!

o Falls ein Kerntemperatursensor verwendet wird, diesen aus den Speisen
ziehen, bevor die Bleche aus dem Ofen genommen werden. Vor dem
Herausziehen der Bleche uUberpruifen, ob das Kabel des Sensors dabei
nicht im Weg ist. Den Sensor vorsichtig handhaben, da er sehr spitz und
nach Gebrauch sehr heil3 ist.

e Wahrend des Reinigungsvorgangs die Ofentur nicht 6ffnen, da
Verletzungen durch die Bewegung des Laufrads, die heiRen Dampfe und
die verwendeten Chemikalien mdglich sind.

e Der Austausch der Reinigungsmittel- und Klarspulerbehalter muss
sehr vorsichtig vonstatten gehen. Den Kontakt mit den Augen und der
Haut unbedingt vermeiden. Bei Kontakt mit den Augen diese mit reichlich
flielBendem Wasser spulen und einen Arzt aufsuchen.

o Keine Warmequellen (z. B. Grills, Fritteusen o. a.), leicht entzindlichen
Stoffe oder Brennstoffe (z. B. Diesel, Benzin, Flaschen mit Alkohol o. a.) in
der Nahe des Gerates aufstellen bzw. ablegen.

e AusschlielBlich den vom Hersteller gelieferten Kerntemperatursensor
verwenden.

e Es ist ratsam, die Tur in zwei Schritten zu 6ffnen: Zuerst die Tur 4-5
Sekunden halb gedffnet lassen (3-4 cm / 1-1.5"), dann ganz 6ffnen. Auf
diese Weise wird verhindert, dass der Dampf und die Warme im Ofen
stéren oder Verbrennungen verursachen.

e Keine Bleche, Kochutensilien oder anderen Gegenstande auf den Ofen
legen, mit Ausnahme der in diesem Handbuch genannten.

o Das Dampfgaren sollte bei maximal 140 °C / 284 °F erfolgen.
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SICHERHEITSHINWEISE

e Die Einstellungen am Bedienfeld nur mit den Fingern vornehmen, denn
andere Gegenstande konnen das Gerat beschadigen und die Garantie
kann dadurch erléschen.

V. NUR FUR OFEN ZUR BODENAUFSTELLUNG MIT WAGEN

Die Feststelloremsen der vorderen Rollen des Wagens immer blockieren,
wenn der Wagen nicht verschoben werden muss.

Die in die Aufnahmen eingeschobenen Bleche immer fixieren.

Beim Bewegen sehr vorsichtig sein, da die Bleche kochend heil3e
FlUssigkeiten enthalten kénnen, die austreten kénnen, und die Wagen
selbst kdnnen umkippen (z. B. beim Schieben Gber unebene Flachen oder
durch Turen).

Die in den Wagen eingeschobenen Bleche nicht uberladen! Die
maximal zuldssige Beladung betragt insgesamt 90 kg / 200 Ib.

VI. ERLAUTERUNG DER SYMBOLE

Die Installations- und Gebrauchsanleitung gilt fur alle Modelle, aul3er
wenn folgende Symbole etwas anderes anzeigen:

Gefahr!

Unmittelbare Gefahr
oder Gefahrensituation,
die zu Verletzungen oder
zum Tod fuhren kann.

Symbol fur die Erdung.

Die Anleitung lesen.

‘ Vertiefendes Kapitel.

>

)
(5

Heille Oberflachen,

Verbrennungsgefahr. Verweis auf Anhang.
(HOT SURFACE)

g P

Symbol fur den )
Potentialausgleich. Grol3e Hohe.
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INSTALLATION

I. VORBEREITENDE TATIGKEITEN

Bei Erhalt des Ofens uUberprufen, ob dieser keine Transportschaden erlitten hat und
die Verpackung nicht manipuliert wurde. Bei Schaden oder fehlenden Teilen sofort das
Speditionsunternehmen und den Handler/Hersteller benachrichtigen. Dabei den Artikel (ART)
und die Seriennummer (Ser N°) angeben und Fotos von dem Problem mitschicken.

Sicherstellen, dass der Aufstellungsort problemlos erreicht werden kann (ausreichend grol3e
Tdren, Gange oder andere Durchgange).

ACHTUNG: Der Ofen kénnte wahrend des Transports umkippen und dabei kaputt gehen
oder Personen- und Sachschdaden verursachen. Geeignete Hilfsmittel benutzen und dabei
auch das Gewicht des Gerates berucksichtigen. Den Ofen auf keinen Fall schleifen oder
kippen, sondern senkrecht zum Boden anheben und dann waagerecht bewegen.

II. TRANSPORT IN DEN AUFSTELLUNGSRAUM

Schutzkleidung anlegen und das Gerat mit einem Gabelstapler in den Raum beférdern, in
dem es installiert werden soll: Fur einen ordnungsgemaf3en Transport mussen die Gabeln von
rechts oder links, aber NIEMALS von vorn oder hinten eingeschoben werden.

ITII. EIGENSCHAFTEN DES AUFSTELLUNGSRAUMS

Der Raum, in dem das Gerat aufgestellt werden soll, muss (Abb. 1):

® gut beltftet und vor Witterungseinflissen geschutzt sein;
® nichtin AulRenbereichen verwenden;

e einen perfekt nivellierten Boden ohne Unebenheiten aufweisen, der das Gewicht des
voll beladenen Gerats tragt;

siehe Anhang A Technische Daten

® eine Temperatur tber +5 °C/ 41 °F haben;
® cine Luftfeuchtigkeit nicht Gber 70 % haben;

® den geltenden Vorschriften zur Sicherheit am Arbeitsplatz und an den Anlagen
entsprechen;

e fur die Zubereitung von Lebensmitteln bestimmt sein;
e darauf achten, dass nach der Aufstellung die Tur noch ganz gedffnet werden kann.

* X X 291w
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INSTALLATION

Das Gerat auf folgende Weise installieren (Abb. 2):

unter einer Dunstabzugshaube mit ausreichender Leistung;
so, dass die Wasser- und Stromanschlisse zuganglich sind;
mit einem Abstand von mindestens 15 cm / 5,9” auf allen Seiten des Gerats;

in einem Abstand von50cm/ 19,7"an den Seiten und 70 cm/ 27,6" hinten von Fritteusen
oder anderen Geraten, die warm werden;

Diese Gerate sind fiir kommerzielle Anwendungen vorgesehen, beispielsweise
in Restaurantkiichen, Kantinen, Krankenhausern und in kommerziellen
Unternehmen wie Backereien, Metzgereien usw., jedoch nicht fur die
kontinuierliche Massenproduktion von Lebensmitteln.

& Das Gerat ist nicht fur den Einbau geeignet.

Aufgrund von Brandgefahr das Gerat nicht in der Nahe von brennbaren Materialien
oder Behaltern mit brennbaren Materialien aufstellen (z.B. Trennwande,
Gasflaschen o. a.). Es wird empfohlen, die Wande in der Nahe mit nicht brennbarem
Thermomaterial zu verkleiden.

Aus Sicherheitsgrinden und um Verbrennungen zu vermeiden, darf das oberste
Blech mit Speisen, die beim Erhitzen flussig werden kénnen, nicht auf einer Hohe Uber
160 cm / 63" platziert werden. Falls das erforderlich sein sollte, muss der Aufkleber
.verbrennungsgefahr”in der angegebenen Héhe angebracht werden (Abb. 3).

/1
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INSTALLATION

IV. VORBEREITUNG DER INSTALLATION

Fur Ofen mit
Ablaufwanne

Pistenrohr min 4"

=

)CLICK.’

=

Nur XP Modell

I
i

BEI MODELLEN MIT ABMONTIERTER SCHALE

Die Tropfschale fangt Flussigkeiten auf, die vorn aus dem Ofen austreten konnen. Die Schale

wie auf der Abbildung gezeigt vorn unten am Ofen anbringen und dem fur die Befestigung

des Gerates angewendeten Systems entsprechend fixieren.

(Siehe Abbildungen auf S. 23 - Kapitel Reinigung der Tropfschale und Abb. 23)
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INSTALLATION

V. AUFSTELLUNG

TISCHBACKOFEN

Die Tischbackéfen kdnnen auf folgenden Flachen platziert werden:

® auf einem Arbeitstisch;

® auf einem Garschrank;

® auf einem normalen Schrank;

® auf einem Stander;

e auf einem anderen Ofen der gleichen Serie, falls stapelbar.

siehe Anhang B Zubehor

Die Ofenstellflache muss immer ganz waagerecht und stabil sein und das Gewicht des voll
beladenen Gerats tragen kénnen. Die Oberflache muss feuerhemmend und hitzebestandig
sein.

Wenn der Ofen Uber anderen Geraten oder Zubehdrteilen platziert wird, missen die Ful3e des
Ofens in die dafiir vorgesehenen Offnungen eingesetzt werden. Wenn der Ofen UGber einem
anderen Ofen platziert wird, mussen die beiden Gerate mit dem optionalen Bausatz, der beim
Hersteller anzufordern ist, miteinander verbunden werden. Es kénnen héchstens zwei Ofen
Ubereinandergestellt werden. Mit den zusatzlichen Stutzen und Standern unter den beiden
Ofen wird eine fuir den Gebrauch geeignete Héhe erreicht.

Wir raten davon ab, den Ofen direkt auf dem Boden aufzustellen.

einstellbar sind. Ausnahmen sind im Anhang A Technische Daten angegeben.
Bei den Ofen ohne einstellbare FiiRe muss die Einstellung an den Geréaten bzw.
dem Zubehér darunter vorgenommen werden.

i Alle Ofen miissen genau waagerecht ausgerichtet sein, da ihre FiiBe NICHT

Falls das nicht méglich ist, ist als Zubehor ein Satz einstellbarer FuRe lieferbar, die anstelle der
StandardfuRe am Ofen angebracht werden kénnen.

AUFSTELLUNG AUF RADERN

FallseinleichtesVerschiebendesOfenszumBeispielzurErleichterungderReinigungsarbeiten
gewunscht ist, ist ein Radersatz lieferbar, der an den Standern angebracht wird.

siehe Anhang B Zubehor

In diesem Fall wird empfohlen, den Bewegungsbereich des Ofens (z. B. mit einer Kette) zu
begrenzen, damit die Anschlussleitungen nicht durch zu weites Verschieben beschadigt
werden.

Wahrend des Garvorgangs die Rader blockieren, um unbeabsichtigte Bewegungen des
Ofens zu vermeiden.
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OFEN MIT WAGEN ZUR BODENAUFSTELLUNG

Uberpriifen, ob der Ofen genau waagerecht ausgerichtet ist, andernfalls durch Einstellen der
FURRe nivellieren.

Damit der Wagen leicht eingeschoben werden kann, mussen Mindest- und Hochstabstande
vom Boden eingehalten werden.

Weiterhin ist Folgendes mdglich, um das Einschieben des Wagens noch mehr zu erleichtern:

(Abb. 7 - 8 - 9)) Die FUhrungen fur den Wagen, die sich unten am Gerat befinden, einstellen und
dabei darauf achten, dass der Wagen nicht zu weit unten (er wurde dann nur schwer in die
Garkammer gehen) oder oben (die Tur wurde nicht schliel3en) ist.

(Abb. 10) Eine Einfahrrampe mit maximal 4° Steigung benutzen (vor allem, wenn der
Boden nicht ganz eben ist). Die maximal zulassige Bodenneigung betragt 2° (Abb.
11). Bei einem grdélReren Winkel kdnnen beim Einschieben bzw. Herausziehen des
Wagens die heil3en Flussigkeiten in den Garblechen austreten und Verbrennungen

verursachen.

Diese Ofen diirfen NUR auf dem Boden aufgestellt werden. Kein anderes
Zubehor und keine anderen Gerate unter oder tiiber dem Ofen platzieren. Die
vom Hersteller gelieferten FiiBe nicht durch andere Arten von Fii3en, Stiitzen
oder Radern ersetzen.

Der Ful3 des Rollofens ist zu niedrig
eingestellt, die Backofentur passt
nicht perfekt zum Wagen und bleibt
daher offen.

/
]\
A

Der Ful? des Rollofens ist zu hoch
eingestellt: Der Wagen fahrt nichtin
den Garraum.

X
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VI. ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

> > P

Vor dem elektrischen Anschluss:

e die Sicherheitshinweise auf den ersten Seiten dieses Handbuchs aufmerksam
durchlesen;

e die Daten der Anlage immer mit den Angaben auf dem Typenschild abgleichen.

Der Anschluss an das Stromnetz muss den im Installationsland des Gerates
geltenden Vorschriften entsprechen und von qualifiziertem und vom Hersteller
dafur autorisiertem Personal ausgefuhrt werden. Bei Nichteinhaltung dieser
Vorschriften konnen Schaden und Verletzungen die Folge sein. AuBerdem
erlischt die Garantie und der Hersteller ibernimmt keinerlei Haftung.

Der Ofen muss direkt an das Stromnetz angeschlossen und mit einem leicht
zuganglichen Schalter vor dem Gerat ausgestattet werden, der nach den
im Installationsland des Gerdtes geltenden Vorschriften an der Anlage
installiert wird (Abb. 12). Dieser Schalter muss eine allpolige Kontakttrennung
aufweisen, um eine vollstindige Trennung unter der Uberspannungskategorie
III zu gewahrleisten. Eine korrekte Erdung ist zwingend notwendig und das
Erdungskabel darf keinesfalls durch den Schutzschalter unterbrochen werden.

uader: PR1206
Ser. W JO0O00O00K
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Zwischen den verschiedenen Gerdten oder anderen Metalloberflachen ist
zwingend ein Potentialausgleich erforderlich. Dafiir die entsprechende
Klemme mit dem Symbol [7|benutzen. An diese Klemme kann ein Erdungskabel
vorschriftsgemaR angeschlossen werden. Die Funktionsfahigkeit des
Potentialausgleichssystems muss vorschriftsgeman tberpruft werden.

Wenn das Gerat in Betrieb ist, darf der Wert der Versorgungsspannung nicht
um mehr als +/- 10% vom Wert auf dem Typenschild abweichen.

Der gezeigte Anschluss und die Farben der Kabel dienen nur als Anhaltspunkt,
bitte NUR nach dem Anschlussplan auf dem Typenschild richten.
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Die hintere Abdeckung abnehmen, indem die Befestigungsschrauben abgeschraubt
werden (Abb. 13 - die Abbildungen beziehen sich auf einen Tischbackofen, aber der
Vorgang ist auch fur Ofen mit Wagen der gleiche).

Die Kabelverschraubung |6sen und das Netzkabel durchfiihren (Abb. 13).

Auf dem Typenschild ist immer die Art des zu verwendenden Kabels und dessen
Querschnitt angegeben (z. B. Cable: 5x6 mm2 HO7RN-F) (Abb. 13).

Die Leiter des Kabels nach dem Schaltplan auf dem Typenschild anschlieBen.
Dabei NUR die angegebenen Anschlisse vornehmen, indem die Kupferbricke und
das Stromkabel unter der Schraube eingeschoben werden (bei Ofen mit Wagen
die mitgelieferten Verbinder benutzen). Im Stromkabel muss der gelb-grune
Schutzleiter mindestens 3 ¢m langer als die anderen Leiter sein. Auf jeden Fall
muss der Schutzleiter so lang sein, dass die Erdung als letztes getrennt wird, falls
versehentlich am Kabel gezogen wird.

© N (BLAU): NEUTRALLEITER
L1/2/3 (BRAUN/GRAU/SCHWARZ): AUSSENLEITER
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Ein falscher Anschluss kann zur Uberhitzung der Klemmenleiste fiihren,
wodurch sie schmelzen kann und Stromschlaggefahr besteht.

UberprUfen, ob kein Leckstrom zwischen AulRenleitern und Schutzleiter fliel3t.
e Den Stromdurchgang zwischen dem Aul3engehduse und dem Schutzleiter des
Stromnetzes prufen. Fir diese Tatigkeit wird ein Multimeter empfohlen.

G Die hintere Abdeckung wieder mit den Schrauben anbringen und das Kabel fixieren,
indem die Mutter der Kabelverschraubung angezogen wird (Abb. 14).

Das Netzkabel soverlegen, dass an keiner Stelle die zulassige Hochsttemperatur
fur seine Isolierung uberschritten wird.

AUSTAUSCH DES NETZKABELS

Dieser Vorgang darf nur von einem qualifizierten und dazu befugten Techniker
durchgefihrt werden.

Das Kabel darf nur durch eines mit den gleichen Eigenschaften ersetzt werden. Der zu
verwendende Kabeltyp und der Querschnitt sind immer auf dem Typenschild angegeben (z. B.
Cable: 3x2,5 mm2 HO7RN-F). Das Erdungskabel muss immer gelb-grin sein.

EINGELEITETES WASSER

Die Wasserharte gibt den Gehalt des

Wassers an Magnesiumionen, Calcium
Vor dem AnschlieBen des ndSchwermetallen an.

Schlauches an das Gerat etwas
Wasser abflieBen lassen, um
vorhandene Verschmutzungen in
der Wasserleitung zu beseitigen.

Sie  wird mit einem chemischen
Reagenzmittel gemessen (entsprechende
Test-Sets sind problemlos im Handel
erhaltlich). Die Harte wird in franzdsischen
Das eingeleitete Wasser muss folgende  Grad (°fH) oder deutschen Grad (°dH)
Eigenschaften haben: angegeben. 1 °fH= 10 mg Calciumcarbonat
(CaCO3) pro Liter Wasser.

Die Hartebereiche sind wie folgt definiert:

sehr weich: bis 7 °fH

weich: von 7 °fH bis 14 °fH
mittelhart: von 14 °fH bis 22 °fH
ziemlich hart: von 22 °fH bis 32 °fH
hart: von 32 °fH bis 54 °fH

sehr hart: Gber 54 °fH

UMRECHNUNGSTABELLE
1 °dH (deutsche Grad) = 0,64 ppm TDS

1 °dH (deutsche Grad) = 1,8 °fH
(franzosische Grad)

1 °dH (deutsche Grad) = 1,8 °fH
(franzosische Grad)

® Hochsttemperatur 60 °C (140 °F);

® maximale Harte 12 °fH (franzdsische
Grad), um Verkalkungen in der
Garkammer zu vermeiden;

® es muss Trinkwasser sein;

® Druck zwischen 150 kPa (1,5 bar) und
200 kPa (2 bar).
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WASSEREINLASS
Es wird empfohlen, einen

Absperrhahn zwischen Wassernetz
und Gerat zu installieren

Schlauch fir Wasser zur
Befeuchtung der Garkammer

(Dampf).

Es wird empfohlen, zumindest an der
Dampfversorgungsleitung ° einen
Entharterfilter zu verwenden, da
zu hartes Wasser zu Verkalkungen
in der Garkammer fuhren und
die Rohrleitungen im Inneren
beschadigen kénnte.

G3/4”

Filter

Ruckschlagventil
Mit orientierter Pfeil zum
Dampfer einstecken

Schlauch fur Wasser zur
Reinigung der Garkammer.

Nur bei Modellen mit
Reinigungsfunktion
vorhanden.

ri*H
h

rl! 4 e
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©

EINLASS REINIGUNGSMITTEL UND KLARSPULER

NurbeiModellen mit
Reinigungsfunktion

Reinigungsmittel

.\ Klarspiiler ﬁ‘(

@@I
\
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ANSCHLUSS DER REINIGUNGSMITTEL- UND KLARSPULERSCHLAUCHE

Die beiden dunnen Schldauche in die Behalter mit dem Reinigungsmittel und Klarspuler
einfuhren, nachdem der Saugschlauch angebracht wurde (Abb. 17).

Es wird empfohlen, Reinigungsmittel und Klarspuler von Hersteller zu verwenden, denn diese
garantieren beste Reinigungsergebnisse und perfekte Instandhaltung und Pflege des Ofens.

G RINSE IN: Anschluss Klarspuler
() DETERGENTIN: Anschluss Reinigungsmittel

Die Schlauche fir Reinigungsmittel und Klarspuler von der Abflussleitung
fernhalten, da sie sonst beschadigt werden kéonnten.

BeiModellen, diedasKombi-Reinigungsmittelverwenden, mussdiesesandenReinigungsmittel-
Anschluss angeschlossen werden.

WASSERANSCHLUSS FUR EXTERNES REINIGUNGSSET

Zwischen dem Gehduse des Reinigungssets und dem Wassernetz muss ein Hahn installiert
werden. Ein mechanischer Filter ist bereits im Magnetventil vorhanden. Das Gehduse des
Reinigungssets ist mit einem Wassereinlass (einschlieBlich mechanischem Filter), einem
Einlass fur das Reinigungsmittel, einem Einlass fur den Klarspuler und einer Abflussleitung
ausgestattet.

Spannung und Frequenz des Stromnetzes mussen den technischen Daten auf
dem Typenschild entsprechen.

Der Abstand zwischen dem Gehduse des Reinigungssets und den Behdltern mit dem
Reinigungsmittel und dem Klarspuler darf nicht mehr als 1,5 m / 59" betragen.

Die Schlauche fur das Reinigungsmittel und den Klarspuler nicht abschneiden oder karzen,
denn das wurde die ordnungsgemal3e Durchfihrung der Reinigung unmaoglich machen.
Bevor das Laufrad befestigt wird, sicherstellen, dass der Ofen ausgeschaltet ist und es in der
Garkammer keine heil3en Oberflachen gibt.

Das Gerat darf nicht mit einem Wasserspruhstrahl gereinigt werden.

WASSERAUSLASS

Den Abfluss an einen Siphon und einen flexiblen, NICHT metallischen Schlauch anschlieRen,
der fur hohe Temperaturen (Uber 90 °C/ 194 °F) geeignet ist.

Der Abfluss muss folgende Eigenschaften haben:

er muss einen Siphon haben (Siphon nicht mitgeliefert);
mindestens einen Meter (40”) lang sein;

ein Gefalle von 4-5 % haben;

er darf keine Verengungen aufweisen;

er muss einen Luftspalt von mindestens 25 mm haben;

er muss einen Durchmesser haben, der nicht kleiner ist als der des Abflussanschlusses.
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LUFTSPALT

Unter ,Luftspalt” versteht man die Lucke zwischen der Abflussleitung und dem
Entleerungsbereich (Abflussgitter oder anderes Aufnahmerohr). Die Einhaltung
dieser Vorschrift gewahrleistet, dass potentiell gefahrliche Bakterien NICHT durch
die Abflussleitung wieder ins Innere gelangen und die Speisen kontaminieren
kénnen.

Wenn haufig groBe Mengen fetthaltiger Speisen (z. B. Gefliigel) zubereitet

A werden, den Siphon nicht verwenden und einen Fettabscheider hinzufiigen oder
das Fett direkt in ein Gitter ablassen. In beiden Fdllen muss der angegebene
Luftspalt erhalten bleiben.

FallsldngereZeitkeinDampfgarenundkeineautomatischenReinigungsvorgéange
durchgefuhrt werden, regelmaB3ig einmal pro Woche Wasser in den Siphon
nachfullen.

/

Mairgapll
min 25 mm
[ min 0,98”

/
E Ilair gapll'

| min 25mm
i min 0,98”

VIII. WRASENABZUG

Wahrend des Garvorgangs entstehen heil3e Dunste und Geruche, die durch den Abzug der
Garkammer, der hinten am Gerat angebracht ist, abziehen.

Das Gerat unter einer Dunstabzugshaube mit ausreichender Leistung aufstellen oder die
Wrasen Uber ein hitzebestandiges Rohr (> 90 °C/ >194 °F) nach aul3en ableiten.

(siehe Anhang B Zubehdr). Zur Montage bitte die Anleitung beachten, die in der

‘ Wenn eine Abzugshaube benutzt werden soll, empfiehlt Piron seinen eigenen Artikel
S
Verpackung der Haube enthalten ist.
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Den Auslass/die Ausldsse des Abluftkanals/der Abluftkanale frei lassen, um
die Abfuhrung der Wrasen nicht zu behindern und die Gegenstdnde selbst
nicht zu beschadigen (Abb. 20). Die austretenden Duinste sind sehr heil3:
Verbrennungsgefahr!

Am Schornstein/an den Schornsteinen keine Rohrleitungen installieren, die
nicht zum vom Hersteller angegebenen Zubehér gehéren.

> P

ANGABEN AUF DEM TYPENSCHILD

Das Typenschild enthadlt wichtige technische Daten. Diese sind unerlasslich, wenn ein
Wartungs- oder Reparatureingriff angefordert wird. Es darf daher nicht entfernt, beschadigt
oder verandert werden.

Herstellerdaten

Wasserdruck Elektrische
Anschlussplane
Artikel Ui T m
=
KennCOde \rt.: % “E 5 7 'z o £ N
Model o H & £
Seriennummer | Ser. N° XOONXXXXXX 58 Bk 5
TYPE @8 2 2
3 & &
Schutzart (Wasser) Doy PP s 3
.~ H 2016 ; 5 ; = !
Leistun 220-240V 3~ g ; S ; : ;
g 11.9KW | 380-415V 2N~ | 5060 Hz =t (3|2 2 E
380-415V 3N~ RoHS — E 3 2 -]
Gewicht MADE (NITALY o —t ) 3 5]
136 kg o
Stromversorgung
Frequenz
Baujahr
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I. PLANMASSIGE WARTUNG

Vor allen Reinigungsarbeiten muss die Stromversorgung des Gerates
abgeschaltet und angemessene personliche Schutzausristung (z. B.
Handschuhe usw.) angelegt werden.

Der Anwender muss nur die Arbeiten fir die planmaRige Wartung
durchfiihren. Wenden Sie sich fiir die auBerplanmafRige Wartung bitte an ein
Kundendienstzentrum, um einen autorisierten Techniker dafiur anzufordern.

Der Hersteller uUbernimmt keine Gewahrleistung fiur Schaden durch
mangelhafte Wartung oder falsche Reinigung (z. B. Verwendung ungeeigneter
Reinigungsmittel).

> > >

Zur Reinigung von Bauteilen oder Zubehor aller Art Folgendes NICHT benutzen:

® Scheuermittel oder Reinigungspulver;

® aggressive oder korrosive Reinigungsmittel (z. B. Salzsdure oder Schwefelsdure,
Natronlauge usw.). Achtung! Diese Mittel auch nicht zur Reinigung der Unterkonstruktion
bzw. des Bodens unter dem Gerat verwenden.

® scheuernde oder spitze Hilfsmittel (z. B. Scheuerschwamme, Schaber, StahlbUrsten
usw.);

® Dampfstrahlen oder Hochdruckwasserstrahlen.

Bevor das Gerat aus seiner Position bewegt wird, muss Uberpruft werden, ob die Strom- und
Wasseranschlusse (Stromkabel, Wasserzulaufschlauch und Abflusse) richtig abgetrennt sind.

Wennsich das GerataufeinerVorrichtung mitRadern befindet, musswahrend des Verschiebens
darauf geachtet werden, dass keine Stromkabel, Schlauche oder ahnliches beschadigt werden.
Nicht vergessen, die Bremse festzustellen, um das Gerat gegen Bewegungen zu sichern. Den
Ofen nicht in der Nahe von Warmequellen aufstellen (z. B. Fritteusen o. a.).

Nachdem die Arbeiten durchgefuhrt und das Gerat wieder an der urspringlichen Stelle platziert
wurde, muss Uberpruft werden, ob die Strom- und Wasseranschlisse vorschriftsgemafd
ausgefuhrt wurden.
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II. ERSTER GEBRAUCH

Das gesamte Informationsmaterial und gegebenenfalls vorhandene Plastiktuten aus dem
Inneren entfernen.

Beim ersten Gebrauch das Gerat 30-40 min leer bei 200 °C / 392 °F arbeiten lassen, um alle
Bearbeitungsruckstande zu beseitigen. Dann warten, bis sich die Garkammer abgekuhlt
hat, und eine KURZREINIGUNG durchfuihren (der Reinigungsvorgang startet nicht, wenn die
Temperatur mehr als 150 °C/ 302 °F betragt, bei Modellen mit automatischer Reinigung wartet
das Modell, bis die Garkammer abgekuhlt ist). Bei Modellen ohne automatische Reinigung die
Garkammer von Hand mit einem mit warmem Seifenwasser angefeuchteten Tuch waschen
und anschlieBend nachspulen und trocknen. Vor jedem Gebrauch auch das Zubehér und die
Bleche sorgfaltig reinigen und abtrocknen.

III. REINIGUNG DER GARKAMMER

Nur vom Hersteller des Gerates empfohlene Mittel benutzen.

Die Garkammer taglich reinigen, um einen hohen Hygienestandard zu gewahrleisten und
den Glanz des Stahls sowie die Leistung des Gerates langfristig zu erhalten. Fettpartikel oder
Lebensmittelriickstande kénnen sich aulBerdem wahrend des Garvorgangs entziinden und
Personen verletzen und Schaden am Gerat selbst verursachen. Die Reinigung muss immer bei
kalter Garkammer vorgenommen werden (gegebenenfalls die Schnellkihlfunktion benutzen,
wenn das Model darUber verfugt). Eines der im Kapitel ,,Reinigung” des Benutzerhandbuchs
beschriebenen Reinigungsprogramme benutzen oder bei Modellen ohne automatische
Reinigung ein mit warmem Seifenwasser angefeuchtetes Tuch benutzen und anschlieend
nachspulen und trocknen.

Bei hartnackigen Verschmutzungen nur Plastikspachtel oder einen mit Essig und lauwarmem
Wasser angefeuchteten Schwamm benutzen.

Es ist streng verboten, die Garkammer von Hand zu reinigen, wenn sie heil3er als 70 °C/ 158
°F ist, denn dann besteht Verbrennungsgefahr.

Bei der Modelle mit Halogenlampen die Reinigung mit ausgeschaltetem Licht
durchfiihren.
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REINIGUNG DER TROPFSCHALE

Die Tropfschale haufig reinigen. Sie kann dazu entfernt werden, indem die entsprechenden
Befestigungsschrauben abgeschraubt werden (oder indem sie bei den Modellen, wo dies
maoglichist, nach oben oder seitlich herausgezogen wird). Bei Modellen, die eine Tropfschale mit
Abfluss haben, den Schlauch entfernen, bevor die Schale herausgezogen wird. Zur Reinigung
ein mit warmem Seifenwasser angefeuchtetes Tuch benutzen. AnschlieBend nachspulen und
trocknen.

AUSSENOBERFLACHEN

Warten, bei das Gerat abgekuhlt ist (gegebenenfalls die Schnellkihlfunktion benutzen,
wenn das Model daruber verfugt), und ein mit warmem Seifenwasser oder einem speziellen
Stahlreiniger angefeuchtetes Tuch benutzen. AnschlieBend nachspulen und trocknen.

GLASSCHEIBE AUSSEN

Warten, bei das Gerat abgekuhlt ist (gegebenenfalls die Schnellkihlfunktion benutzen, wenn
das Model dartber verfugt), und ein leicht mit einem speziellen Glasreiniger angefeuchtetes
Tuch benutzen. Dabei die Anwendungshinweise des Reinigungsmittelherstellers beachten.

REINIGUNG DER TUR UND DER GLASSCHEIBE AN DER TURINNENSEITE

Zur Reinigung der Glasscheibe an der TUrinnenseite warten, bis der Ofen vollstandig abgekuhlt
ist. Um die Glasscheibe freizugeben, einfach die Ofentur 6ffnen und die Edelstahlplattchen
bzw. bei den entsprechenden Modellen die Kunststoff-Glasleisten drehen. In dieser Position ist
das Glas weiterhin am Scharnier befestigt und die ganze Tur kann grundlich gereinigt werden.

Bevor die Tiir geschlossen wird, muss uberpruft werden, ob die Glasscheibe
innen wieder befestigt wurde.

IV. STILLSTANDSZEITEN

Bei langeren Stillstandszeiten die Strom- und Wasserversorgung abtrennen (falls vorhanden).
Zum Schutz der aul3eren Gerateteile aus Stahl mit einem weichen, leicht mit Vaselineol
angefeuchteten Tuch daruber wischen.

Die TUr angelehnt lassen, um fur ausreichenden Luftaustausch zu sorgen.

Vor erneutem Gebrauch:

® das Gerat und das Zubehor grundlich reinigen;
® das Gerat wieder an die Strom- und Wasserversorgung anschlieBen (falls vorhanden);
® das Gerat Uberprufen, bevor es wieder benutzt wird;

® das Gerat ohne Lebensmittel darin mindestens 60 Minuten bei niedriger Temperatur
arbeiten lassen.

ist, wird empfohlen, es mindestens einmal jahrlich von einem autorisierten

f Um sicherzustellen, dass das Gerat einwandfrei funktioniert und absolut sicher
Kundenzentrum warten und kontrollieren zu lassen.
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Bei der Reinigung von Hand wie folgt vorgehen:
® das Gerat einschalten und die Temperatur auf 80 °C/ 176 °F einstellen;
® 10 Minuten in Betrieb lassen und Dampf erzeugen;
® das Gerat ausschalten und abkuhlen lassen;
® mit warmem Wasser und Seife reinigen, dann nachsptilen.

Die tagliche Reinigung der Garkammer-Dichtungen muss mit einem nicht scheuernden
Reinigungsmittel erfolgen, damit sie nicht beschadigt werden und einwandfrei funktionieren.

V: AUSTAUSCH DER LAMPEN FUR DIE INNENBELEUCHTUNG
BEI OFEN MIT LAMPEN IN DER GARKAMMER

ACHTUNG: Um Stromschldge und Verletzungen von Personen zu vermeiden,
genau wie nachfolgend beschrieben vorgehen:

Die Stromversorgung des Ofens abschalten und ihn abkuhlen lassen.
Die seitlichen Roste, auf denen die Backbleche aufliegen, herausnehmen.

Die Glasabdeckunge abschrauben (Abb. 24) oder entfernen (Abb. 25), dabei auf die Dichtung
achten. Die Lampeedurch eine mit den gleichen Eigenschaften ersetzen.

Die Glasabdeckun o wieder anschrauben (Abb. 24) oder wieder anbringen (Abb. 25), dabei
auf die Dichtung{® achten.

Die seitlichen Roste wieder einsetzen und sicherstellen, dass sie gut befestigt sind.

Falls die Glasabdeckung kaputt oder beschadigtist, den Ofen nicht benutzen, bis die Abdeckung
ersetzt wurde (an ein Kundendienstzentrum wenden).

o RG2S
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I. ENTSORGUNG AM ENDE DER LEBENSDAUER

Um einen méglichen unbefugten Gebrauch und die damit verbundenen Risiken
zu vermeiden, vor der Entsorgung des Gerats:

® sicherstellen, dass es nicht mehr benutzt werden kann: Dazu muss das Netzkabel
durchgeschnitten oder entfernt werden (das Gerat muss dabei vom Stromnetz
getrennt sein).

® sicherstellen, dass ein Kind nicht versehentlich beim Spielen in der Garkammer
eingeschlossen werden kann, dazu das Offnen der Tur blockieren (z. B. mit Klebeband
oder Riegeln).

ENTSORGUNG DER BATTERIE DER NETZPLATINE

Auf der Netzplatine gibt es eine Batterie. Diese darf nicht in den Hausmull, sondern muss nach
den im Anwendungsland geltenden Vorschriften entsorgt werden.

ENTSORGUNG DES GERATES

Gemall Artikel 13 der Gesetzesverordnung Nr. 49 von 2014 ,Umsetzung der
WEEE-Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate” besagt das

K durchgestrichene Mulltonnensymbol, dass das Produkt nach dem 13. August 2005
in Verkehr gebracht wurde und dass es am Ende seiner Nutzungsdauer nicht mit

mmmm=_anderen Abfallen gleichgesetzt werden darf, sondern separat entsorgt werden
muss. Alle Gerate bestehen zu einem Anteil von mehr als 90 Gewichtsprozent aus
recycelbaren metallischen Materialien (Edelstahl, Eisen, Aluminium, verzinktes Blech,
Kupfer usw.).

Der richtige Umgang mit dem Produkt am Ende seiner Lebensdauer ist wichtig, um die
negativen Auswirkungen auf die Umwelt zu reduzieren und die Nutzung der Ressourcen
effizienter zu gestalten, indem auf das ,Verursacherprinzip“, die Vermeidung, die Vorbereitung
auf die Wiederverwendung, das Recycling und die Rickgewinnung gesetzt wird. Wir weisen
darauf hin, dass bei illegaler oder unsachgemal3er Entsorgung des Produkts die gesetzlich
vorgesehenen Sanktionen verhangt werden kénnen.

INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG IN ITALIEN

In Italien muss Elektroschrott folgenden Stellen Gbergeben werden:
den entsprechenden Sammelstellen (,Centri di Raccolta”);

® dem Handler, bei dem ein neues Gerat gekauft wird - er muss das alte kostenfrei
entgegennehmen (Ricknahme eines Altgerats pro neu gekauftem).

INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG IN LANDERN DER EUROPAISCHEN UNION

Die EU-Richtlinie Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate wurde von Land zu Land unterschiedlich
umgesetzt. Wenn das Gerat entsorgt werden soll, empfehlen wir Ihnen daher, sich an Ihre
ortlichen Behdérden oderIhren Handler zu wenden, um nach derrichtigen Entsorgungsmethode
zu fragen.
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